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นโยบายคุณภาพเงาะ 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 



 
                                                                                        (ก)   นโยบายคุณภาพ 

นโยบายคุณภาพเงาะ 

"เราจะผลิตเงาะที่มีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนท่ีพงึพอใจของคูคาและผูบริโภค" 
 
 เพื่อใหบรรลุตามนโยบายคณุภาพเงาะ ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตเงาะ ภายใต “ระบบการ
จัดการคุณภาพ : GAP เงาะ” ของกรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ จะดําเนนิการดงันี้ 

1. บุคลากรทุกคนในสวนมีสวนรวมในระบบการจัดการคณุภาพ 
2. ผลิตเงาะอยางซื่อตรง และไดมาตรฐาน ตามความตองการของคูคาและผูบริโภค  
3. พัฒนาบุคคลากร และผลิตผลอยางตอเนื่อง 
4. ธํารงรักษาและทบทวนระบบพรอมทั้งมีการปรับปรุงใหทันสมัย 

 
 ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตเงาะภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP เงาะ” ยืนยนัการ
ผลิตเงาะเพื่อใหมีคุณภาพและไดมาตรฐาน ตาม “ระเบียบปฏิบัติ GAP ระบบการผลิตเงาะระดับ
เกษตรกร” เพื่อเสริมสรางความเชื่อมั่นในสินคาเงาะไทย ดังนี้ 

1. มีการจัดการสขุลักษณะสวน 
2. มีการจัดการเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร 
3. มีการจัดการปจจัยการผลิต 
4. มีการปฏิบัติและการควบคุมการผลิต 
5. มีการบันทึกและการควบคุมเอกสาร 

 
 
    
    ลงชื่อ ........................................................................ 
               (...................................................................) 
         “เกษตรกร” ผลิตเงาะ  
                                                        ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP เงาะ” 
 
 

3 F:\013706\(ก)  นโยบายคุณภาพเงาะ (GAP)_มิย.50 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

วัตถุประสงคคุณภาพเงาะ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



                                              (ข)   วัตถุประสงค
วัตถุประสงคคุณภาพเงาะ 

 
 ในฐานะ“เกษตรกร” การผลิตเงาะ ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP เงาะ” ของกรม
วิชาการเกษตร  กระทรวงเกษตรและสหกรณ  กําหนดวัตถุประสงคคุณภาพ ดังนี้ 

1. ผลิตเงาะที่มีขนสวย ผิวสะอาด ผลโต จํานวนผลไมมากกวา 28 ผลตอกิโลกรัม 
2. ผลิตเงาะที่ปลอดจากศัตรูพืช 
3. ผลิตเงาะที่ปลอดภัยจากสารพิษตกคาง 
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แผนควบคุมการผลิตเงาะ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



(ค)   แผนควบคุมการผลิต 
แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

 
 เพื่อใหบรรลุตามนโยบายคุณภาพเงาะ “เราจะผลิตเงาะที่มีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนที่พึง
พอใจของคูคาและผูบริโภค”  และบรรลุตามวัตถุประสงคคุณภาพเงาะ  ดังนี้  

1. ผลิตเงาะที่มีขนสวย ผิวสะอาด ผลโต จํานวนผลไมมากกวา 28 ผลตอกิโลกรัม 
2. ผลิตเงาะที่ปลอดจากศัตรูพืช 
3. ผลิตเงาะที่ปลอดภัยจากสารพิษตกคาง 
 

 ในฐานะ“เกษตรกร” การผลิตเงาะ ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP เงาะ” ของกรม
วิชาการเกษตร  กระทรวงเกษตรและสหกรณ  มีแผนควบคุมการผลิต  ดังในรายละเอียดที่แนบ 
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(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

1. 
 
 

การเตรียมตนหลัง
การเก็บเกี่ยว 
1.1 การตัดแตงกิ่ง 
 

 
 
ทรงพุมทึบ
การแตกใบ
ออนชา  
 

 
 
ตัดแตงกิ่งให
เหมาะสม  

 
 

CP 
 
 

 
 

- 
 

 
 
สํารวจการพัฒนาของตาใบ 
 

 
 
- ตัดแตงกิ่งกระโดงในทรงพุม
กิ่งที่ถูกโรคและแมลงทําลาย 
 

 
 
- บันทึกวันตดัแตง
กิ่ง และการแตกใบ
ออน 

1.2  การใสปุยเพื่อ
เพิ่มความสมบรูณ
ตน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ตนไม
สมบูรณ 

ใสปุยตาม
คําแนะนํา 

CP ความสมบูรณตนนอย
กวา 60% 

ตนเงาะมใีบแกนอย สีใบไม
สดใส ความสมบูรณตนนอย
กวา 60% 

- ใสปุยเคมีทางดินสูตร 15-15-
15 หรือ 16-16-16 อัตราเปน
กิโลกรัมตอตน เทากับ 1 ใน 3 
เทาของเสนผาศูนยกลางทรง
พุมเปนเมตร หวานใหทัว่ทรง
พุม หรือพนดวยปุยทางใบสตูร 
20-20-20 ที่มีธาตุรองและจุล
ธาตุ จํานวน 1-2 ครั้ง หางกนั 7-
10 วัน หลังการตัดแตงทรงพุม 
ถาตนไมสมบูรณอาจเพิ่มปุย
ทางใบอื่นๆ เชน สารคารโบไฮ
เดรทสําเร็จรูป อัตรา 20 
มิลลิลิตร ผสมกรดฮิวมิค อัตรา 
20 มิลลิลิตร ในน้ํา 20 ลิตร 

• ชนิด อัตรา และ 
ปริมาณการใสปุย
ทางดินและการพน
ปุยทางใบ 
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(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
 
 
 
 
 
 
 

1.3 การปองกนั
กําจัดแมลงศัตรู 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ตนและใบ
ไมสม- 
บูรณ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ปองกันกําจดั
ตามคําแนะนํา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CP 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สํารวจพบใบออนถูก
หนอนคืบกนิใบ และ
แมลงคอมทองทําลาย
มากกวา 20%ของยอด
ออนทั้งตน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

- สํารวจพบหนอนคืบกินใบใน
ระยะใบออนถึงใบเพสลาด 
 
 
 
 
- สํารวจพบแมลงคอมทอง กัด
กินใบในระยะใบออนถึงใบ
เพสลาด 
 
 
 
 

หนอนคืบกินใบ : กรณีระบาด
ไมมาก จับตวัหนอนทําลาย ถา
ระบาดรุนแรง พนดวยสารคาร- 
บาริล 85%ดับบลิวพี  อัตรา 60 
กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 
 
แมลงคอมทอง : ใชผาพลาสติก
ปูรองใตตนแลวเขยาตน ตวัเต็ม
วัยของแมลงคอมทองจะหลน
ลงผาพลาสติก เก็บแลวนําไป
ทําลายหรือพนดวยสารคารบา
ริล 85%ดับบลิวพ ีอัตรา 60 
กรัม หรือสารคารโบซัลแฟน 
20%อีซี อัตรา 30-45 มิลลิลิตร
ตอน้ํา 20 ลิตร ใหทั่วตนใน
ขณะที่เงาะแตกใบออน 

• ชนิด อัตรา เวลา  
และปริมาณสารเคมี
ที่ใช วิธีการปองกัน 
กําจัดแมลงศัตรู
นอกเหนือจากการ
ใชสารเคมี 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

1.4 การปองกนั
กําจัดโรคที่สําคัญ 
 
 

ตนและใบ
ไมสม- 
บูรณ 
 

ปองกันกําจดั 
ตามคําแนะนํา 
 
 

CP 
 
 
 

เมื่อสังเกตพบอาการ
โรค 
 
 

สํารวจและประเมินอาการโรค
ที่ใบ หรือกิ่ง และปองกันกําจดั
ตามอาการ และความรุนแรง
ของโรคที่พบ 
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• ชนิด อัตรา  
ปริมาณสารเคมีที่ใช 
และวนัเดือนปที่
ปฏิบัติ 

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

โรคราแปง : สํารวจพบผงสี
ขาวคลายผงแปงเกาะอยูบน
หนาใบและหลังใบออน  
 
 

 
 
 

 
 
โรคราสีชมพู : สํารวจพบเสน
ใยสีขาวแกมชมพู ปกคลุมผิว
กิ่ง เมื่อใชมีดถากเปลือก
บริเวณใตเสนใย พบเนื้อไมเนา
เปนสีน้ําตาล 

โรคราแปง : พนดวยสารเบโน-
มิล 50% ดับบลิวพี อัตรา 10 
กรัมหรือสารไดโนแคป 19.5%
ดับบลิวพ ีอัตรา 15-20 กรัม 
หรือสารไตรดีมอรฟ 75%อีซี 
อัตรา 5 มิลลิลิตรหรือกํามะถนั
ผง 80% ดับบลิวจี อัตรา 40 
กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 
 
โรคราสีชมพู : เมื่อพบกิ่งเปน
โรคเล็กนอยตดัเผาทําลาย กรณี
พบโรคระบาดรุนแรงพนดวย
สารคอปเปอรออกซีคลอไรด 
85%ดับบลิวพ ี อัตรา 50 กรัม
หรือสารคารเบนดาซิม  60%
ดับบลิวพีอัตรา 10 กรัมตอน้าํ 
20 ลิตร ใหทั่วตน โดยเฉพาะ
บริเวณกิ่งในทรงพุม 

• วิธีการปองกัน 
กําจัดโรคนอก- 
เหนือจากการใช
สารเคมี 
 
 
 
 
 

2. 
 

การเตรียมตนกอน
การออกดอก 
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(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 2.1  การจัดการน้ํา
เพื่อกระตุนการออก
ดอก 
 
 
 
 
 
 

ดอกมี
ปริมาณ
นอย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

จัดการน้ําให
สอดคลองกับ
ความเครียด 
เนื่องจากการ
ขาดน้ํา และ
สภาพ
ภูมิอากาศ 
 
 
 
 
 
 
 

CP 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ใบแกที่อยูปลายชอตั้ง
ชันขึ้นและแสดง
อาการใบหอใน 
เวลาเชา และตลอดทั้ง
กลางวันและกลางคืน 
ใหน้ําไมนอยกวา 30
มิลลิเมตร ทันทีที่ตน
เงาะ แสดงอาการ
เครียดเนื่องจากการ 
ขาดน้ํา 
 
 
 
 
 

ประเมินความเครียดของตน
เงาะ เนื่องจากการขาดน้ําหลัง
ฝนทิ้งชวงประมาณ 
25-30 วัน โดยสังเกตอาการใบ
หอเนื่องจากการขาดน้ํา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

• ใหน้ําในปริมาณ 30-35 มิล- 
ลิเมตร หรือประมาณ 850-
1,000 ลิตรตอตน  (เมื่อตนมี
เสนผาศูนยกลางทรงพุม 6 
เมตร) เพียง 1 ครั้ง แลวหยดุเพื่อ
รอดูอาการตนเงาะภายใน  7-10 
วัน หากตายอดมีการพัฒนาและ
สีของตายอดเปลี่ยนจากสี
น้ําตาลดําเปนน้ําตาลทองก็ให
น้ําอีกครั้งในปริมาณเทาเดิม 
เพื่อเรงการพฒันาการของตา
ยอด เมื่อตายอดเริ่มพัฒนาเปน
ตาดอกใหน้ําในอัตรา 75%ของ
การใหน้ําปกต ิ 
• เมื่อใหน้ําครั้งแรกแลว พบวา  
ตายอดพัฒนาจากสีน้ําตาลดาํ
เปนสีน้ําตาลปนเขียว หรือสี
เขียวน้ําตาล ตองหยุดใหน้ําและ
ปลอยใหตนเงาะกระทบแลงอีก
ครั้งหนึ่ง จนสงัเกตพบวาตายอด

• วัน เดือน ป  
ที่ปฏิบัติ 
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(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
เปลี่ยนเปนสีน้าํตาลทองจึงเริ่ม
ใหน้ําในอัตราครึ่งหนึ่งของการ
ใหน้ําครั้งแรก 

3. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

การจัดการตนระยะ
ออกดอกถึงกอน
การเก็บเกี่ยว 
3.1 การปองกนั
กําจัดศัตรูทําลายชอ
ดอกและผลออน
เงาะ 
-  การปองกันกําจัด
แมลงศัตรูเงาะ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
ชอดอก
และผล
ออน ถูก 
ทําลาย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
ปองกันกําจดั 
ตามคําแนะนํา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

CCP 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
- 
 
 
 

สํารวจพบเพลีย้ไฟ
เกิน 3 ตวัตอชอดอก  

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
- 
 
 
 

สํารวจปริมาณและประเมิน
ความเสียหายจากการเขาทําลาย
ของเพลี้ยไฟในระยะดอกและ
ผลออนทุกสัปดาห 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
- 
 
 
 

เพลี้ยไฟ : พนดวยสารแลมปดา
ไซฮาโลทริน 2.5%อีซี  อัตรา 
10 มิลลิลิตร หรือสารคารโบซัล
แฟน 20%อีซี  อัตรา 50 มิลลิ- 
ลิตร หรือสารอิมิดาโคลพริด 
10% เอสแอล  อัตรา 10 มิลลิ- 
 ลิตร หรือสารฟโปรนิล  5%
เอสซี  อัตรา 10 มิลลิลิตรตอน้ํา 
20 ลิตร พนเฉพาะชอดอกพอ
เปยก 

 
 
 
 
 
 
 

• ชนิด อัตรา เวลา 
และปริมาณสารเคมี 
ที่ใช 
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(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
 
 
 
 
 

-  การปองกันกําจัด
โรคเงาะ 
 
 
 
 
 
 

ชอดอก
และผล
ออนถูก 
ทําลาย 
 
 
 

ปองกันกําจดั 
ตามคําแนะนํา 
 
 
 
 
 

CCP 
 
 
 
 
 
 

สํารวจพบอาการโรค 
ชอดอกแหง และโรค
ราแปง 

 
 
 
 

-  โรคชอดอกแหง สํารวจพบชอ
ดอกในระยะกอนดอกบานแหง
ดํามีราสีเทาขึ้นปกคลุม 
 
 
 
 
 
-  โรคราแปง สํารวจพบผงสีขาว
คลายผงแปงเกาะบนชอดอก
และผลออน  
 
 

โรคชอดอกแหง : พนดวยสาร
ไอโพรไดโอน 50%ดับบลิวพี 
อัตรา 15-20 กรัม หรือสารโพร
คลอราช 50%ดับบลิวพี  อัตรา 
20 กรัม หรือสารเฮกซาโคนา
โซล 50%เอสซี  อัตรา 20 
มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร 
 
โรคราแปง : พนดวยสารเบโน-
มิล 50% ดับบลิวพี อัตรา 10 
กรัมหรือสารไดโนแคป 19.5%
ดับบลิวพี  อัตรา 15-20 กรัม 
หรือสารไตรดีมอรฟ 75%อีซี  
อัตรา 5 มิลลิลิตร หรือกํามะถัน
ผง 80%ดับบลิวพี  อัตรา 40 
กรัม ตอน้ํา 20 ลิตร 

 
 
 
 
 

 3.2 การชวยผสม
เกสรเพื่อสงเสริม
การติดผล 

ติดผลนอย 
 

ชวยผสมเกสร/
เพิ่มความ
สมบูรณของ
ดอกตัวผู 

CP 
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เริ่มผสมเกสรเมื่อชอ
ดอกสวนมากบนตน
ตัวเมียบานได 50% 
ของจํานวนดอกใน 

ประเมินเปอรเซ็นตการบาน
ของชอดอกตนตัวเมยี 
- เมื่อชอดอกบานไดเทากับ  
50%ของจํานวนดอกทั้งตนจงึ

• ชวยผสมเกสรโดยใชชอดอก
ตัวผูที่บานแลวมาเกาะบนชอ
ดอกตัวเมียที่บานแลว 
• ชวยผสมเกสรโดยเก็บละออง 

• ชนิด อัตรา 
สารที่ใช วัน เดือน 
ป ที่ปฏิบัติ 

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
ชอดอกหรือเริ่มใช
สารควบคุมการเจริญ-
เติบโตพืช (NAA) เมื่อ
ชอดอกสวนมากบน
ตนตัวเมยีบานได 5% 
ของจํานวนดอกในชอ 
ดอก 
 

ชวยผสมเกสร โดยใชดอกจาก
ตนตัวผู  
-  เมื่อชอดอกบานไดเทากับ 
5% ใชสารควบคุมการ
เจริญเติบโตพชื (NAA) เพื่อ
เปลี่ยนเพศเปนดอกตวัผู
สําหรับชวยผสมเกสร 
 

เกสรประมาณ 0.5-1.0 ลิตร 
ผสมน้ํา 1 ลิตร พนใหทัว่ตนตัว
เมีย เมื่อชอดอก สวนมากบาน
ได 50%ของจาํนวนดอกในชอ
จํานวน 1-2 ครั้ง 
• ใชสารควบคุมการเจริญ- 
เติบโตพืช NAA, 4.5%ดับบลิว
พี อัตรา 2 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 
ลิตร พนชอดอกบริเวณสวนบน
ของทรงพุมตนตัวเมยี ประมาณ  
4-5 จุดตอตน เมื่อชอดอก 
สวนมากบานได 5%ของ
จํานวนดอกในชอ 

 
 
 
 
 
 
 

3.3 การจัดการปุย
และน้ําเพื่อสงเสริม
การพัฒนาการของ
ผล 
 
 
 

ผลเจริญ- 
เติบโต 
ชาผลผลิต
นอย 
 
 
 

ใหปุยและน้ํา 
ตามคําแนะนํา 
 
 
 
 
 

CP 
 
 
 
 
 
 

ชวงการพัฒนาการ
ของผลชา  
 
 
 
 
 

ติดตามและประเมินการ
พัฒนาการของผลและจัดการ
ตามคําแนะนํา ตามระยะคา
ควบคุม 
 
 
 

การจัดการปุย : ใหปุยทางดนิ 
สูตร 13-13-21 อัตราเปน
กิโลกรัมตอตน เทากับ 1 ใน 3 
เทาของเสนผาศูนยกลางทรง
พุมเปนเมตร หวานใหทัว่ทรง
พุม เมื่อผลเงาะอายุ 3-4  สัปดาห
หลังดอกบาน 

• ชนิด อัตรา 
ปริมาณปุย ใหน้ํา 
และ วนั เดือน ป  
ที่ปฏิบัติ 
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(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

การจัดการน้ํา  :  ใหน้ําในอัตรา 
80%การใหน้ําปกติ เมื่อผลเงาะ
อายุ 1-5 สัปดาห หลังดอกบาน 
และเพิ่มเปน 85%การใหน้ํา
ปกติ เมื่อผลอายุ 6 สัปดาหหลัง
ดอกบานจนกระทั่งเก็บเกี่ยว 
อยางสม่ําเสมอและตอเนื่อง 

 
 
 
 
 
 

 3.4 การตัดแตงชอ
ผล 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ผลมีขนาด 
เล็ก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ไวผลตอชอ
ตามคําแนะนํา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CCP 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ไวผลตอชอไมเกิน 10 
ผล 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ประเมินจํานวนผลตอชอ เมื่อ
ผลเงาะ อายุ 3-4 สัปดาห 
หลังดอกบาน ถาพบเกิน 10 
ผลตอชอใหตัดแตงชอผลและ
พนปุยทางใบ และใสปุยทาง
ดินตามคําแนะนํา 
 
 
 
 
 
 

การตัดแตงชอผล : ตัดปลายชอ
ผลออกประมาณ 1 ใน 3 ของ
ความยาวชอผลหรือใหมี
จํานวนผลไมเกิน 10 ผลตอชอ
เมื่อผลอายุ 3-4 สัปดาหหลัง
ดอกบาน ถาหากผลไมสมบูรณ
ควรมีการเสริมใหทางใบ 

การพนปุยทางใบ : พนปุยทาง
ใบสูตรทางดวน (คารโบไฮ- 
เดรตสําเร็จรูป อัตรา 20 มิลลิ- 
ลิตร + ปุยเกล็ดทางใบสูตร 20-
20-20 ที่มีธาตุรองและจุลธาตุ

20 

• 

 

จํานวนผลตอชอ 
 และวนั เดือน ป ที่
ปฏิบัติ 
 
 
 
 
•  ชนิดอัตรา เวลา 
และปริมาณปุยที่ใช 
 
 
 

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รวมดวยอัตรา 60 กรัม + กรด
ฮิวมิคอัตรา 20 มิลลิลิตรตอน้ํา 
20 ลิตร) จํานวน  1-2 ครั้ง ทันที
ที่ตัดแตงชอผลเรียบรอยแลว 
การใสปุยทางดิน : ใสปุยทาง
ดินสูตร 13-13-21 อัตราเปน
กิโลกรัมตอตน เทากับ 1 ใน 3
เทาของเสนผาศูนยกลางทรง
พุมเปนเมตร เมื่อผลเงาะอาย ุ3-
4 สัปดาหหลังดอกบาน 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 3.5 การจัดการเพื่อ
ผลิตเงาะที่ปลอดภัย
จากศัตรูพืช 
- การสํารวจการเขา
ทําลายและการ
ปองกันกําจดัศัตรู
ทําลายผลเงาะ 
 
 

 
 
 
ผลผลิต
ดอย
คุณภาพ
ไมเปนไป
ตามวัตถุ 
ประสงค 

 
 
 
สํารวจชนิด
และปริมาณ
ศัตรูเขาทําลาย
ผลเงาะทุก 7-
10 วัน ตั้งแต
ผลอายุ 2 

 
 
 

CCP 
 
 
 
 
 

 
 
 
เพลี้ยแปง พบชอผลถูก
ทําลายเกนิ 10%  
 
 
 
 

 
 
 
สํารวจชนิดและปริมาณศัตรู
ทําลายผลเงาะทุก 7-10 วัน 
ตั้งแตอายุผล 2 สัปดาหหลัง
ดอกบานถึง 2 สัปดาหกอนเก็บ
เกี่ยว ประเมนิ ความเสียหาย
ของการทําลายเพื่อ 

 
 
 
เพลี้ยแปง : ถาพบระบาดไม
มากและอยูเปนกลุมตามสวน
ตางๆ ของตนเงาะควรตัดทิ้ง
และเผาทําลาย ถาระบาดมาก
พนดวยสารคารบาริล 85%
ดับบลิวพี  อัตรา 45กรัมตอน้ํา 
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• ผลการสํารวจ 
ศัตรูพืชและการ
ปองกันกําจดัศัตรู
เงาะ 
 
 

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

คุณภาพ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สัปดาหหลัง
ดอกบาน 
ถึง 2 สัปดาห
กอนเก็บเกี่ยว 
เพื่อประเมิน 
ความเสียหาย 
และปองกัน
กําจัดเมื่อพบ
ศัตรูเงาะเกนิคา
ควบคุม หาก
พบศัตรูพืช
กอนเก็บเกี่ยว 4 
สัปดาหตอง
กําจัดทันทตีาม
คําแนะนํา 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
หนอนเจาะขัว้เงาะ 
พบผลถูกทําลาย เกิน 
5 %   
 
 
 
 

พบปริมาณแมลงวัน
ผลไมในกับดกัเมทิลยู
จินอล เพิ่มขึ้นกวาการ
ตรวจนับครั้งทีผ่านมา 
 
 

ประกอบการตดัสินใจกําหนด
วิธีการแกไขปญหา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

20 ลิตร หยุดพนกอนเก็บเกีย่ว 7 
วัน หรือพนสารอิมิดาโคลพริด 
10%เอสแอล อัตรา 10 มิลลิลิตร 
หรือคารโบซัลแฟน  20%อีซี  
อัตรา 40 มิลลิลิตร ตอน้ํา 20 
ลิตรควรหยุดพนสารกอนเกบ็
เกี่ยว 14 วนั 

 
หนอนเจาะขั้วเงาะ :  พนดวย
สารคารบาริล  85%ดับบลิวพ ี 
อัตรา 60 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 
เมื่อผลเริ่มเปลี่ยนสี พน 2 ครั้ง
หางกัน 7 วัน และหยุดพนสาร
กอนเก็บเกี่ยว 7 วัน 
 

แมลงวันผลไม : ใชสารลอ
เมทิลยูจินอล+ มาลาไทออน 83
%อีซี อัตรา 2:1 โดยปริมาตร 
ลอแมลงวันผลไมตัวผูหรือใช
เหยื่อพษิโปรตนีไฮไดรไลเซท+ 
มาลาไทออน  83%อีซี  อัตรา 
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(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

200:70มิลลิลิตร ตอน้ํา 5 ลิตร 
ลอแมลงวันผลไมทั้งตัวผูตัวเมีย 
พนเปนจุดๆ ใตใบตนละ 2-3 
จุด ทุกๆ 10-15 เมตร และ/หรือ
พนบนพืชอาศยัของแมลงวัน
ผลไมรอบๆ แปลงปลูกเงาะ 
และเก็บผลที่ถูกทําลายเผาหรอื
ฝงดิน   
 

โรคราแปง : พนดวยกํามะถันผง 
80%ดับบลิวพ ี อัตรา 40 กรัม 
หรือสารเบโนมิล 50%ดับบลิว
พี  อัตรา 10 กรัม หรือสารได
โนแคป อัตรา 15-20 กรัม หรือ
สารไตรดีมอรฟ  75%อีซี  อัตรา 
5 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร ทุก 7-
10 วัน และหยดุพนสารกอน
เก็บเกีย่ว 15 วนั 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 3.6 การจัดการเพื่อ
ผลิตเงาะที่ปลอด- 
ภัยจากสารพิษ 

ผลผลิต 
ไม
ปลอดภัย

ใชสารเคมี
ตามที่ระบุใน
การแกไข 

CCP 
 
 

ใชสารเคมีเฉพาะที่
ระบุไวในแผนควบ-
คุมการผลิตเงาะ 

ติดตามการใชและจดบนัทึก 
ชนิด อัตราปริมาณการใชและ
ชวงเวลาทีใ่ชสารเคมี 

ใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืช
ตามคําแนะนํา 
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• ชนิด อัตรา  
ปริมาณการใชและ
ชวงเวลาทีใ่ช 

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

ตกคาง ตอผูบริ- 
โภค 

ปญหาของ 
แผนควบคุม
การผลิตเงาะ 

 
 
 

โดยใชในอัตราและ 
เวลาที่ระบุอยาง
เครงครัด 

 
 

 
 

สารเคมีปองกัน
กําจัดศัตรูเงาะ 
 

4. 
 
 
 
 
 
 

การเก็บเกี่ยวและ
การปฏิบตัิหลังการ
เก็บเกี่ยวในสวน 
4.1  การเก็บเกีย่ว 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
ผลผลิต 
เสียหาย 
ผลผลิตดอย
คุณภาพไม 
เปนไปตาม
วัตถุประ- 
สงคคุณภาพ 
 

 
 
 
เก็บเกีย่วดวย 
ความระมัด- 
ระวังระยะเก็บ
เกี่ยวที่เหมาะ 
สมและปฏิบัติ
หลังการเก็บ
เกี่ยวในสวน
ตามคําแนะนํา 

 
 
 

CCP 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
ผลผลิตเสียหายจาก 
การเก็บเกีย่วและ
ปฏิบัติหลังการเก็บ-
เกี่ยวในสวนไมเกิน 
10%ของผลผลิต
ทั้งหมด 
 
 

 
 
 
ใชแรงงานที่มคีวามชํานาญ 
เก็บเกีย่วในระยะที่เหมาะสม 
อุปกรณอยูในสภาพพรอมใช
งาน และขนยายผลผลิตอยาง 
เหมาะสม 
 
 

 
 
 
• 

• 

 เลือกแรงงานที่มีความ 
ชํานาญในการเก็บเกีย่วเงาะ  
• เลือกใชอุปกรณที่เหมาะสม 
กับการเก็บเกี่ยว 

มีสถานที่เหมาะสมสําหรับ 
คัดแยกผลผลิตคุณภาพ 
• มีแผนการนําผลผลิตดอย 
คุณภาพไปใชประโยชน 

 
 
 
• จํานวนผลผลิตที่ 
เก็บเกีย่ว 
• จํานวนผลผลิตที่ 
เสียหายจากการเก็บ
เกี่ยวและศตัรูพืช 
• จํานวนผลผลิต 
คุณภาพ 
 

 4.2   การปองกัน
การคละปนของ
ผลผลิตที่มีศัตรูเงาะ
ติดไปกับผล 
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ผลผลิต
ดอย
คุณภาพ
ไมเปนไป 

ตรวจสอบและ
คัดแยกผลเงาะ
ที่มีรองรอยการ
ทําลายของ
ศัตรูพืช และ/
หรือมีศัตรูพืช

CCP ไมมีการคละปน ตรวจสอบและคัดแยกตนเงาะ
ที่มีผลผลิตถูกทําลายจาก
ศัตรูพืชและ/หรือพบศัตรูพืช
ติดอยูบนผล คัดแยกอีกครั้ง
หลังเก็บเกีย่ว 

ตรวจสอบและทําเครื่องหมาย
เพื่อคัดแยกตนเงาะที่ผลผลิตมี
รองรอยของการเขาทําลาย และ/
หรือ ตนที่ยังไมไดสํารวจ
ศัตรูพืชใหชัดเจน แยกเก็บเกีย่ว
ตนเงาะที่มีเครือ่งหมาย ตอง

ผลการตรวจสอบ  •
  และคัดแยก 
   
   

ตามวัตถุ    
ประสงค     

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตเงาะ 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
คุณภาพ ติดอยูกับ

ผลผลิตออก 
   ตรวจสอบและคัดแยกทกุผล

หลังเก็บเกีย่ว เพื่อเพิ่มความ
มั่นใจ 

 
     

 จากผลิตผล
คุณภาพ 
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ระเบียบปฏิบัติ GAP (Good Agricultural Practice) 
 

ระบบการผลิตเงาะระดับเกษตรกร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

 

ระเบียบปฏบิัติ GAP (Good Agricultural Practice) 
ระบบการผลติเงาะระดับเกษตรกร 

1. ขอบขาย 
ระเบียบปฏิบัติฉบับนี้ ครอบคลุมระบบการผลิตเงาะในทุกขั้นตอนการผลิตที่ดําเนินการในระดับเกษตรกร 

เพื่อใหไดผลิตผลเงาะที่มีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนที่พึงพอใจของคูคาและผูบริโภค 

2. นิยาม 
 -  

3. ขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด และวิธีการตรวจประเมิน 
 ขอกําหนด เกณฑที่กําหนด และวิธีการตรวจประเมินวาเปนไปตามระบบการผลิตเงาะใหเปนไปตาม
ตารางที่ 3.1 

ตารางที่ 3.1  ขอกําหนด เกณฑที่กําหนด  และวิธีการตรวจประเมิน   

ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

1. แหลงน้ํา • น้ําท่ีใช ตองไดจากแหลงท่ีไมมี 
สภาพแวดลอมซึ่งกอใหเกิดการปนเปอน 
จุลินทรีย สารเคมี และโลหะหนัก 

• ตรวจพินิจสภาพแวดลอม หากอยูในสภาวะ 
เสี่ยง ใหตรวจสอบและวิเคราะหคุณภาพน้ํา 

1. แหลงน้ําไมอยูใกล หรือไหลผานชุมชน 
หรือคอกสัตว หรือโรงเก็บสารเคมี หรือสถานที่
ผสมสารเคมีสําหรับพนในสวน หรือโรงงาน
อุตสาหกรรม 

2. ไมเปนน้ําเสียจากโรงงานอุตสาหกรรม 
หรือกิจกรรมอืน่ ๆ หากจําเปนตองใช ตองมี
หลักฐานประกอบวาไดผานการบําบัดน้ําเสีย
มาแลวตามมาตรฐาน 

3. หากเปนแหลงน้ําท่ีจัดทําข้ึนใหม บริเวณที่ 
เปนแหลงน้ํานั้น ตองไมมีประวัติเคยเปน
โรงพยาบาล หรือคอกสัตว หรอืโรงงาน
อุตสาหกรรมมากอน 

4. ใชแผนภูมิ 1 และ 2 Decision tree ความ 
เสี่ ยงในการปนเปอนจุลินทรีย ในน้ํ าใชใน
ระหวางกระบวนการผลิต  และน้ําใชในการ
ปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว (หนา 5/8 และ 6/8)  
และเอกสารสนับสนุน การประเมินความเสี่ยง 
เนื่องจากการปนเปอน ประกอบการตัดสินใจ 
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ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

2. พ้ืนที่ปลูก • ตองเปนพื้นที่ท่ีไมมีความเสี่ยง เนื่องจาก   
สารเคมี จุลินทรีย และโลหะหนัก ท่ีจะทําใหเกิด
การตกคางหรือปนเปอนในผลิตผล 
 

• ตรวจพินิจสภาพแวดลอม หากอยูในสภาวะ 
เสี่ยง ใหตรวจสอบ และวิเคราะหคุณภาพดิน 

1. พื้นที่ปลูก ตองไมมีประวัติเคยเปน 
โรงพยาบาล หรือโรงงานอุตสาหกรรม หรือคอก
สัตว หรือโรงเก็บสารเคมี หรือสถานที่ท้ิงขยะมา
กอน 

2. ตองไมใชพื้นที่ท่ีมีการตรวจพบสารปองกัน 
กําจัดศัตรูพืชกลุมออรแกโนคลอรีน (OC)  
และ/หรือ กลุมออรแกโนฟอสเฟต(OP)  
ในดิน หรือในผลิตผลมากอน 

3. ใชแผนภูมิ 3 Decision tree ความเสี่ยง 
เนื่องจากสารพษิตกคางในดิน (หนา 7/8) 
ประกอบการตัดสินใจ 

4. ปุยเคมีและปุยอินทรียท่ีใชทางดินไมมีธาตุ 
โลหะหนัก ปนเปอนอยู เชน แคดเมียม ตะกั่ว 
และปรอท เปนตน 

5. มีการนําสวนตาง ๆ ของสัตวท่ีไมไดผาน 
การหมัก (compost)  หรือบม (aging) มาใชเปน
ปุย ใชแผนภูมิ 4 Decision tree ความเสี่ยงในการ
ปนเปอนจุลินทรียเนื่องจากปุย และสารเสริม
ประสิทธิภาพปุย  (หนา  8 /8 )  และเอกสาร
สนับสนุน การประเมินความเสี่ยงเนื่องจากการ
ปนเปอน ประกอบการตัดสินใจ 

3. การใชวัตถุอันตราย
ทางการเกษตร 

• การใชวัตถุอันตราย ใหใชตามคําแนะนํา  
หรืออางอิงคําแนะนําของกรมวิชาการเกษตร 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ  หรือตาม
คําแนะนําในฉลากที่ข้ึนทะเบียนกับกรมวิชาการ
เกษตรกระทรวงเกษตรและสหกรณ 
• ตองใชสารเคมีใหสอดคลองกบัรายการ 
สารเคมีท่ีประเทศคูคาอนุญาตใหใช 
• หามใชวัตถุอันตรายที่ระบุในทะเบียนวัตถุ 
อันตรายทางการเกษตรที่หามใช 
 

• ตรวจสอบสถานที่เก็บรักษาวัตถุอันตรายทาง 
การเกษตร (รายละเอียดภาคผนวก ก ขอ 1.3) 
• ตรวจบันทึกขอมูลการใชวัตถุอันตรายทาง 
การเกษตร เปรียบเทียบกับเอกสารสนับสนุน
วัตถุอันตรายทางการเกษตรที่ประเทศคูค า
อนุญาตใหใชไดสําหรับเงาะ และสุมตัวอยาง
วิเคราะหสารพิษตกคางในผลิตผลกรณีมีขอ
สงสัย 

 

30 



  

 

ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

4. การเก็บรักษาและ
การขนยายผลติผลใน
ฟารม 

• สถานที่เก็บรักษาตองสะอาด มีอากาศถายเท 
ไดดี สามารถปองกันการปนเปอนจากวัตถุ
แปลกปลอม วัตถุอันตราย และสัตวพาหะนําโรค 
• อุปกรณและพาหนะในการขนยายตอง 
สะอาดปราศจากการปนเปอนสิ่งอันตรายที่มผีล
ตอความปลอดภัยในการบริโภค 
• ตองขนยายผลติผลอยางระมัดระวัง มิใหเกิด 
รอยชํ้า 

• ตรวจพินิจสถานที่ อุปกรณ ภาชนะบรรจุ 
ข้ันตอน และวิธีการขนยายผลติผล 

5. การบันทึกขอมูล • ตองมีการบันทึกขอมูลท่ีเกี่ยวกับการใชวัตถุ 
อันตราย 
• ตองมีการบันทึกขอมูลการสํารวจศัตรูพืช 
และการปองกันกําจัด 
• ตองบันทึกแหลงท่ีมาของปจจัยการผลิต 
• ตองมีการบันทึกการจัดการใหไดคุณภาพ 
 

• ตรวจบันทึกขอมูลของเกษตรกรตามแบบ 
บันทึกขอมูล 

6. ผลิตผลผิวสวย
ปลอดจากศัตรูพืช 

• สํารวจการเขาทําลายของศัตรูเงาะ  เพื่อ 
ปองกันกําจัดศัตรูพืชไมใหเกินคากําหนดดังนี้ 
      หนอนคืบกินใบ : ใบออนถูกทําลายเกิน 20%
ของยอดทั้งหมด 
      แมลงคอมทอง : ใบออนถําทําลายเกิน 20%
ของยอดทั้งหมด 
      เพลี้ยไฟ  :  ผลถูกทําลายเกิน 3 ตัว/ชอดอก 
     เพลี้ยแปง  :  ชอผลถูกทําลายเกิน 10% 
     หนอนเจาะขั้วเงาะ  :  ผลถกูทําลายเกิน 5% 
     แมลงวันผลไม :  พบปริมาณแมลงวันผลไม
ในกับดักเมทิลยูจินอล เพิ่มข้ึนกวาการตรวจนบั
ครั้งท่ีผานมา 
     โรคราแปง  :  เมื่อสังเกตพบอาการเปนโรค 
     โรคราสีชมพู :  เมื่อสังเกตพบอาการเปนโรค 
     โรคชอดอกแหง :  เมื่อสังเกตพบอาการชอ
ดอกในระยะกอนดอกบานแหงดํา มีราสีเทาขึ้น
ปกคลุม 
• ผลผลิตท่ีเก็บเกี่ยวตองปราศจากรองรอยการ 
ทําลายของศัตรูพืช และ/หรือ มีศัตรูพืชติดอยูกับ
ผลิตผล ถาพบตองคัดแยกออก      

• ตรวจพินิจที่ผวิผล 
• ตรวจบันทึกขอมูลการใชวัตถุอนัตรายทาง 
การเกษตร 

• ตรวจพินิจผลการคัดแยก 
 

7. การจัดการกระ- 
บวนการผลิตเพื่อให
ไดผลผลิตคุณภาพ 
 

• ทําการผลิตภายใตระบบการจัดการคุณภาพ :  
GAP เงาะ และปฏิบัติตามแผนควบคุมการผลิต
อยางเครงครัด 
 

• ตรวจบันทึกตามแผนควบคุมการผลิต 
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ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

8.  การเก็บเกี่ยวและ
การปฏิบัติหลังการ
เก็บเกี่ยว 

• เก็บเกี่ยวเงาะในระยะที่แกไดท่ีตรงตาม 
พันธุ โดยใชกรรไกรคมและสะอาด ตดัชอผลจาก
ตน  รวบรวมชอผลเงาะที่เก็บเกี่ยวใสภาชนะ
บรรจุ ขนยายไปยังโรงเรือนภายในสวนหรือท่ี
รม  
• อุปกรณท่ีใชในการเก็บเกี่ยว ภาชนะบรรจุ  
และวิธีการเก็บเกี่ยวจะตองไมกอใหเกดิอันตราย
ตอคุณภาพ และปนเปอนสิง่อนัตรายที่มีผลตอการ
บริโภค 
• คัดแยกผลเงาะที่เสียหายจากการเก็บเกี่ยว 
หรือมีตําหนิจากการเขาทําลายของศัตรูพืช หรือ
มีศัตรูพืชติดมาดวย หรอืท่ีไมไดคุณภาพตาม
ความตองการของตลาด แยกไวตางหาก และ
นําไปใชประโยชนตามแผนที่กําหนดไว 
• กรณีจําหนายเปนผลเดี่ยว ตัดแตงใหเหลือ 
เปนผลเดี่ยว โดยตัดข้ัวผลใหมีกานติดอยูไมเกิน 
5 มิลลิลิตร 
• กรณีจําหนายเปนเงาะชอ ตัดกานชอใหยาว 
ไมเกิน 20 เซนติเมตร โดยเงาะแตละชอควรมีผล
ติดอยูไมต่ํากวา 3 ผล นํามามัดรวมกัน น้ําหนกั 1 
กิโลกรัม 
• สถานที่เก็บรักษาตองสะอาด มีอากาศถายเท 
ไดดี สามารถปองกันการปนเปอนจากวัตถุ
แปลกปลอม วัตถุอันตราย และสัตวพาหะนําโรค 
• อุปกรณและพาหนะในการขนยายตอง 
สะอาดปราศจากการปนเปอนสิ่งอันตรายที่มผีล
ตอความปลอดภัยในการบริโภค 
• ตองขนยายผลติผลอยางระมัดระวังมิใหเกิด 
รอยชํ้า 

 
 

• ตรวจพินิจอุปกรณ ภาชนะบรรจ ุและวิธีการ
เก็บเกี่ยว 

•  ตรวจพินิจผลิตผลหลังเก็บเกี่ยว  
 

•  ตรวจพินิจผลิตผลหลังเก็บเกี่ยว และผลการ 
 คัดแยก 

 
 
 
4. คําแนะนําหลักการปฏิบตัิตามระบบการผลิตเงาะ 

4.1 คําแนะนําหลักการปฏิบัติตามระบบการผลิตนี้มีไว เพื่อใชแนะนําเกษตรกรใหผลิตเงาะตามระบบการผลิต
ทั้งหมดทุกขัน้ตอนที่ดําเนนิการในระดับเกษตรกร  ซ่ึงมีรายละเอียดอธิบายไวในภาคผนวก ก.
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แผนภูมิ 1  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียในน้ําใชในระหวางกระบวนการผลิต 

น้ําใชในระหวางกระบวนการ
ผลิตสัมผัสกับผลิตผลโดยตรง 

ใช ไมใช 

มีการใชน้ําภายใน 2 วัน กอนการเก็บเกี่ยว 
หรือมีสวนใดของพืชที่ไดรับน้ําแลวเก็บ
ความชื้นไวจนอาจเปนบอเกิดของจุลินทรีย 

ไมใช ความเสี่ยงต่ํา 

ไมใช ใช 
น้ําใชไหลผาน หรือมาจากแหลง
น้ําที่อาจปนเปอนจากมูลสัตว 

ใช 
หรือไมแนใจ 

ไมใช ใช 
วิเคราะหคุณภาพน้ํา และตรวจพบ

ปริมาณจุลินทรียโคลิฟอรม
มากกวา 1,000 ตัว/100 มิลลิลิตร 

ไมใช 
สุมตัวอยางผลิตผลและตรวจ 
พบ E. coli  มากกวา 20 ซีเอฟยู/
กรัม (CFU/g) 

ความเสี่ยงต่ํา แตควรมีการ 
ตรวจสอบซ้ําอยางสม่ําเสมอ

• ตรวจสอบแหลงที่มาของการปนเปอน 

• ลดความเสี่ยงโดยการบําบัดน้ํากอนนํามาใช 
หรือปองกันมิใหน้ําใชสัมผัสกับผลิตผล
โดยตรง หรือเปล่ียนไปใชน้ําจากแหลงอื่น 

ใช 
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แผนภูมิ 2  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียในน้ําใชในการปฏิบัติหลังการเก็บเกีย่ว 

น้ําที่ใชกับผลิตผลในการปฏิบัติ
หลังการเก็บเกี่ยวเปนน้ําที่ 

ใชบริโภคได 
ไมใช 

หรือไมแนใจ 
ใช 

ไมใช ความเสี่ยงต่ํา 

ใช 
ความเสี่ยงต่ําแตควรมีการ
ตรวจสอบซ้ําอยางสม่ําเสมอ

บําบัดน้ํากอนนํามาใช 
หรือเปลี่ยนไปใชน้ําจากแหลงอื่น 

ตรวจสอบคุณภาพน้ํา 
และพบ E. coli มากกวา 

     20 ซีเอฟยู/กรัม (CFU/g) 
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แผนภูมิ 3  Decision tree ความเสี่ยงเนื่องจากสารพิษตกคางในดิน สารพิษกลุม OC คือ กลุมออรแกโนคลอรีน  
                 (organochlorine) OP คือ กลุมออรแกโนฟอสเฟต (organophosphate) 

มีการใชสารเคมีปองกันกําจัด 
ศัตรูพืชตอเนื่องเปนเวลานาน 

ใช 
หรือไมแนใจ 

ไมใช 

ไมใช ไมมีความเสี่ยง 

ใช 

มีการปลูกพืชลงในแปลงแลว 

ผลิตผลอยูใกลผิวดิน 
หรือสัมผัสกับดิน

ไมใช 

ไมใช ตรวจสอบหาสารพิษ 
ตกคางในดิน 

ใช ใช 

ตรวจสอบพบสารพิษกลุม OC และ OP 
เกินคาความปลอดภัยมาตรฐาน 

เปลี่ยนพื้นที่ปลูก หรือเลือกปลูกพืช 
ที่ผลิตผลไมสัมผัสกับดินโดยตรง 

ไมใช ใช ไมมีความเสี่ยง 

กักกันพืช โดย 

• จัดการหลังการเก็บเกี่ยว เพื่อลดสารพิษตกคาง หรือ 

• กําจัดผลิตผล และ 

• หามจําหนายผลิตผลที่มีสารพิษตกคางเกินคาความ
ปลอดภัยมาตรฐาน หรือนําไปเลี้ยงสัตว 
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แผนภูมิ 4  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียเนื่องจากปุยและสารเสริมประสิทธิภาพปุย 

ใชปุย และสารเสริม
ประสิทธิภาพปุยประเภทใด 

เปนผลิตภัณฑจากสวนตาง ๆ 
ของสัตวที่ยังสดอยู 

แรธาตุตาง ๆ ปุยเคมี และผลิตภัณฑที่ไมมี
สวนตาง ๆ ของสัตวเปนองคประกอบ  

หรือหากมีก็ผานการบําบัด และตรวจสอบ 
ตามมาตรฐานแลว 

ไมใช ไมมีความเสี่ยง 
หรือความเสี่ยงต่ํา 

ใช 
หรือไมแนใจ 

ตองมีการจัดการ 
เพื่อลดความเสี่ยง 

ผลิตผลสัมผัสกับผลิตภัณฑ 
โดยตรง หรือสัมผัสผานทางดิน 
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คําแนะนําหลักการปฏบิัติตามระบบการผลิต 
เงาะ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



ภาคผนวก ก 
คําแนะนําหลักการปฏิบตัิตามระบบการผลิตเงาะ 

 
 1. การจัดการสุขลักษณะฟารม 
 1.1 จัดทําประวัตฟิารมและการใชประโยชนท่ีดินในฟารม 
 1.1.1 มีการจัดทําขอมูลประจําแปลง โดยรวมชื่อเจาของแปลง ผูดูแลแปลง ที่ตั้งแปลง แผนที่
ภายในแปลง ชนิดพืชและพันธุที่ปลูก  ประวัติการใชที่ดินยอนหลังอยางนอย 3 ป และรายละเอียดอื่น ๆ ตาม
แบบบันทึกขอมูลประจําแปลง 
 1.1.2 ในกรณีที่สถานที่ผลิตอยูใกล หรืออยูในแหลงอุตสาหกรรม หรือพื้นที่ที่มีความเสี่ยง ควรมี
การวิเคราะหดิน เพื่อตรวจสอบคุณภาพดิน และการปนเปอนจากสิ่งที่เปนอันตรายอยางนอย 1 ครั้ง ในระยะ
เร่ิมระบบการจัดการคุณภาพ: GAP เงาะ โดยดําเนินการตามคําแนะนําในเอกสารสนับสนุนวิธีเก็บตัวอยาง
ดินเพื่อการวิเคราะห บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางดินลงในแบบบันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการ
วิเคราะหดินไวเปนหลักฐาน  
 1.2  แหลงน้ําและคณุภาพน้ํา 
 1.2.1 น้ําที่ใชในกระบวนการผลิต ควรเปนน้ําที่มีคุณภาพเหมาะสมกับการใชในการเกษตร ตองไม
ใชน้ําเสียจากโรงงานอุตสาหกรรม หรือกิจกรรมอื่น ๆ ที่กอใหเกิดการปนเปอนสิ่งที่เปนอันตราย กรณี
จําเปนตองใช ตองมีหลักฐานหรือขอพิสูจนที่ชัดเจนวาน้ํานั้นไดผานการบําบัดน้ําเสียมาแลว และสามารถ
นํามาใชในกระบวนการผลิตได และน้ําที่ใชลางผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยวตองเปนน้ําที่มีคุณภาพบริโภคได 
 1.2.2 ควรมีการเก็บตัวอยางน้ําอยางนอย 1 คร้ัง ในระยะเริ่มระบบการจัดการคุณภาพ: GAP  
เงาะ ตามคําแนะนําในเอกสารสนับสนุนวิธีเก็บตัวอยางน้ําเพื่อการวิเคราะห สงหองปฏิบัติการ 
ที่เชื่อถือได เพื่อวิเคราะหการปนเปอนเนื่องจากสารเคมี แรธาตุ บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางน้ําลงในแบบ
บันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการวิเคราะหน้ําไวเปนหลักฐาน 
 1.2.3 แหลงน้ําสําหรับการเกษตรไมควรเปนแหลงน้ําที่เกิดขึน้เนื่องจากการทาํลายสิ่งแวดลอม 
 1.3 การเก็บรักษาสารเคมีทางการเกษตร  
 1.3.1 จัดเก็บสารเคมีชนิดตาง ๆ  ที่ใชในกระบวนการผลิตในสถานที่มิดชิด ปลอดภัย ปองกันแดด
และฝนได และมีอากาศถายเทไดสะดวก 
 1.3.2 แยกสถานที่เก็บสารเคมีไมใหอยูใกลที่พักอาศัย และสถานที่ประกอบอาหาร ไมอยูในบริเวณตน
น้ํา หรือบริเวณที่มีน้ําไหลผาน เพื่อปองกันสารเคมีปนเปอนในแหลงน้ํา 
 1.3.3 สารเคมีแตละชนิดตองจัดเก็บในภาชนะปดมิดชิด สารเคมีที่เปดใชแลวหามถายออกจาก
ภาชนะบรรจุเดิม ใหปดปายแสดงชัดเจน และแยกเก็บเปนหมวดหมู ไมปะปนกันระหวางปุย สารควบคุม 
การเจริญเติบโตพืชสารเคมีปองกันกําจัดโรค สารเคมีปองกันกําจัดแมลง สารเคมีปองกันกําจัดวัชพืช และ 
อาหารเสริมตาง ๆ 
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 1.3.4 โรงเก็บสารเคมีตองมีเครื่องมือและวัสดุปองกันอุบัติเหตุอยางครบถวน เชน น้ํายาลางตา น้ํา
สะอาด ทราย และอุปกรณดับเพลิง เปนตน 
 1.3.5 ตองไมมีสารเคมีที่ไมไดขึ้นทะเบียนวัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ.2535 
และสารเคมีที่ประกาศหามใช เก็บรักษาอยูในสถานที่เก็บสารเคมี หรือภายในแปลง 
 1.4 การใชสารเคมทีางการเกษตรอยางถูกตองและเหมาะสม 
 1.4.1 หามใชสารเคมีที่ไมไดขึ้นทะเบียนวัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ. 2535 
ตามเอกสารสนับสนุน รายช่ือวัตถุอันตรายหามใชในการเกษตร และตองใชสารเคมีใหสอดคลองกับรายการ
สารเคมีที่ประเทศคูคาอนุญาตใหใช 
 1.4.2 อานฉลากคําแนะนํา เพื่อใหทราบคุณสมบัติ และวิธีการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืชกอน
ปฏิบัติงานทุกครั้ง 
 1.4.3 ผูประกอบการและแรงงานที่ปฏิบัติงานดานการปองกันกําจัดศัตรูพืช ควรรูจักศัตรูพืช ชนิด
และอัตราการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืช การเลือกใชเครื่องพนและอุปกรณหัวฉีด รวมทั้งวิธีการพนสารเคมีที่
ถูกตอง โดยตองตรวจสอบเครื่องพนสารใหอยูในสภาพพรอมที่จะใชงานตลอดเวลา เพื่อปองกันสารพิษเปอน
เส้ือผาและรางกายของผูพน ตองสวมเสื้อผาอุปกรณปองกันสารพิษ ไดแก หนากากหรือผาปดจมูก ถุงมือ 
หมวก และรองเทาเพื่อปองกันอันตรายจากสารพิษ 
 1.4.4 เตรียมสารปองกันกําจัดศัตรูพืช และใชใหหมดในคราวเดียว ไมควรเหลือติดคางในถังพน 
 1.4.5 ปดฝาภาชนะบรรจุสารปองกันกําจัดศัตรูพืชใหสนิทเมื่อเลิกใช และเก็บในสถานที่เก็บสารเคมี 
 1.4.6 ใหลางภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใชหมดแลวดวยน้ํา 2-3 ครั้ง แลวเทลงในถังพนสารเคมี  
ปรับปริมาณน้ําตามความเขมขนที่กําหนด กอนนําไปใชพนปองกันกําจัดศัตรูพืชตอไป  
 1.4.7 ควรพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืชในชวงเชาหรือเย็นขณะลมสงบ หลีกเล่ียงการพนในเวลา
แดดจัดหรือลมแรง และขณะปฏิบัติงานผูพนตองอยูเหนือลมตลอดเวลา 
 1.4.8 หลังการพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืชทุกครั้ง ผูพนตองอาบน้ํา สระผม และเปลี่ยนเสื้อผาทันที  
เสื้อผาที่ใสขณะพนสารตองซักใหสะอาดทุกครั้ง 

1.4.9 ตองหยุดใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืชกอนการเก็บเกี่ยวตามที่ระบุไวในฉลากกํากับการใชสาร
ปองกันกําจัดศัตรูพืชแตละชนิด 

1.4.10  ใหปฏิบัติตามแผนควบคุมการผลิตของเงาะ 
1.4.11   หามรับประทานอาหาร หรือสูบบุหร่ี ขณะพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืช 

1.5 ความสะอาดปลอดภัยและการกําจัดของเสียและวัสดุเหลือใช  
 1.5.1 ภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใชหมดและลางสารเคมีออกหมดแลวตามคําแนะนําในขอ 1.4.6 ตอง
ไมนํากลับมาใชอีก และตองทําใหชํารุดเพื่อปองกันการนํากลับมาใช แลวนําไปทิ้งในสถานที่ที่จัดไวสําหรับทิ้ง
ภาชนะบรรจุสารเคมีโดยเฉพาะ หรือทําลายโดยการฝงดินหางจากแหลงน้ํา และใหมีความลึกมากพอที่สัตวไม
สามารถคุยขึ้นมาได หามเผาทําลาย 
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 1.5.2 กิ่งพืชที่มีโรคเขาทําลายตองเผาทําลายนอกแปลง 
 1.5.3 เศษพืช หรือกิ่งที่ตัดแตงจากตนและไมมีโรคเขาทําลาย สามารถนํามาทําเปนปุยหมัก หรือปุยพืชสด
ได 
 1.5.4 จําแนก และแยกประเภทของขยะใหชัดเจน เชน กระดาษ กลองกระดาษ พลาสติก แกว 
น้ํามัน สารเคมี และเศษซากพืช เปนตน รวมทั้งควรมีถังขยะวางใหเปนระเบียบ หรือระบุจุดทิ้งขยะใหชัดเจน  

เอกสารที่เก่ียวของ 
1. แบบบันทึก ขอมูลประจําแปลง 
2. แบบบันทึก  การเก็บตวัอยางดินและน้ําสงวิเคราะห   
3. เอกสารสนับสนุน   การประเมินความเสี่ยงเนื่องจากการปนเปอน 
4. เอกสารสนับสนุน วิธีเก็บตวัอยางดินเพื่อการวิเคราะห   
5. เอกสารสนับสนุน วิธีเก็บตวัอยางน้ําเพื่อการวิเคราะห 
6. เอกสารสนับสนุน ปริมาณสูงสุดของโลหะหนกั 
7. เอกสารสนับสนุน มาตรฐานคุณภาพน้ําใชในการเกษตร 
8. เอกสารสนับสนุน รายช่ือวัตถุอันตรายที่หามใชทางการเกษตร 

 
2. การจัดการเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร 
 2.1 การจัดทํารายการและการจัดเก็บเคร่ืองมือและอุปกรณ 
 2.1.1 มีอุปกรณการเกษตรเหมาะสมและเพียงพอตอการปฏิบัติงาน  
 2.1.2 สถานที่เก็บรักษาอุปกรณและเครื่องมือการเกษตร ควรเปนสัดสวน ปลอดภัย งายตอการ
นําไปใชงาน  มีปายแสดงไวชัดเจน พรอมทั้งจัดทํารายการและแผนการตรวจบํารุงรักษาเครื่องมือ/อุปกรณ
การเกษตรทุกช้ิน ลงในแบบบันทึก  
 2.2 การตรวจสภาพ และการซอมบํารุง 
 2.2.1 มีการตรวจสภาพเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร เชน เครื่องพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืช 
อุปกรณการเก็บเกี่ยว กอนนําออกไปใชงาน และหลังใชงานเสร็จแลวตองทําความสะอาดทุกครั้งกอนนาํไปเกบ็
ในสถานที่เก็บ 
 2.2.2 มีการตรวจซอมบํารุงรักษาเครื ่องมือและอุปกรณการเกษตร ตามแผนการบํารุงรักษาที่
กําหนดไว พรอมทั้งบันทึกผลการตรวจซอมทุกครั้ง ลงในแบบบันทึก 
 2.2.3 เครื ่องมือ อุปกรณ และภาชนะที่ใชในการบรรจุ และขนสงผลิตผล ตองมีการทําความ
สะอาดทุกครั้งกอนการใชงาน และเมื่อใชงานเสร็จแลวตองทําความสะอาดกอนนําไปเก็บ 
 2.2.4 กรณีที่มีความจําเปนตองใชเครื่องมือและอุปกรณที่ตองอาศัยความเที่ยงตรงในการปฏิบัติงาน 
ตองมีการตรวจสอบความเที่ยงตรงอยางสม่ําเสมอแลวแตกรณี หากพบวามีความคลาดเคลื่อนตองดําเนินการ
ปรับปรุง ซอมแซม หรือเปลี่ยนใหม เพื่อใหอุปกรณดังกลาวมีประสิทธิภาพตามมาตรฐานเมื่อนํามาใชงาน 
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3. การจัดการปจจัยการผลิต 
 3.1 การจัดทํารายการปจจัยการผลิตและแหลงท่ีมา 

จัดทํารายการและรายละเอียดเฉพาะของปจจัยการผลิตที่สําคัญไดแก พันธุ ปุย สารเคมีปองกันกําจัด
ศัตรูพืช สารควบคุมการเจริญเติบโต ฯลฯ  ที่ใชในการปฏิบัติการผลิต  พรอมทั้ง จัดทําบัญชี รายการ ปริมาณ วัน 
เดือน ป ที่จัดซื้อจัดหาลงในแบบบันทึก 

เอกสารที่เก่ียวของ 
1. แบบบนัทึก แหลงท่ีมาของปจจัยการผลติ 

 3.2 การตรวจสอบคุณสมบัตขิองปจจัยการผลิตท่ีสําคัญ 
ปจจัยการผลิตที่สําคัญ ที่ไมสามารถตรวจสอบแหลงที่มาได หรือไมนาเชื่อถือ  ตองสงปจจัยการผลิต

นั้นไปยังหนวยงาน หรือหองปฏิบัติการที่เชื่อถือไดเพื่อตรวจวิเคราะห บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางปจจัย
การผลิตลงในแบบบันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการวิเคราะหไวเปนหลักฐาน 
 
4. การปฏิบตัิและการควบคุมการผลิต 
 4.1 การจัดการในกระบวนการผลิต   

การจัดการในกระบวนการผลิต จะมี ระเบยีบปฏิบัติของแตละประเด็นตามความเหมาะสมในแตละ
พืช  การปฏิบัติตองดําเนินการตามระเบียบปฏิบัติตาง ๆ ในแตละพืช 
 4.1.1 มีขั้นตอนการปฏิบัติเกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นคุณภาพ (quality 
attributes) ที่เกี่ยวของในเชิงการคาเฉพาะเรื่องของพืชนั้น ๆ 
 4.2.2 มีขั้นตอนการปฏิบัติเกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นความปลอดภัย (safety) 
ดานสารเคมี (chemical) ดานจุลินทรีย (microbial) และดานกายภาพ (physical) 
 4.2.3 มีขั้นตอนการปฏิบัติ เกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นสุขอนามัยพืช 
(phytosanitary) ดานโรค แมลง และศัตรูพืช 
 4.2 การจัดการประเด็นท่ัวไป 
 ขอพึงปฏิบัติในการเก็บเกี่ยวและการปฏิบตัิหลังการเก็บเกี่ยว 
 4.2.1 ควรใชเครื่องมือหรือวิธีการเฉพาะ ใหสอดคลองกับธรรมชาติของแตละพืช เพื่อปองกันการช้ํา
ของผลิตผลเนื่องจากการเก็บเกี่ยว 
 4.2.2 ตองมีวัสดุปูรองพื้นในบริเวณที่พักผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในฟารม เพื่อปองกันการปนเปอนของ 
จุลินทรีย ส่ิงปฏิกูล เศษดิน และส่ิงสกปรก หรือส่ิงที่เปนอันตรายอื่น ๆ จากพื้นดิน 
 4.2.3 ภาชนะที่ใชในการบรรจุและการขนสงผลิตผล ตองแยกตางหากจากภาชนะที่ใชในการขนยาย 
หรือขนสงสารเคมี หรือปุย เพื่อปองกันการปนเปอนสารเคมีทางการเกษตรและจุลินทรียที่เปนอันตรายตอการ
บริโภค และความเสียหายของผลิตผล 
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 4.2.4 ในกรณีที่ไมสามารถแยกภาชนะบรรจุผลิตผล และภาชนะขนยายสารเคมีหรือปุยได ตองทํา
ความสะอาดจนแนใจวาไมมีการปนเปอนดังกลาว 
 4.2.5 ภาชนะที่ใชในการบรรจุขั้นตนเพื่อการขนถายภายในฟารมไปยังพื้นที่คัดแยกบรรจุ ตอง
เหมาะสม มีรูปแบบภาชนะ มีวัสดุกรุภายในภาชนะเพื่อปองกันการกระแทกเสียดสี 
 4.2.6 การจัดวางผลิตผลในบริเวณที่พักผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในฟารมตองเหมาะสมกับธรรมชาติของ
แตละพืชเพื่อปองกันคราบเปอนจากน้ํายางในผล หรือรอยแผลที่เกิดจากการขูดขีด หรือกระแทกกัน รวมทั้ง
ปญหาการเสื่อมสภาพของผลิตผลอันเนื่องจากความรอน และแสงแดด 
 4.2.7 การเคลื่อนยายผลิตผลภายในฟารม ควรปฏิบัติดวยความระมัดระวัง 
 4.3 การควบคุมการคละปนของผลิตผลดอยคณุภาพ 
 4.3.1 มีกระบวนการคัดแยกใหไดผลิตผลที่มีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนที่พึงพอใจของคูคาและ
ผูบริโภค 
 4.3.2 ตองมีพื้นที่การจัดวางแยกผลิตผลที่ดอยคุณภาพเปนสัดสวน 
 4.3.3 มีแผนการใชประโยชนจากผลิตผลที่ดอยคุณภาพอยางชดัเจน 
 4.4 การบงชี้และการสอบกลับ (traceability) 
 4.4.1 มีการบันทึกการปฏิบัติงาน ตามแบบบันทกึ 
 4.4.2 มีการควบคุมเอกสาร 
 
5.   การบันทึกและการควบคุมเอกสาร 
 5.1 เอกสารที่ใชในการปฏิบตัิงานฟารม ไดแก 
 5.1.1 นโยบายคณุภาพของฟารม  
 5.1.2 วัตถุประสงคคณุภาพของฟารม  
 5.1.3 ขอบเขตการปฏิบัติงานตามขอกําหนดของระบบการจดัการคุณภาพ  
 5.1.4 แผนควบคุมการผลิตเฉพาะพชื  
 5.1.5 ระเบียบปฏิบัตติาง ๆ ในการปฏิบัติงานฟารม 
 5.1.6 วิธีการปฏิบัติตาง ๆ ตามระเบยีบปฏิบัติ 
 5.1.7 แบบบนัทกึการปฏิบัติงานฟารม 
 5.1.8 เอกสารสนบัสนุน 
 5.1.9 หลักฐานการฝกอบรม การจัดซื้อ จัดหาปจจยัการผลิต (ถามี) 
 5.1.10 หลักฐานผลการตรวจวิเคราะห ดนิ น้าํ ปจจัยการผลติ และสารตกคางในผลิตผลทีฟ่ารมไดมกีาร
ดําเนินการเพือ่ใหบรรลุตามวตัถุประสงคคณุภาพ ตามความจําเปน 
 5.1.11 เอกสารอื่น ๆ ที่จําเปนในการดําเนินการเพือ่บรรลุตามวัตถุประสงคคุณภาพ   รวมถึงขอสัญญา
ในการจดั-ซ้ือผลผลิตกับคูคา  

 
43 



 5.1.12  จัดทํารายการเอกสาร และบนัทึกที่อยูในครอบครอง ลงในแบบบันทกึ  
 5.2 เอกสารหรือแบบบันทึก ตองจัดทําใหเปนปจจุบันสําหรับการผลิตในฤดูกาลนั้น ๆ รวมทั้งตองมีการ
บันทึกใหครบถวน และลงชื่อผูปฏิบัติงานทุกครั้งที่มีการบันทึกขอมูล 
 5.3 ในกรณีที่มีแปลงผลิตมากกวา  1 แปลง ตองแยกบันทึกขอมูลเปนรายแปลง    
 
6. การจัดเก็บและควบคุมเอกสาร 
 6.1 ใหมีการจัดเก็บเอกสารเปนหมวดหมู แยกเปนฤดูการผลิตแตละฤดูกาล เพื่อสะดวกตอการตรวจสอบ  
และการนํามาใช 
 6.2 เก็บรักษาแบบบันทึกการปฏิบัติงานและเอกสารสําคัญที่เกี่ยวของกับการปฏิบัติงาน ไวเปนอยางดี 
อยางนอย 3 ปของการผลิตติดตอกัน หรือตามที่ผูประกอบการ หรือคูคาตองการ เพื่อใหสามารถตรวจสอบยอนหลัง
ได 
 6.3 ในกรณีที่มีการแกไขเปลี่ยนแปลงเอกสารมาตรฐานระเบียบปฏิบัติ หรือระเบียบปฏิบัติ และเอกสาร
อ่ืนที่เกี่ยวของ ผูประกอบการตองบันทึกการแกไขลงในแบบบันทึกการควบคุมเอกสาร 
 
7. การจัดการเพื่อใหไดผลเงาะที่มีขนสวย ผิวสะอาด ผลโต จํานวนผลไมมากกวา 28 ผลตอกิโลกรัม 

 7.1 การเตรียมตนหลังการเก็บเก่ียว  

 7.1.1 ตัดแตงกิ่ง   ตดัแตงกิ่งแขนง กิ่งที่เปนโรค กิ่งที่ฉีกหกัเสียหายทิ้งไป และตัดแตงปลายพุมเพื่อ
ลบรอยแผลจากการเก็บเกี่ยว หากพบมกีิ่งน้าํคาง กิ่งกระโดง หรือกิ่งแขนงที่แตกออกมาใหม หลังการตัดแตงกิ่ง
คร้ังแรกและอยูในตําแหนงที่ไมเหมาะสม ตองตัดแตงอีกครั้งหนึ่ง 

 7.1.2 การใสปุยหลังเก็บเกีย่ว  ประเมินความสมบูรณตนเมื่อพบตนเงาะมใีบแกนอย สีใบไมสดใส 
ใบและกิง่ไดรับความเสียหายเนื่องจากการเขาทําลายของศัตรูเงาะมากกวา 20% ของพืน้ที่ใบทั้งตน และจํานวน
กิ่งทั้งตน ตามลําดับ  ใสปุยเคมีทางดินสูตร 15-15-15 หรือ 16-16-16 อัตราเปนกิโลกรัมตอตนเทากับ 1 ใน 3 
เทาของเสนผาศูนยกลางทรงพุมเปนเมตร หวานใหทัว่ทรงพุม หรือพนดวยปุยทางใบสูตรทางดวน (คารโบไฮ-
เดรตสําเร็จรูป อัตรา 20 มิลลิลิตร + ปุยเกล็ดทางใบสูตร 20-20-20 ที่มีธาตุรองและจุลธาตุรวมดวย อัตรา 60 
กรัม + กรดฮิวมิค อัตรา 20 มิลลิลิตร ผสมรวมกันในน้ํา 20 ลิตร)  จํานวน 1-2 คร้ัง หางกัน 7-10 วัน จะกระตุน
ใหตนเงาะแตกใบออนได 2-3 ชุดใบ 

 7.1.3 การปองกันกําจัดศัตรูพืช   
• หนอนคืบกนิใบ    ตัวเต็มวัยเปนผีเสื้อกลางคืน ปกสีน้ําตาลออน ลําตัวมีขนสีเหลืองปกคลุม 

วางไขเปนฟองเดี่ยว สีขาวนวล ตามใบออนและยอดออนของเงาะ หนอนที่ฟกจากไขใหมๆ  มีสีเขยีวออน และ
มีแถบสีน้ําตาลขางลําตัว กัดกินใบเงาะไดทันทีที่ฟกเปนตัว ระยะหนอน 14-17 วัน หนอนที่โตเตม็ที่มีสีน้ําตาล
ออน เขียวออน และเหลืองปนน้ําตาล มีความยาวประมาณ 3-4 เซนติเมตร กัดกินทําลายใบเพสลาด เคล่ือนไหว
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ไดรวดเร็ว ถาตนเงาะไดรับความกระทบกระเทือน หนอนจะทิ้งตวัลงสูพื้นดิน เมื่อพบการทําลายใหเขยากิ่งเงาะ
เพื่อใหหนอนทิ้งตัวลงสูพื้นดินแลวจับทําลายเสีย หรือพนดวยสารคารบาริล 85% ดับบลิวพี  อัตรา 60 กรัม ตอ
น้ํา 20 ลิตร  

• แมลงคอมทอง   เปนดวงงวงขนาดกลาง สวนหัวส้ันทูยื่นตรงไมงุมเขาใตอก ระยะตัวเตม็วยั
เพศผู 8 เดือน เพศเมีย 12 เดอืน มีหลายสีเปลี่ยนไปตามสภาพแวดลอม มักพบอยูกนัเปนคู หรือรวมกันเปนกลุม
บนลําตนทรงพุม กัดกนิใบออน และยอดออนของเงาะ เมื่อตนเงาะถูกกระทบกระเทอืนจะทิ้งตวัสูพื้นดิน เมื่อ
พบการทําลายใหใชผาพลาสติกปูรองใตตนแลวเขยาตนใหตวัเต็มวยัหลนลงบนพื้น เพื่อเก็บไปทําลาย หรือพน
ดวยสารคารบาริล  85%ดับบลิวพี    อัตรา 60 กรัม หรือสารคารโบซัลแฟน 20% อีซี  อัตรา 30-45 มิลลิลิตรตอ
น้ํา 20 ลิตรใหทั่วตนในขณะที่เงาะแตกใบออน 

• โรคราแปง พบผงสีขาวคลายผงแปงหรือผงฝุนเกาะบนหนาใบและหลังใบแก พนดวย
กํามะถันผง 80%ดับบลิวพี  อัตรา 40 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร หรือสารเบโนมิล 50%ดับบลิวพี    อัตรา 10 กรัม หรือ
สารไดโนแคป 19.5%ดับบลิวพี    อัตรา 15-20 กรัม หรือสารไตรดีมอรฟ  75%ดับบลิวพี    อัตรา 5 มิลลิลิตรตอ
น้ํา 20 ลิตร   

• โรคราสีชมพู  เกิดที่กิ่งและลําตน จะสังเกตพบเสนใยสีขาวแกมชมพูของเชื้อราเจริญและแผ
ประสานกันเปนวงหรือเปนแผนปกคลุมผิวกิ่ง เสนใยยึดแนนกับกิง่มองดูเปนสีชมพู เมื่อใชมีดถากเปลือกดูเนื้อ
ไมใตเสนใยจะพบเนื้อไมเนาเปนสีน้ําตาล ถาอาการรุนแรงจะพบใบเหลือง รวง และกิ่งแหงตาย เมือ่พบกิ่งเปน
โรคเล็กนอย ตัดกิ่งที่เปนโรคทิ้งและเผาทาํลาย หากพบโรคระบาดรุนแรงพนดวยสารคอปเปอรออกซีคลอไรด 
85%ดับบลิวพ ี  อัตรา 50 กรัม หรือสารคารเบนดาซิม 60%ดับบลิวพี  อัตรา 10 กรัม ตอน้ํา 20 ลิตร ใหทั่วตน 
โดยเฉพาะบริเวณกิ่งใบทรงพุม  

 7.2 การเตรียมตนกอนการออกดอก  

 7.2.1 การจัดการน้ําเพื่อกระตุนการออกดอก เมือ่ตนเงาะมใีบแกและสมบูรณทั้งตน ปลอยใหตน
เงาะขาดน้ําและประเมินความเครียดของตนเงาะเนื่องจากการขาดน้ําหลังฝนทิ้งชวงแลวประมาณ 25-30 วัน 
โดยสังเกตใบแกที่อยูปลายชอตั้งชันขึ้นพรอมกับมีอาการใบหอในเวลาเชา และตลอดทั้งกลางวันและกลางคืน 
เมื่อสังเกตพบอาการเชนนี้ ก็จัดการใหน้ําตนเงาะในปรมิาณมากทันทใีนอัตรา 30-35 มิลลิเมตร หรือประมาณ 
850-1,000 ลิตรตอตน สําหรับตนเงาะที่มีขนาดเสนผาศูนยกลางทรงพุม 6 เมตร เพียง 1 คร้ัง แลวหยุดเพื่อรอดู
อาการภายใน 7-10 วนั หากตายอดมีการพฒันาและสีของตายอดเปลี่ยนจากสีน้ําตาลดําเปนสีน้ําตาลทอง ก็เร่ิม
ใหน้ําอีกครั้งหนึ่งในอัตราเทาเดิมเพื่อเรงการพัฒนาการของตายอด ถามีลมพัดแรงในชวงนี้ก็ควรเพิ่มปริมาณ
การใหน้ําขึน้อกีเล็กนอย เพือ่ปองกันมิใหตนเงาะขาดน้ําและใบรวง เมือ่ตายอดเริ่มพฒันาเปนตาดอกแลว กใ็ห
น้ําตามปกติในอัตรา 75% ของการใหน้ําปกติ จนกระทั่งดอกบาน 

  แตถาใหน้ําปรมิาณมากในครั้งแรกแลว ตายอดมีการพฒันาและเปลีย่นเปนสีน้ําตาลปนเขียว 
หรือสีเขียวปนน้ําตาล แสดงวาใหน้ํามากเกนิพอสําหรับกระตุนการพัฒนาการของตาดอกจึงทําใหตายอด 
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พัฒนาเปนตาใบแทน ตองหยุดใหน้ําและปลอยใหตนเงาะกระทบแลงอีกครั้งหนึ่ง จนสังเกตพบวาตายอด
เปลี่ยนกลับมาเปนสีน้ําตาลทอง ก็เร่ิมใหน้ําอีกครั้งหนึ่งในปริมาณครึ่งหนึ่งของการใหน้ําครั้งแรก และเมื่อตา 

ยอดเริ่มพัฒนาเปนตาดอกก็ใหน้ําตามปกต ิ

7.3  การจัดการตนระยะออกดอกถึงกอนการเก็บเก่ียว 

 7.3.1  การปองกันกําจดัศัตรูพืชทําลายชอดอกและผลออน 
• เพล้ียไฟ   ตวัเต็มวัยสีเหลืองออนจนถึงเหลืองเขมหรือสีสมออน ลําตัวยาว 0.7-0.9 มิลลิเมตร 

วางไขเปนฟองเดี่ยวใตเนื้อเยือ่พืช ระยะเวลาจากไขเปนตวัออนระยะทีห่นึ่งประมาณ 3-5 วัน ระยะตัวออนระยะ
ที่หนึ่งใชเวลา 1-2 วนั จึงเปลี่ยนเปนตัวออนระยะที่สอง และใชเวลาระยะไขใชเวลา 3-5 วนั เปลี่ยนเปนตวัออน
ระยะที่สาม ซ่ึงเปนระยะกอนเขาดักแด เพล้ียไฟใชเวลาระยะดกัแดประมาณ 1-2 วัน จึงเปนตวัเต็มวัย (ใชเวลา
ประมาณ 8-14 วัน จากระยะไขถึงตวัเตม็วัย) เพล้ียไฟจะใชปากเขีย่ดูดน้ําเลี้ยงจากชอดอก ทําใหชอดอกแหง 
ดอกแหงและรวง ระบาดมากในชวงแลงและในระยะทีเ่งาะออกดอก  เมื่อพบเพลี้ยไฟ 2-3 ตัวตอชอดอก ควร
พนดวยสารฟโปรบิลนิล 5%เอสซี หรือ อิมิดาโคลพริด 10%เอสแอล อัตรา 10 มิลลิลิตร หรือสารคารโบซัล
แฟน 20% อีซี อัตรา 50 มิลลิลิตร หรือสารแลมปดาไซฮาโลทริน 2.5% อีซี  อัตรา 10 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร 
พนเฉพาะชอดอกพอเปยก จํานวน 1-2 คร้ัง ตั้งแตแทงชอดอกจนถึงติดผลออน 

• โรคชอดอกแหง   เกิดจากเชื้อราคลาโดสปอเรียม (Cladosporium sp.) ทําลายชอดอกระยะ
กอนดอกบาน ทําใหชอดอกแหงดํา มีเชือ้ราสีเทาแกมเขียวเจริญปกคลุมดอก และเชื้อราโบไทรทิส (Botrytis 
sp.) ทําลายระยะดอกบาน มเีสนใยสีขาวฟูเจริญปกคลุมดอก มักสังเกตเห็นชัดเจนในเวลาเชาตรูที่มีน้ําคางเกาะ
ชอดอก แตเชือ้รานี้จะแหงฝอไปเอง เมื่อมแีสงแดดและอณุหภูมิสูงขึ้น เมื่อพบการระบาดพนดวยสารไอโปรได
โอน 50%ดับบลิวพี  อัตรา 15-20 กรัม หรือสารโพรคลอราช  50%ดบับลิวพี  อัตรา 20 กรัม หรือสารเฮกซะโค
นาโซล  50% เอสซี  อัตรา 20 มิลิลิตร ตอน้ํา 20 ลิตร 

• โรคราแปง  พบผงสีขาวคลายผงแปงหรือผงฝุนเกาะบนชอดอก ควรพนดวยกํามะถันผง 80%
ดับบลิวพี อัตรา 40 กรัม หรือสารเบนโนมิล  50%ดับบลิวพี  อัตรา 10 กรัม หรือสารไดโนแคป อัตรา 15-20 
กรัม หรือสารไตรดีมอรฟ  75% อีซี  อัตรา 5 มิลลิลิตร ตอน้ํา 20 ลิตร ทุก 7-10 วัน โดยเฉพาะชวงกอนดอกบาน
จนถึงติดผลออน 

  7.3.2 การชวยผสมเกสรเพือ่สงเสริมการติดผล   เงาะจะมตีนตวัผูและตนตวัเมยีแยกกันคนละตน 
ดังนั้นการจะทาํใหเงาะติดผลไดดี จึงตองมีการจัดการชวยผสมเกสรเพื่อทําใหละอองเกสรมาตกบนปลายยอด
เกสรตัวเมยีใหไดในปริมาณเละเวลาที่เหมาะสม และเพื่อชวยใหกระบวนการผสมเกสรเกิดขึ้นไดอยางสมบูรณ 
วิธีการชวยผสมเกสรอาจเลือกปฏิบัติไดดังนี้ 

• นําชอดอกตวัผูที่บานแลวมาเกาะเกี่ยวไวกับชอดอกตวัเมียที่บาน 50%ของจํานวนดอกทั้งตน
แลวเชนกัน และทิ้งไวจนกวาเงาะจะตดิผลเพื่อใหละอองเกสรตกลงบนปลายยอดเกสรตัวเมีย หรือปลอยให

 
46 



แมลงและลมชวยพาละอองเกสรไป วิธีนีช้วยทําใหเงาะติดผลไดดี แตส้ินเปลืองละอองเกสร ชอดอกตัวผู และ
แรงงานในการนําดอกตวัผูมาเกาะเกี่ยว 

• เก็บรวบรวมละอองเกสรจากดอกตวัผูที่บานแลว โดยวธีิเขยาตนตัวผูเพื่อทําใหดอกยอยในชอ
ดอกที่บานแลว หลนลงบนผาพลาสติกที่ปูรองอยูโคนตน แลวนาํดอกที่หลนบนผาพลาสติกมาขยี้เอาเฉพาะ
เกสรตัวผูตวงใหไดปริมาณ 0.5-1 ลิตร ผสมน้ํา 1 ลิตร แลวพนใหทั่วตนตัวเมยี เมื่อชอดอกสวนมากบนตนบาน
ได 50% ของจํานวนดอกในชอ จํานวน 1-2 คร้ังทุก 7 วนั จะชวยทําใหเงาะตดิผลไดด ี

• การเปลี่ยนเพศดอกเงาะโดยใชสารควบคุมการเจริญเติบโตพืชชนิดเอน็เอเอ NAA4.5% 

ดับบลิวพี/วี  อัตรา 2 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร พนชอดอกบนตนตวัเมยีบริเวณสวนบนของทรงพุมประมาณ 4-5 
จุดตอตน เมือ่ชอดอกสวนมากบนตนบานได 5% ของจํานวนดอกในชอ จะชวยทําใหดอกตวัเมียที่ไดรับ
สารเคมีเปลี่ยนเปนดอกตัวผูและสามารถผลิตละอองเกสรสําหรับใชในกระบวนการผสมเกสรได 

 7.3.3  การจัดการปุยและน้ําเพื่อสงเสริมการพัฒนาการของผล 

    - การใสปุย เมื่อตัดแตงชอผลเสร็จแลว ควรพนปุยทางใบสูตรทางดวน (คารโบไฮเดรต
สําเร็จรูป อัตรา 20 มิลลิลิตร + ปุยเกล็ดทางใบสูตร 20-20-20 ที่มีธาตุรองและจุลธาตุรวมดวย อัตรา 60 กรัม + 
กรดฮิวมิค อัตรา 20 มิลลิลิตร ผสมรวมกันในน้ํา 20 ลิตร) จํานวน 1-2 คร้ัง ทุก 7 วัน หรือใสปุยทางดินสูตร 13-
13-21  อัตราเปนกิโลกรัมตอตนเทากับ 1 ใน 3 เทาของเสนผาศูนยกลางทรงพุมเปนเมตร 

  -  การใหน้ํา  เมื่อผลเงาะอาย ุ1-5 สัปดาหหลังดอกบาน ใหน้ําในอัตรา 80%ของการใหน้ํา
ปกติ และเพิ่มเปน 85%ของการใหน้ําปกต ิ  เมื่อผลอายุ 6 สัปดาหหลังดอกบานจนกระทั่งเก็บเกี่ยว ตองใหน้ํา
อยางสม่ําเสมอและตอเนื่อง ไมเวนชวงของการใหน้ํานานเกินไป เพราะถาเวนชวงนานเกนิไป และมีฝนตกลง
มากอนการใหน้ําครั้งตอไป จะทําใหเปลือกเงาะพนัธุโรงเรียนปริแตกได 

  7.3.4 การตัดแตงชอผล   ประเมินจํานวนผลตอชอเมื่อผลเงาะอายุ 3-4 สัปดาหหลังดอกบาน ถาพบ
การติดผลมากกวา 10 ผลตอชอ ตองตัดปลายชอผลออก 1 ใน 3 ของความยาวชอผล หรือใหมีจํานวนผลไมเกนิ 
10 ผลตอชอ หากผลไมสมบูรณ ควรมีการเสริมปุยใหทางใบและทางดนิตามคําแนะนํา 

 เอกสารที่เก่ียวของ 
 1. แบบบันทึก  การตัดแตงชอผล 
 
 
 
 
 

 47 



 8.  การจัดการเพื่อใหไดผลิตผลเงาะที่ปลอดจากศัตรูพืช 

   8.1  สํารวจการเขาทําลายของศัตรูเงาะในระยะการพัฒนาการของผล 
    สํารวจการเขาทําลายของเพลี้ยแปง หนอนเจาะขัว้เงาะ แมลงวันผลไม และโรคราแปง  
สํารวจการเขาทําลายของเพลี้ยแปง หนอนเจาะขัว้เงาะ และโรคราแปง ทุก 7-10 วนั ตั้งแตเร่ิมตดิผลจนถึง 2 
สัปดาหกอนเก็บเกีย่ว และสํารวจแมลงวนัผลไมทุก 7 วัน ชวงผลเปลี่ยนสีใกลเกบ็เกี่ยว เพื่อประเมนิจํานวน 
และ/หรือ ความเสียหายระดบัเศรษฐกิจ ดังนี้ 
     เพล้ียแปง  ความเสียหายระดับเศรษฐกจิ พบตัวเต็มวัย มากกวาหรือ 
     เทากับ 10 ตัวตอชอผล ชอผลถูกทําลายเกนิ 10% 
     หนอนเจาะขั้วเงาะ ความเสียหายระดับเศรษฐกจิ พบไขมากกวา 1 ฟองตอผล 
     ผลถูกทําลายเกิน 5%  
     แมลงวันผลไม ความเสียหายระดับเศรษฐกจิ พบรอยเจาะของแมลงวัน 
     ผลไมบนผลเงาะหรือ พบหนอนแมลงวันผลไมในผลเงาะ 
     หรือพบปริมาณแมลงวนัผลไมในกับดักเมทิลยูจินอลเพิม่ขึ้น 
     กวาการตรวจนับครั้งที่ผานมา 
     โรคราแปง  ความเสียหายระดับเศรษฐกจิ พบผลเปนโรคราแปง 

   8.2 ปองกันกําจัดศัตรูเงาะในระยะการพัฒนาการของผล เมื่อสํารวจพบความเสยีหายระดับ
เศรษฐกิจในแลวตัดสินใจเลือกใชวิธีการปองกันกําจดัใหไดผล 

   -   เพล้ียแปง  ตัวออนและตัวเต็มวัยดดูกนิน้ําเลี้ยงจากผลเงาะ บริเวณขั้วผลและโคนขนเงาะ 
ทําใหผลออนรวง และผลแกสกปรกเนื่องจากราดําและสิ่งขับถายของเพลี้ยแปง ถาพบการระบาดไมมากนัก
และอยูเปนกลุมตามสวนตางๆ ของตนเงาะ ควรตัดทิ้งและเผาทําลาย ถาระบาดรุนแรงพนดวยสารคารบาริล 
85%ดับบลิวพ ี อัตรา 45 กรัม หยุดพนกอนการเก็บเกี่ยว 7 วัน  หรือสารอิมิดาโคลพริด  10% เอสแอล  อัตรา 10 
มิลลิลิตร หรือสารคารโบซัลแฟน 20%อีซี อัตรา 40 มิลลิลิตร ตอน้ํา 20 ลิตร ควรหยุดพนสารกอนการเก็บเกีย่ว 
14 วัน และใชเศษผาชุบน้ํามนัเครื่องผูกรอบโคนตนเพื่อปองกันมดและเพลี้ยแปงชนดิที่อาศัยอยูในดินไตขึ้นมา
บนตน 

   -  หนอนเจาะขั้วเงาะ  ตัวเตม็วัยเปนผีเสื้อกลางคืนสีน้ําตาลดํา ปลายปกสีเหลือง  ยาวประมาณ 
4-7 มิลลิเมตร ตัวหนอนสีขาว หวัสีน้ําตาลออน ขนาด 8-12 มิลลิเมตร เมื่อฟกออกจากไขจะเจาะเขาไปในผล
เงาะบริเวณขั้วผล หรือต่ํากวาขั้วลงมาเล็กนอย เมื่อพบการระบาดเกบ็ผลเงาะที่ถูกทําลายและรวงหลนนําไปฝง
ดิน หรือเผาเพือ่ปองกันการระบาดในฤดูถัดไป และหรือพนดวยสารคารบาริล  85%ดับบลิวพี  อัตรา 60 กรัม 
ตอน้ํา 20 ลิตร พน 2  คร้ังหางกัน  7 วนั เมือ่ผลเร่ิมเปลี่ยนสี และหยุดพนสารกอนเกบ็เกี่ยว  7 วนั 
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   -  แมลงวันผลไม  รักษาความสะอาดบรเิวณแปลงปลูกและเก็บผลที่รวงหลนโคนตน นําไป
เผาหรือฝงดิน สํารวจปริมาณและปองกันกําจัดแมลงวันผลไม โดยใชสารลอเมทิลยูจินอล ผสมสารมาลาไท
ออน 83%อีซี  อัตราสวน 2 : 1 โดยปริมาตร เพื่อลอแมลงวันผลไมตัวผู หรือถาปริมาณแมลงวนัผลไมในกับดัก
เพิ่มขึ้นใชเหยือ่โปรตีน ยีสตโปรตีนไฮโดรไลเซท อัตรา 200 มิลลิลิตร ผสมสารมาลาไทออน 83%อีซี  อัตรา 70 
มิลลิลิตรตอน้ํา 5 ลิตร พนเปนจุดใตใบในทรงพุม ตนละประมาณ 2-3 จุด ทุก ๆ ระยะ 10-15 เมตรในสวน และ/
หรือพนบนพชือาศัยของแมลงวันผลไมรอบ ๆ  สวนเงาะ เพื่อลอแมลงวันผลไมทั้งตัวผูและตวัเมยี และเก็บผล
ที่ถูกทําลายเผา หรือฝงดิน 

   -  โรคราแปง  เมื่อผลเงาะเปนโรคจะสังเกตเห็นผงขาวละเอียดตดิตามซอกขน ความรุนแรง
ของโรคทําใหผลเงาะมีขนเกรียน หรือกุดส้ัน เมื่อพบการระบาดควรพนดวยกํามะถันผง 80%ดับบลิวพี อัตรา 
40 กรัม หรือสารเบโนมิล 50%ดับบลิวพี    อัตรา 10 กรัม หรือสารไดโนแคป อัตรา 15-20 กรัม หรือสารไตรดี
มอรฟ  75%อีซี  อัตรา 5 มิลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร ทุก 7 –10 วัน และหยุดพนสารกอนเกบ็เกี่ยว 15 วนั 

 เอกสารที่เก่ียวของ 
 1. แบบบันทึก   การปองกันกําจัดศัตรูเงาะระยะพัฒนาการของผล 

    -  ตรวจสอบผลการปองกันกําจัด  ผลผลิตเงาะตองไมเสียหาย หรือเสียหายนอยมากจากการ
เขาทําลายของศัตรูเงาะ และตองไมพบศัตรูเงาะที่มีชีวิตอยูบนผล หรือชอผลเงาะหลังจากเก็บเกี่ยวจากตนแลว 
ถาพบตองคัดแยกไวตางหาก 

 
9.  การจัดการเพื่อใหไดผลผลิตเงาะที่ปลอดภัยจากสารพษิตกคาง  

   -  ใชสารเคมี ชนิด อัตรา และเวลาตามรายละเอียดในวธีิการแกปญหาในแผนควบคุมการผลิต
เงาะ 
   -  ตองใชสารเคมีที่ถูกตองตามกฎหมาย มเีลขทะเบียนวตัถุอันตราย และมีคําแนะนําบนฉลาก
ใหใชกับพืชนัน้ ๆ 
   -  ตองไมใชสารเคมีที่ระบุในทะเบยีนวัตถุอันตรายที่หามใช (รายช่ือวัตถุอันตรายทีห่ามใช
ทางการเกษตร (ไมไดขึน้ทะเบียนตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ.2535)) และที่ระบุในรายการสารเคมีที่
ประเทศคูคาหามใช ตองหยดุใชสารเคมีกอนการเก็บเกี่ยวตามเวลาที่ระบุในวิธีการแกปญหาในแผนควบคุมการ
ผลิตเงาะอยางเครงครัด 

 เอกสารที่เก่ียวของ 
 1. เอกสารสนับสนุน รายช่ือวัตถุอันตรายที่หามใชทางการเกษตร (ไมไดขึ้นทะเบียน

วัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ. 2535) 
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10.  การเก็บเก่ียวและการปฏบิัติหลังการเกบ็เก่ียวในสวน 

  10.1  วิธีการเก็บเกี่ยว   
    -  เก็บเกีย่วดวยความระมัดระวัง โดยใชกรรไกรคมและสะอาดตัดชอผลจากตน เมือ่สีผิวผล
เงาะพันธุโรงเรียนและพันธุสีชมพู เปลี่ยนจากสีเขียวเปนสีเขียวปนเหลอืงแตมแดง ขนสีเขียว และสีผิวของเงาะ
พันธุสีเปลี่ยนจากสีเขียวเปนสีเหลือง ขนสีชมพู   
   -  รวบรวมชอผลเงาะที่เก็บเกี่ยวแลวใสตะกราพลาสติก หรือเขงที่กรุภายในดวยกระดาษหรือ
กระสอบปุยทีส่ะอาด เพื่อปองกันมิใหผลกระแทกช้ํา และขนหัก จากนั้นขนยายไปยังโรงเรอืนภายในสวน 
หรือในที่รม 

  10.2  การปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียว  
   -  ขนยายผลิตผลเงาะจากบริเวณที่เก็บเกี่ยวไปยังโรงเรือนภายในสวน หรือในที่รมดวยความ
ระมัดระวัง ทันทีที่เก็บเกี่ยวเสร็จ 
   -  ตัดแตงใหเหลือเปนผลเดี่ยว โดยตัดขั้วผลใหมีกานติดอยูไมเกิน 5 มิลลิเมตร ในกรณี
จําหนายเปนผลเดี่ยว แลวบรรจุลงตะกราพลาสติก โดยยอมใหมีผลขนาดเล็กหรือใหญเกินขนาดผลเฉลี่ยใน
ตะกราบรรจุปนไดไมเกิน 10 % ของน้ําหนัก หรือของจํานวนผลในตะกราบรรจุ  
   -  ตัดกานชอผลใหยาวไมเกิน 20 เซนติเมตร เงาะแตละชอควรมีผลติดอยูไมต่ํากวา 3 ผล 
นํามามัดรวมกัน น้ําหนัก 1 กิโลกรัม ในกรณีจําหนายเปนเงาะชอ โดยยอมใหมีผลขนาดเล็กหรือใหญเกนิขนาด
ผลเฉลี่ยในชอนั้นปนไดไมเกิน 20% ของจํานวนผลในชอหรือของน้ําหนักตอชอ 
   -  คัดแยกผลที่เสียหายจากการเก็บเกี่ยว หรือมีตําหนิจากโรคและแมลงแยกไว และนําไปใช
ประโยชนตามคําแนะนํา หรือแผนที่กําหนดไว 

 เอกสารที่เก่ียวของ 
   1. แบบบันทึก  การเก็บเกี่ยวและการคัดบรรจุเงาะ 
 
11.  การขนสงผลิตผลไปยังจดุรวบรวมสินคา 

   บรรจุผลิตผลเงาะในพาหนะที่ใชขนสงดวยความระมดัระวัง แลวขนสงไปยังจดุรวบรวม 

สินคาทันทีที่เก็บเกีย่วและปฏิบัติหลังการเก็บเกีย่วในสวนเสร็จเรียบรอยแลว   
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12.  การควบคมุการคละปนของผลติผลดอยคุณภาพกับผลิตผลคุณภาพ 

  12.1   ตรวจสอบการคละปนของผลิตผลที่ไมไดขนาด 
  12.2 ตรวจสอบและสังเกตชอผลเงาะที่เก็บเกี่ยว และตดัแตงผลหรือชอผลแลว พบวายังคงมีผลที่ม ี
ขนาดเล็กหรือใหญกวาขนาดผลเฉลี่ยภายในชอ ตองตัดผลนั้นออก หรือพบวาชอผลในภาชนะบรรจุมีขนาดไม
สม่ําเสมอ ใหคัดชอผลที่มีขนาดไมสม่ําเสมอออก ในกรณีจําหนายเปนเงาะชอ หรือพบวาผลในภาชนะบรรจุมี
ขนาดไมสม่ําเสมอ ใหคัดผลที่มีขนาดเล็กหรือใหญกวาขนาดผลเฉลี่ยในภาชนะบรรจุออก 
   บรรจุผลหรือชอผลที่ผานการตรวจสอบการคละปนแลวในภาชนะบรรจุ หรือเรียงภาชนะ
บรรจุที่ผานการตรวจสอบการคละปนแลวใหเปนระเบียบบนแทนรองรับสินคา หรือบนวัสดุสะอาดสําหรับปู
รองพื้นเพื่อปองกันการปนเปอน 

  12.3   ตรวจสอบการคละปนและคัดแยกผลิตผลเงาะที่มีศัตรูเขาทําลาย 
      ตรวจสอบและตัดผลเงาะที่มีศัตรูทําลายทิ้งไป หรือคัดแยกชอผลเงาะที่มีศัตรูเขาทําลายแยก
ไวตางหาก แลวนําไปจัดการตามคําแนะนํา หรือใชประโยชนตามแผนที่กําหนดไว 
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