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(ก)   นโยบายคุณภาพ 

นโยบายคุณภาพลิ้นจี่ 

"เราจะผลิตล้ินจี่ท่ีมีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนท่ีพงึพอใจของคูคาและผูบริโภค" 
 
 เพื่อใหบรรลุตามนโยบายคณุภาพลิน้จี ่ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตล้ินจี่ ภายใต “ระบบการ
จัดการคุณภาพ : GAP ล้ินจี่” ของกรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ จะดําเนนิการดงันี้ 

1. บุคลากรทุกคนในสวนมีสวนรวมในระบบการจัดการคณุภาพ 
2. ผลิตล้ินจี่อยางซื่อตรง และไดมาตรฐาน ตามความตองการของคูคาและผูบริโภค  
3. พัฒนาบุคลากร และผลิตผลอยางตอเนื่อง 
4. ธํารงรักษาและทบทวนระบบพรอมทั้งมีการปรับปรุงใหทันสมัย 

 
 ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตล้ินจี่ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP ล้ินจี่” ยืนยันการ
ผลิตล้ินจี่เพื่อใหมีคุณภาพและไดมาตรฐาน ตาม “ระเบียบปฏิบัติ GAP ระบบการผลิตล้ินจี่ระดับ
เกษตรกร” เพื่อเสริมสรางความเชื่อมั่นในสินคาล้ินจี่ไทย ดังนี้ 

1. มีการจัดการสขุลักษณะสวน 
2. มีการจดัการเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร 
3. มีการจัดการปจจัยการผลิต 
4. มีการปฏิบัติและการควบคุมการผลิต 
5. มีการบันทึกและการควบคุมเอกสาร 

 
 
    
    ลงชื่อ ........................................................................ 
               (……………………………..….....) 
        “เกษตรกร” ผลิตล้ินจี่  
                                                        ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP ล้ินจี่” 
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(ข)   วัตถุประสงคคุณภาพ 

 3 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

วัตถุประสงคคุณภาพลิ้นจี ่
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



(ข)   วัตถุประสงคคุณภาพ 
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วัตถุประสงคคุณภาพลิ้นจี่ 

 
 ในฐานะ“เกษตรกร” การผลิตล้ินจี่ ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP ล้ินจี่” ของกรม
วิชาการเกษตร  กระทรวงเกษตรและสหกรณ  กําหนดวัตถุประสงคคุณภาพ ดังนี้ 

1. ผลิตล้ินจี่ที่มีสีผิวและขนาดผลสม่ําเสมอภายในชอผล 
2. ผลิตล้ินจี่ที่ปลอดภัยจากสารพิษตกคาง 
3. ผลิตล้ินจี่ที่ปลอดจากศัตรูพืช 
 
 
 

 
 
   
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



( )   ค แผนควบคุมการผลิต                                                 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

แผนควบคุมการผลิตลิน้จี่ 
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( )   ค แผนควบคุมการผลิต                                                

 
แผนควบคุมการผลิตล้ินจี ่

 
 เพื่อใหบรรลุตามนโยบายคุณภาพล้ินจี่ “เราจะผลิตลิ้นจ่ีท่ีมีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนท่ีพึง
พอใจของคูคาและผูบริโภค”  และบรรลุตามวัตถุประสงคคุณภาพลิ้นจี่  ดังนี้  

1. ผลิตล้ินจี่ที่มีสีผิวและขนาดผลสม่ําเสมอภายในชอผล 
2. ผลิตล้ินจี่ที่ปลอดจากศัตรูพืช 
3. ผลิตล้ินจี่ที่ปลอดภัยจากสารพิษตกคาง 
 

 ในฐานะ“เกษตรกร” การผลิตล้ินจี่ ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP ล้ินจ่ี” ของ 
กรมวิชาการเกษตร  กระทรวงเกษตรและสหกรณ  มีแผนควบคุมการผลิต  ดังในรายละเอียดที่แนบ 
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(ค)   แผนควบคุมการผลิต                                                                                                   

แผนควบคุมการผลิตลิ้นจี ่

มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก ที่ ขั้นตอนการผลิต อันตราย 

1. การเตรียมตนหลัง
การเก็บเกี่ยว 

       
       
ทรงพุม
ทึบ แตก
ใบออนชา 

ตัดแตงกิ่งตาม
คําแนะนํา 

CP ทรงพุมโปรง ไมมีกิ่ง
ประสานติดกนั 

อยาใหทรงพุมทรงทึบ หลังเก็บเกีย่วผลผลิต ตัดแตงกิ่ง
เปดกลางทรงพุมใหแสงแดด
สองผานและควบคุมความสูง 
รวมทั้งตัดกิ่งที่ประสานกัน 
และกิ่งที่ถูกโรคและแมลง
ทําลาย 

วัน-เดือน-ปที่ 1.1 การตัดแตงกิ่ง • 

ปฏิบัติ 
 
 
 

1.2 การปองกัน   ตนมีความ
สมบูรณ
ต่ํา 

ปองกันแมลง
และไรศัตรูพืช
กําจัดตาม
คําแนะนํา 

CP พบการทําลายของ
หนอนชอนใบ 25%
ของใบออน หรือยอด
ออนทั้งตน หรือพบ
อาการยอดงิก 

ประเมินอาการผิดปกติของใบ
และยอดออนลิ้นจี่ เมื่อพบ
ปริมาณเกินคาควบคุมจึงกําจดั
ตามคําแนะนํา 

ชนิด อัตรา  

13 • 

  กําจัดแมลงและไร
ศัตรูพืช 

 ปริมาณชวงเวลาที่
ใช และวัน-เดอืน-ป
ที่ปฏิบัติ 

   
     

        
         
หนอนชอนใบ :  ยอดออน ใบ
ออนถูกทําลาย ทําใหแหงตาย 

หนอนชอนใบ :  พนดวยสารอิมิ
ดาโคลพริด  10%เอสแอล อัตรา 
8 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร เมื่อ
สํารวจพบแมลงเกินคาควบคุม 

      
      
       
       
        
      ไรกํามะหยี่ :  ดูดกินน้ําเลี้ยง ไรกํามะหยี่ :  พนดวยกํามะถัน 

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต                                                                                                   

แผนควบคุมการผลิตลิ้นจี ่

มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก ที่ ขั้นตอนการผลิต อันตราย 
      บนยอดออน และใบออนทํา

ใหยอดหงกิ พลิกดูใตใบจะพบ
ขนละเอียดสั้นๆสีน้ําตาลคลาย
กํามะหยี ่

ผง 80%ดับบลิวพี อัตรา 40 
กรัมตอน้ํา 20 ลิตรหรือสารอะ
มิทราซ  20%อีซี  อัตรา 40 
มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร ถาพบ
การทําลายเพียงเล็กนอยใหตดั
เผาทําลาย 

      
     

    
   

  
   

เมื่อพบอาการใบรวง
และอาการกิ่งแหง 

หนอนเจาะกิ่ง :  หนอนเจาะกิ่ง : เจาะตามกิ่ง
และลําตน -  กรณกีิ่งเล็กใหตัดกิ่งแหงเผา

ทิ้ง  
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 -  กรณกีิ่งใหญหรือลําตน ใหหา
รูเจาะของหนอนแลวใชคลอร-
ไพรีฟอส  40%อีซี  อัตรา 1-2 
มิลลิลิตร ฉีดอัดเขาไปในรู แลว
อุดดวยดินเหนียว  

 

 
 

วัชพืชฤดูเดียว  เชน หญาขจร-  1.3  การปองกนั
กําจัดวัชพืช 

แกงแยง
ธาตุ
อาหาร 

ปองกันกําจดั
วัชพืช ตาม
คําแนะนํา 

CP วัชพืชปกคลุมพื้นที่ใต
ทรงพุมมากกวาหรือ
เทากับ 90% ของพื้นที ่

ระบบรากวัชพืชรบกวนและ
แกงแยงธาตุอาหาร ประเมิน
ปริมาณวัชพืช และสํารวจ/

ชนิด อัตรา  • 

  ปริมาณ  ชวงเวลาที่
ใชและวัน-เดือน-ป

จบ และหญานกสีชมพู 
   วัชพืชขามป  เชน หญาคา หญา 

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต                                                                                                   

แผนควบคุมการผลิตลิ้นจี ่

มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก ที่ ขั้นตอนการผลิต อันตราย 
  จากพืช

หลัก 
  ทั้งหมดและมคีวามสูง

เฉลี่ยมากกวาหรือ
เทากับ 30 ซม. 

จําแนกชนิดวชัพืช ชันกาดหรือแหวหมู กําจดัโดย
ตัดใหสั้นทกุ 1-2 เดือน หรือใช
สารไกลโฟเสท 48%เอสแอล 
อัตรา 500-600 มิลลิลิตรหรือ 

ที่ปฏิบัติ 
    เมื่อพบตามคาควบคุม กําจัด

ตามคําแนะนํา 
 

      
        

 กลูโฟซิเนตแอมโมเนีย 15% 
เอสแอล  อัตรา 1,600-2,000 
มิลลิลิตรตอน้ํา 60-80 ลิตรตอ
ไร พน 1-2 ครั้งหลังวัชพืชงอก 
และมีใบมากที่สุด 

 

1.  สํารวจการพัฒนาของตาใบ -  ใสปุยอินทรยีที่หมักตัว
สมบูรณแลว อัตรา 20-30 กโิล- 

ตนมีความ ใสปุยตาม
คําแนะนํา 

CP ความสมบูรณตนนอย
กวา 50% 

 1.4 การใสปุยเพื่อ
เพิ่มความสมบรูณ
ตน 

ชนิด อัตรา  • 15 2. สํารวจความสมบูรณของใบ
ออน 

สมบูรณต่ํา   ปริมาณ  ชวงเวลาที่
ใชและวัน-เดือน-ป
ที่ปฏิบัติ 

 กรัมตอตน      
       -  ปรับปรุงดินและใสปุยให 

       สอดคลองกับคาวิเคราะหดนิ
และความตองการของพืชหรือ
ใสปุย 15-5-20 + 21-0-0 
อัตราสวน 2:1 จํานวน 2-3 
กิโลกรัมตอตน ขึ้นกับขนาด
ทรงพุม 

       
       
       

   
 

 

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต                                                                                                   

แผนควบคุมการผลิตลิ้นจี ่

มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก ที่ ขั้นตอนการผลิต อันตราย 
 

2. การเตรียมตนกอน
การออกดอก 

       
       

      2.1 การปองกนัการ
แตกใบออนกอนการ
ออกดอก 

 

• อายุใบ การ ตนไมออก
ดอก 

พนปุยทางใบ 
ตามคําแนะนํา 

CP อายุใบมากกวา 60 วัน 
และอุณหภูมิสูงกวา 
25 องศาเซลเซียส 
หรือมีฝนหลงฤดู 

ประเมินอายุของใบ ติดตาม
การพยากรณอากาศ 

การพนปุยทางใบ : พนปุยเคมี
ทางใบสูตร 0-52-34 อัตรา 150 พัฒนาการของตา

ยอด 
• 

 
สํารวจและประเมินการ
พัฒนาการของตายอด 

   กรัมตอน้ํา 20 ลิตร หลังแตกใบ
ออนชุดสุดทายประมาณ 2 
เดือน โดยพนทุก 7 วัน ไมนอย
กวา 3 ครั้ง 

ชนิด อัตรา และ  
ปริมาณปุยทางใบที่
ใช 

ตายอดเริ่มพัฒนา 
(เกล็ดหุมตาเริม่คลี่)
เปนสามแฉกขนาด  
2-3 มิลลิเมตร 
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2.2  การชักนําให
ออกดอก 

        
       

การควั่นกิ่ง : ควั่นรอบกิ่งหลักที่
มีเสนผาศูนยกลางมากวา 15
เซนติเมตร ดวยเลื่อยตัดแตงกิ่ง
ลึกประมาณ 2.5 มิลลิเมตร หรือ
จนสังเกตเห็นขี้เลื่อยเปนเนื้อไม
กอนออกดอกประมาณ 2 เดอืน 

วัน-เดือน-ปที่ ประเมินความสมบูรณตนและ
ใบ 

- การควั่นกิ่ง ตนไมออก
ดอก 

ควั่นกิ่งตาม
คําแนะนํา 

CP ตนมีความสมบูรณ 
70% และอายุใบ
มากกวา 60 วนัหลัง
แตกใบออนชดุสุดทาย 

• 
ปฏิบัติ   
       
      
       
       

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต                                                                                                   

แผนควบคุมการผลิตลิ้นจี ่

มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก ที่ ขั้นตอนการผลิต อันตราย 
      เมื่อลิ้นจี่เริ่มออกดอกรอยควัน่ก็

จะประสานตวัพอดี หรือรัดดวย
ลวดเบอร 10 ทิ้งไวไมเกิน 45 
วันจึงถอดลวดออกหรือเมื่อ
ลิ้นจี่เริ่มออกดอก 

 
       
       
       

    
การจัดการตนระยะ
ออกดอก ถึงกอนการ
เก็บเกี่ยว 

3.        
        

        
ประเมินความเสียหายจากการ
ทําลายของหนอนเจาะขัว้ลิ้นจี่ 
หลังการติดผล 2 สัปดาห 

ชอผล
ออนถูก
ทําลาย
ผลผลิตต่ํา 

ปองกันกําจดั
ตามคําแนะนํา 

CP สํารวจพบการทําลาย
ของหนอนเจาะขั้ว
ลิ้นจี่ 

ชนิด อัตรา หนอนเจาะขั้วลิ้นจี่ : พนดวย
สารคารบาริล  85% ดับบลวิพี  
อัตรา45 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 

 3.1 การปองกนั
กําจัดศัตรูทําลายชอ
ดอกและชอผลลิ้นจี่ 

• 

  ปริมาณ  ชวงเวลาที่
ใชและวัน-เดือน-ป
ที่ปฏิบัติ 
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    หรือไซฟลูทริน 5% อีซี  อัตรา 

5 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร หรืออิ
มิดาโคลพริด 10%เอสแอล 
อัตรา 10 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 
ลิตร 

  
        
      

     
  

 3.2 การจัดการปุย
และน้ําเพื่อการ
พัฒนาการของผล 

ผลผลิตต่ํา 
ผลมีขนาด
เล็ก 

ใหปุยและจดั CP ชอดอกมีการพัฒนา- ติดตามและประเมินการ
พัฒนาการของชอดอก เมื่อพบ
คาควบคุม จัดการปุยและน้ํา 
ตามคําแนะนํา 

การจัดการปุย  : ชนิด อัตรา  • 

 การน้ําตาม  และติดผล -  ใสปุยสูตร 15-15-20  อัตรา 1-
3 กก./ตน ขึน้กับขนาดทรงพุม
และปริมาณผลผลิตหรือ 

ปริมาณ  ชวงเวลาที่
ใชและวัน-เดือน-ป
ที่ปฏิบัติ 

 คําแนะนํา   
      

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต                                                                                                   

แผนควบคุมการผลิตลิ้นจี ่

มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก ที่ ขั้นตอนการผลิต อันตราย 
- เมื่อดอกเริ่มบาน ใหปุยเคมี
สูตร 15-15-15 + 46-0-0 + 0-0-
60  สัดสวน 1:1:1 โดยน้ําหนกั 
อัตรา 2-3 กิโลกรัมตอตน 

        
        
        
        

-  เมื่อผลลิ้นจี่มีขนาดเสนผา-         
ศูนยกลาง 0.5 เซนติเมตร พน
ดวยปุยทางใบสูตร 46-0-0  
อัตรา 30 กรัมรวมกับปุยสูตร 0-
52-34  อัตรา 10 กรัม และปุย
สูตร 13-0-46 อัตรา 60 กรัม ใน
น้ํา 20 ลิตรจํานวน 3 ครั้งทุก 10 
วัน 
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       ปริมาณและวนั- • 

      เวลาที่ใหน้ํา 
      การจัดการน้ํา : เริ่มใหน้ํา

สัปดาหละ 1 ครั้งหลังดอกบาน
และเพิ่มเปนสัปดาหละ 2 ครั้ง
หลังติดผลแลว ตนที่มีขนาด 

 
  

เสนผาศูนยกลางทรงพุม 5-8 
เมตร ใหน้ําครัง้ละ 150-300 
ลิตรตอตน  หรือใหน้ําในอัตรา 
70% ของการใหน้ําปกติ 

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต                                                                                                   

แผนควบคุมการผลิตลิ้นจี ่

มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก ที่ ขั้นตอนการผลิต อันตราย 
สัปดาหละ 2 ครั้ง เมื่ออายุผล 2 
สัปดาหหลังดอกบาน  
 

 สํารวจชนิดและปริมาณแมลง 
และ/หรือโรคทําลายผลลิ้นจี่
หรือประเมินจากความเสียหาย
เนื่องมาจากการทําลายของ
แมลงและโรค เปรียบเทียบกบั
คาควบคุมและกําจัดดวยวิธีการ 

CCP  3.3 การจัดการเพื่อ
ผลิตลิ้นจี่ที่ปลอดจาก
ศัตรูพืช 

ผลผลิต
ดอย
คุณภาพ
ไมเปนไป
ตามวัตถุ 

สํารวจชนิด
และปริมาณ
ศัตรูเขาทําลาย
ผลลิ้นจี่ทุก 7-
10 วันตั้งแตผล
อายุ 2 สัปดาห
หลังดอกบาน 
ถึง 2 สัปดาห
กอนเก็บเกี่ยว
เพื่อประเมิน
ความเสียหาย
และปองกัน
กําจัดเมื่อพบ
ปริมาณศัตรู
ลิ้นจี่เกินคา
ควบคุม หาก 

ผลการสํารวจ สํารวจชนิดและปริมาณของ
ศัตรูทําลายผลลิ้นจี่ทุก 7-10 วัน 

• 

• 

• 

ศัตรูพืชและวธิีการ  
ปองกันกําจดัศัตรู- ตั้งแต ผลอายุ  2 สัปดาหหลัง

ดอกบาน ถึง 2 สัปดาหกอน
เก็บเกีย่ว โดยการจําแนกชนดิ
ของแมลงหรือโรคที่ทําลายผล  
และประเมนิความเสียหายของ
การทําลายเพื่อประกอบการ
ตัดสินใจกําหนดวิธีการแกไข
ปญหา 

 
 พืช  

ผลการตรวจสอบ   
ประสงค
คุณภาพ 

การปฏิบัติงาน
ปองกันกําจดั 
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ดังนี ้-  การสํารวจการเขา
ทําลายและการ
ปองกันกําจดัศัตรู
ทําลายผลลิ้นจี ่

 
 ชนิดอัตรา    
 ปริมาณ ชวงเวลาที่

ใช และ วัน- เดือน-
ปที่ปฏิบัติ 

  
   
     
เพลี้ยหอย และเพลี้ยแปง : พน
ดวยปโตรเลยีมออยล 83.9%อีซี  
อัตรา 40-60 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 
ลิตร 

    เพลี้ยหอย และเพลี้ย

แปง :  พบชอผลถูก
ทําลายเกิน 10%  

   
   

    
     
 พบศัตรูพืช     

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต                                                                                                   

แผนควบคุมการผลิตลิ้นจี ่

มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก ที่ ขั้นตอนการผลิต อันตราย 

หนอนเจาะขั้วลิ้นจี่ : หนอนเจาะขั้วลิ้นจี่ :    กอนเก็บเกี่ยว 4
สัปดาหตอง
กําจัดทันทตีาม
คําแนะนํา 

   พบผลถูกทําลายเกิน 
10% 

• หอผลดวยกระดาษ เมื่อผล 
   มีอายุ 20 วันหลังดอกบาน หรือ 
    • พนดวยสารไซฟลูทริน 5%อี

ซี  อัตรา 5 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 
ลิตร จํานวน 2 ครั้ง เมื่อผลอายุ 
20 และ 40 วนั และหอผลเมือ่
ผลอายุ 50 วัน หรือเมื่อผลเริ่ม
เปลี่ยนสี  

     
     
     
     
     20 

     • พนดวยสารไซฟลูทริน  
     5%อีซี  อัตรา 5 มิลลิลิตรตอน้ํา 

20 ลิตร จํานวน  2 ครั้ง  เมื่อผล 
อายุ 20 และ 40 วัน และพนดวย
ปโตรเลียมออยล  83.9%%อีซี  
อัตรา 40-60 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 
ลิตร รวม 3 ครั้ง เมื่อผลอายุ 
50,60 และ 70 วัน 

  
  
  
  
  
  
   

 โรคผลเนาและใบไหม : เก็บ
สวนที่เปนโรคเผาทําลาย แลว 

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต                                                                                                   

แผนควบคุมการผลิตลิ้นจี ่

มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก ที่ ขั้นตอนการผลิต อันตราย 
 พนดวยสารเมทาแลกซิล  25% 

ดับบลิวพี อัตรา 50 กรัมตอน้าํ 
20 ลิตร จํานวน 1-2 ครั้ง และ
ตองหยุดใชสารเคมีกอนเก็บ
เกี่ยว 14 วนั 

 
 
 
 
  

โรคผลเนา : หอผลเมื่อผลมี
ขนาด 0.5 เซนติเมตรหรือพน
ดวยสารโพรครอ-ราซ 50%
ดับบลิวพี  อัตรา 20 กรัมตอน้ํา 
20 ลิตร หรือคารเบนดาซิม 

พบอาการโรคผลเนา 1 
ชอผล   
 21 

50%ดับบลิวพ ี อัตรา 20 กรัม
ตอน้ํา 20 ลิตร หยุดการใช
สารเคมี 15 วัน กอนเก็บเกีย่ว 

 3.4 การจัดการเพื่อ
ผลิตลิ้นจี่ที่ปลอด 

ผลผลิต ใชสารเคมี
ตามที่ระบุใน
การแกไข
ปญหาของ
แผนควบคุม
การผลิตลิ้นจี่ 

CCP ใชสารเคมีเฉพาะที่
ระบุไวในแผน
ควบคุมการผลิตลิ้นจี่
โดยใชในอัตรา และ
เวลาที่ระบุอยาง
เครงครัด 

ติดตามการใช และจดบนัทึก
ชนิด อัตราปริมาณการใช และ
ชวงเวลาทีใ่ชสารเคมี 

ใชสารเคมีปองกันกําจัดศัตรูพืช
ตามคําแนะนํา 

ชนิด อัตรา  • 

ไมปลอด-  ปริมาณ  ชวงเวลาที่
ใชและวัน-เดือน-ป
ที่ปฏิบัติ 

ภัยจากสารพิษ
ตกคาง 

ภัยตอ
ผูบริโภค 

 
  
 

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต                                                                                                   

แผนควบคุมการผลิตลิ้นจี ่

มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก ที่ ขั้นตอนการผลิต อันตราย 

4. การเก็บเกี่ยว และ ผลิตผล
เสียหาย
และผลิต 

เก็บเกีย่วระยะ
ผลที่ถูกตอง 
และเก็บเกี่ยว
ดวยความ
ระมัดระวัง 
ปฏิบัติหลังการ
เก็บเกีย่วใน
สวนตาม
คําแนะนํา 

CCP • เก็บเกีย่วเมื่อผล จํานวนผลิตผลที่ เลือกแรงงานที่มีความชํานาญใน
การเก็บเกีย่ว  เลือกใชอุปกรณที่
เหมาะสมกับการเก็บเกีย่ว มี
สถานที่เหมาะสม สําหรับคัดแยก
ผลิตผลดอยคุณภาพออกจาก
ผลิตผลคุณภาพและมีแผนการนํา
ผลิตผลดอยคุณภาพไปใช
ประโยชน 

ใชแรงงานที่มคีวามชํานาญ 
อุปกรณอยูในสภาพพรอมใช
งาน เก็บเกี่ยวระยะผลที่ถูกตอง 
และขนยายผลิตผลอยาง
เหมาะสม 

• 

• 

• 

• 

 ขยายตวัเต็มทีตุ่มหนาม เก็บเกีย่ว การปฏิบตัิหลังการ
เก็บเกี่ยวในสวน  เริ่มหาง ผิวผลเปนสี

ชมพูทั้งผล หรือไหลผล
ยกขึ้น 

จํานวนผลิตผลที่ 
ผลดอย
คุณภาพ
ไมเปนไป
ตามวัตถุ-
ประสงค
คุณภาพ 

 เสียหายจากการเก็บ
เกี่ยว และจากศัตรู-
พืช 

 
  
 • ผลผลิตเสียหายจาก   
 การเก็บเกีย่ว และ

ปฏิบัติหลังการเก็บ
เกี่ยวในสวนไมเกิน 
10% ของผลผลิต
ทั้งหมด 

 จํานวนผลิตผล  
  คุณภาพ  
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CCP ผลิตผล

ดอยคุณ- 
ตรวจสอบและ
คัดแยกผลลิ้นจี่ 

บันทึกผลการ ตรวจสอบและทําเครื่องหมาย ไมมีการคละปน ตรวจสอบและคัดแยกตนลิ้นจี่
ที่มี ผลผลิตถูกทําลายจาก 

-  การปองกันการ
คละปนของ 
ผลิตผลที่มีศัตรู 
ลิ้นจี่ติดไปกับผล
หรือชอผล 

ตรวจสอบและคัด
แยก 

เพื่อคัดแยกตนลิ้นจี่ที่ผลผลิต 
ภาพไม 
เปนไป
ตามวัตถุ- 

ที่มี รองรอย
การทําลายของ
ศัตรูพืช และ/
หรือมีศัตรูพืช
ติดอยูกับ
ผลิตผลออก

มีรองรอยของการเขาทําลาย  ศัตรูพืช และ/หรือพบศัตรูพชื
ติดอยูบนผลหรือชอผลคัดแยก
อีกครั้งหลังเกบ็เกี่ยว 

และ/หรือตนที่ยังไมไดสํารวจ 
พบศัตรูพืชใหชัดเจนเก็บเกีย่วตน
ลิ้นจี่ที่มีเครื่องหมาย และแยก
ผลิตผลที่เก็บเกี่ยวแลวไวตางหาก
ตองตรวจสอบและคัดแยกทุกชอ

ประสงค
คุณภาพ 

 

 



(ค)   แผนควบคุมการผลิต                                                                                                   

แผนควบคุมการผลิตลิ้นจี ่

มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก ที่ ขั้นตอนการผลิต อันตราย 
จากผลิตผล
คุณภาพ 

ผลหลังเก็บเกีย่ว เพื่อเพิ่มความ
มั่นใจ 
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ระเบียบปฏบิัติ GAP (Good Agricultural Practice) 
ระบบการผลติลิ้นจี่ระดับเกษตรกร 

1. ขอบขาย 
ระเบียบปฏิบัติฉบับนี้ ครอบคลุมระบบการผลิตล้ินจี่ในทุกขั้นตอนการผลิตที่ดําเนินการในระดับเกษตรกร 

เพื่อใหไดผลิตผลลิ้นจี่ที่มีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนที่พึงพอใจของคูคาและผูบริโภค 

2. นิยาม 
 -  

3. ขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด และวิธีการตรวจประเมิน 
 ขอกําหนด เกณฑที่กําหนด และวิธีการตรวจประเมินวาเปนไปตามระบบการผลิตล้ินจี่ใหเปนไปตาม
ตารางที่ 3.1 

ตารางที่ 3.1  ขอกําหนด เกณฑที่กําหนด  และวิธีการตรวจประเมิน   

ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

1. แหลงน้ํา • น้ําท่ีใช ตองไดจากแหลงท่ีไมมี 
สภาพแวดลอมซึ่งกอใหเกิดการปนเปอน 
จุลินทรีย สารเคมี และโลหะหนัก 

• ตรวจพินิจสภาพแวดลอม หากอยูในสภาวะ 
เสี่ยง ใหตรวจสอบและวิเคราะหคุณภาพน้ํา 

1. แหลงน้ําไมอยูใกล หรือไหลผานชุมชน 
หรือคอกสัตว หรือโรงเก็บสารเคมี หรือสถานที่
ผสมสารเคมีสําหรับพนในสวน หรือโรงงาน
อุตสาหกรรม 

2. ไมเปนน้ําเสียจากโรงงานอุตสาหกรรม 
หรือกิจกรรมอืน่ ๆ หากจําเปนตองใช ตองมี
หลักฐานประกอบวาไดผานการบําบัดน้ําเสีย
มาแลวตามมาตรฐาน 

3. หากเปนแหลงน้ําท่ีจัดทําข้ึนใหม บริเวณที่ 
เปนแหลงน้ํานั้น ตองไมมีประวัติเคยเปน
โรงพยาบาล หรือคอกสัตว หรอืโรงงาน
อุตสาหกรรมมากอน 

4. ใชแผนภูมิ 1 และ 2 Decision tree ความ 
เสี่ ยงในการปนเปอนจุลินทรีย ในน้ํ าใชใน
ระหวางกระบวนการผลิต  และน้ําใชในการ
ปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว (หนา 5/8 และ 6/8)  
และเอกสารสนับสนุน การประเมินความเสี่ยง 
เนื่องจากการปนเปอน ประกอบการตัดสินใจ 
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ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

2. พ้ืนที่ปลูก • ตองเปนพื้นที่ท่ีไมมีความเสี่ยง เนื่องจาก   
สารเคมี จุลินทรีย และโลหะหนัก ท่ีจะทําใหเกิด
การตกคางหรือปนเปอนในผลิตผล 
 

• ตรวจพินิจสภาพแวดลอม หากอยูในสภาวะ 
เสี่ยง ใหตรวจสอบ และวิเคราะหคุณภาพดิน 

1. พื้นที่ปลูก ตองไมมีประวัติเคยเปน 
โรงพยาบาล หรือโรงงานอุตสาหกรรม หรือคอก
สัตว หรือโรงเก็บสารเคมี หรือสถานที่ท้ิงขยะมา
กอน 

2. ตองไมใชพื้นที่ท่ีมีการตรวจพบสารปองกัน 
กําจัดศัตรูพืชกลุมออรแกโนคลอรีน (OC)  
และ/หรือ กลุมออรแกโนฟอสเฟต(OP)  
ในดิน หรือในผลิตผลมากอน 

3. ใชแผนภูมิ 3 Decision tree ความเสี่ยง 
เนื่องจากสารพษิตกคางในดิน (หนา 7/8) 
ประกอบการตัดสินใจ 

4. ปุยเคมีและปุยอินทรียท่ีใชทางดินไมมีธาตุ 
โลหะหนัก ปนเปอนอยู เชน แคดเมียม ตะกั่ว 
และปรอท เปนตน 

5. มีการนําสวนตาง ๆ ของสัตวท่ีไมไดผาน 
การหมัก (compost)  หรือบม (aging) มาใชเปน
ปุย ใชแผนภูมิ 4 Decision tree ความเสี่ยงในการ
ปนเปอนจุลินทรียเนื่องจากปุย และสารเสริม
ประสิทธิภาพปุย  (หนา  8 /8 )  และเอกสาร
สนับสนุน การประเมินความเสี่ยงเนื่องจากการ
ปนเปอน ประกอบการตัดสินใจ 

3. การใชวัตถุอันตราย
ทางการเกษตร 

• การใชวัตถุอันตราย ใหใชตามคําแนะนํา  
หรืออางอิงคําแนะนําของกรมวิชาการเกษตร 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ  หรือตาม
คําแนะนําในฉลากที่ข้ึนทะเบียนกับกรมวิชาการ
เกษตรกระทรวงเกษตรและสหกรณ 
• ตองใชสารเคมีใหสอดคลองกบัรายการ 
สารเคมีท่ีประเทศคูคาอนุญาตใหใช 
• หามใชวัตถุอันตรายที่ระบุในทะเบียนวัตถุ 
อันตรายทางการเกษตรที่หามใช 
 

• ตรวจสอบสถานที่เก็บรักษาวัตถุอันตรายทาง 
การเกษตร (รายละเอียดภาคผนวก ก ขอ 1.3) 
• ตรวจบันทึกขอมูลการใชวัตถุอันตรายทาง 
การเกษตร เปรียบเทียบกับเอกสารสนับสนุน
วัตถุอันตรายทางการเกษตรที่ประเทศญี่ ปุน
อนุญาตใหใชไดสําหรับลิ้นจี่ และสุมตัวอยาง
วิเคราะหสารพิษตกคางในผลิตผลกรณีมีขอ
สงสัย 
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ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

4. การเก็บรักษาและ
การขนยายผลติผลใน
ฟารม 

• สถานที่เก็บรักษาตองสะอาด มีอากาศถายเท 
ไดดี สามารถปองกันการปนเปอนจากวัตถุ
แปลกปลอม วัตถุอันตราย และสัตวพาหะนําโรค 
• อุปกรณและพาหนะในการขนยายตอง 
สะอาดปราศจากการปนเปอนสิ่งอันตรายที่มผีล
ตอความปลอดภัยในการบริโภค 
• ตองขนยายผลติผลอยางระมัดระวัง มิใหเกิด 
รอยชํ้า 

• ตรวจพินิจสถานที่ อุปกรณ ภาชนะบรรจุ 
ข้ันตอน และวิธีการขนยายผลติผล 

5. การบันทึกขอมูล • ตองมีการบันทึกขอมูลท่ีเกี่ยวกับการใชวัตถุ 
อันตราย 
• ตองมีการบันทึกขอมูลการสํารวจศัตรูพืช 
และการปองกันกําจัด 
• ตองบันทึกแหลงท่ีมาของปจจัยการผลิต 
• ตองมีการบันทึกการจัดการใหไดคุณภาพ 

• ตรวจบันทึกขอมูลของเกษตรกรตามแบบ 
บันทึกขอมูล 

6. ผลิตผลผิวสวย
ปลอดจากศัตรูพืช 

• สํารวจการเขาทําลายของศัตรูลิ้นจี ่ เพื่อ 
ปองกันกําจัดศัตรูพืชไมใหเกินคากําหนดดังนี้ 
      เพลี้ยหอยและเพลี้ยแปง :  ชอผลถูกทําลาย
เกิน 10% 
      หนอนเจาะขั้วลิ้นจี่ :  ผลถกูทําลายเกิน 10% 
      โรคผลเนาและใบไหม :     พบอาการโรคผล
เนา 1 ชอผล 
• ผลผลิตที่เก็บเกี่ยวตองปราศจากรองรอยการ 
ทําลายของศัตรูพืชและ/หรือมศัีตรูพืชติดอยูกับ
ผลิตผล ถาพบตองคัดแยกออก 

• ตรวจพินิจท่ีผวิผล 
• ตรวจบันทึกขอมูลการใชวัตถุอนัตรายทาง 
การเกษตร 

• ตรวจพินิจผลการคัดแยก 
 

7. การจัดการกระ- 
บวนการผลิตเพ่ือให
ไดผลผลิตคุณภาพ 

• ทําการผลิตภายใตระบบการจัดการคุณภาพ :  
GAP ลิ้นจี่ และปฏิบัติตามแผนควบคุมการผลิต
อยางเครงครัด 
 

• ตรวจบันทึกตามแผนควบคุมการผลิต  

8. การเก็บเกี่ยวและ
การปฏิบัติหลังการ
เก็บเกี่ยว 

• เก็บเกี่ยวลิ้นจี่ในระยะที่เหมาะสมของแตละ 
พันธุตามมาตรฐานคุณภาพเพือ่การบรโิภคสดและ
แปรรูป 
• อุปกรณท่ีใชในการเก็บเกี่ยว ภาชนะบรรจุ  
และวิธีการเก็บเกี่ยวจะตองไมกอใหเกดิอันตราย
ตอคุณภาพ และปนเปอนสิง่อนัตรายท่ีมีผลตอการ
บริโภค  
• คัดแยกผลที่มีอายุออนเกินไปแยกไว 
ตางหาก คัดแยกลิ้นจี่ท่ีเสียหายจากการเก็บเกี่ยว
หรือมีตําหนิจากการเขาทําลายของสัตรูพืช หรือ
มีศัตรูพืชติดมาดวย หรอืท่ีไมไดคุณภาพตาม
ความตองการของตลาด แยกไวตางหาก 

• ตรวจพินิจอุปกรณ ภาชนะบรรจ ุและวิธีการ
เก็บเกี่ยว 

•  ตรวจพินิจผลิตผลหลังเก็บเกี่ยว  
 
 
 
• ตรวจพินิจสถานที่ อุปกรณ ภาชนะบรรจุ 
• ข้ันตอน และวิธีการขนยายผลติผล 
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ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

 

• สถานที่เก็บรักษาตองสะอาด มีอากาศถายเท 
ไดดี สามารถปองกันการปนเปอนจากวัตถุ
แปลกปลอม วัตถุอันตราย และสัตวพาหะนําโรค 
• อุปกรณและพาหนะในการขนยายตอง 
สะอาดปราศจากการปนเปอนสิ่งอันตรายที่มผีล
ตอความปลอดภัยในการบริโภค 
• ตองขนยายผลติผลอยางระมัดระวัง มิใหเกิด 
รอยชํ้า 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
4. คําแนะนําหลักการปฏิบตัิตามระบบการผลิตล้ินจี่ 

4.1 คําแนะนําหลักการปฏิบัติตามระบบการผลิตนี้มีไว เพื่อใชแนะนําเกษตรกรใหผลิตล้ินจี่ตามระบบการผลิต
ทั้งหมดทุกขัน้ตอนที่ดําเนนิการในระดับเกษตรกร  ซ่ึงมีรายละเอียดอธิบายไวในภาคผนวก ก.
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น้ําใชในระหวางกระบวนการ
ผลิตสัมผัสกับผลิตผลโดยตรง

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ใช ไมใช 

มีการใชน้ําภายใน 2 วัน กอนการเก็บเกี่ยว 
หรือมีสวนใดของพืชที่ไดรับน้ําแลวเก็บ
ความชื้นไวจนอาจเปนบอเกิดของจุลินทรีย 

ความเสี่ยงต่ํา

แผนภูมิ 1  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียในน้ําใชในระหวางกระบวนการผลิต 

ไมใช  

น้ําใชไหลผาน หรือมาจากแหลง
น้ําที่อาจปนเปอนจากมูลสัตว 

ใช ไมใช 

ใช 
หรือไมแนใจ 

วิเคราะหคุณภาพน้ํา และตรวจพบ
ปริมาณจุลินทรียโคลิฟอรม

มากกวา

ไมใช ใช 

 1,000 ตัว/100 มิลลิลิตร 

สุมตัวอยางผลิตผลและตรวจ 
พบ E. coli  มากกวา 20 ซีเอฟยู/
กรัม (CFU/g) 

ความเสี่ยงตํ่า แตควรมีการ
ไมใช 

 
ตรวจสอบซ้ําอยางสม่ําเสมอ

• ตรวจสอบแหลงที่มาของการปนเปอน 

• ลดความเสี่ยงโดยการบําบัดน้ํากอนนํามาใช 
หรือปองกันมิใหน้ําใชสัมผัสกับผลิตผล
โดยตรง หรือเปล่ียนไปใชน้ําจากแหลงอื่น 

ใช 
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น้ําที่ใชกับผลิตผลในการปฏิบัติ
หลังการเก็บเกี่ยวเปนน้ําที่ 

ใชบริโภคได 
ไมใช 

หรือไมแนใจ 
ใช 

ไมใช ความเสี่ยงต่ํา 

ใช 
ความเสี่ยงต่ําแตควรมีการ
ตรวจสอบซ้ําอยางสม่ําเสมอ

บําบัดน้ํากอนนํามาใช 
หรือเปลี่ยนไปใชน้ําจากแหลงอื่น 

ตรวจสอบคุณภาพน้ํา 
และพบ E. coli มากกวา 

20 ซีเอฟยู/กรัม (CFU/g) 

 

 

 
แผนภูมิ 2  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียในน้ําใชในการปฏิบัติหลังการเก็บเกีย่ว 
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มีการใชสารเคมีปองกันกําจัด 
ศัตรูพืชตอเนื่องเปนเวลานาน  

 
ไมใช ใช 

หรือไมแนใจ 
 

 

 

ผลิตผลอยูใกลผิวดิน 
หรือสัมผัสกับดิน

 ไมใช ไมมีความเสี่ยง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
แผนภูมิ 3  Decision tree ความเสี่ยงเนื่องจากสารพิษตกคางในดิน สารพิษกลุม OC คือ กลุมออรแกโนคลอรีน  
                 (organochlorine) OP คือ กลุมออรแกโนฟอสเฟต (organophosphate) 

ใช ไมใช 

ไมใช ตรวจสอบหาสารพิษ 
ตกคางในดิน 

มีการปลูกพืชลงในแปลงแลว 

ใช ใช 

ตรวจสอบพบสารพิษกลุม OC และ OP 
เกินคาความปลอดภัยมาตรฐาน 

เปลี่ยนพื้นที่ปลูก หรือเลือกปลูกพืช 
ที่ผลิตผลไมสัมผัสกับดินโดยตรง 

ไมใช ใช ไมมีความเสี่ยง 

กักกันพืช โดย 

• จัดการหลังการเก็บเกี่ยว เพื่อลดสารพิษตกคาง หรือ 

• กําจัดผลิตผล และ 

• หามจําหนายผลิตผลที่มีสารพิษตกคางเกินคาความ
ปลอดภัยมาตรฐาน หรือนําไปเลี้ยงสัตว 
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ใชปุย และสารเสริม

ประสิทธิภาพปุยประเภทใด  

 

 

 

 

แรธาตุตาง ๆ ปุยเคมี และผลิตภัณฑที่ไมมี
สวนตาง ๆ ของสัตวเปนองคประกอบ  

หรือหากมีก็ผานการบําบัด และตรวจสอบ

เปนผลิตภัณฑจากสวนตาง ๆ 
ของสัตวที่ยังสดอยู 

 

 

 

 

 

 

 
 

แผนภูมิ 4  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียเนื่องจากปุยและสารเสริมประสิทธิภาพปุย 

 
ตามมาตรฐานแลว 

ผลิตผลสัมผัสกับผลิตภัณฑ 
โดยตรงหรือสัมผัสผานทางดิน 

ไมมีความเสี่ยง 
หรือความเสี่ยงต่ํา 

ไมใช 

ใช 
หรือไมแนใจ 

ตองมีการจัดการ 
เพื่อลดความเสี่ยง 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก ก 
 

คําแนะนําหลักการปฏบิัติตามระบบการผลิต 
ลิ้นจี ่
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ภาคผนวก ก 
คําแนะนําหลักการปฏิบตัิตามระบบการผลิตล้ินจี่ 

 
 1. การจัดการสุขลักษณะฟารม 
 1.1 จัดทําประวัตฟิารมและการใชประโยชนท่ีดินในฟารม 
 1.1.1 มีการจัดทําขอมูลประจําแปลง โดยรวมชื่อเจาของแปลง ผูดูแลแปลง ที่ตั้งแปลง แผนที่
ภายในแปลง ชนิดพืชและพันธุที่ปลูก  ประวัติการใชที่ดินยอนหลังอยางนอย 3 ป และรายละเอียดอื่น ๆ ตาม
แบบบันทึกขอมูลประจําแปลง 
 1.1.2 ในกรณีที่สถานที่ผลิตอยูใกล หรืออยูในแหลงอุตสาหกรรม หรือพื้นที่ที่มีความเสี่ยง ควรมี
การวิเคราะหดิน เพื่อตรวจสอบคุณภาพดิน และการปนเปอนจากสิ่งที่เปนอันตรายอยางนอย 1 ครั้ง ในระยะ
เร่ิมระบบการจัดการคุณภาพ: GAP ล้ินจี่ โดยดําเนินการตามคําแนะนําในเอกสารสนับสนุนวิธีเก็บตัวอยาง
ดินเพื่อการวิเคราะห บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางดินลงในแบบบันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการ
วิเคราะหดินไวเปนหลักฐาน  
 1.2  แหลงน้ําและคณุภาพน้ํา 
 1.2.1 น้ําที่ใชในกระบวนการผลิต ควรเปนน้ําที่มีคุณภาพเหมาะสมกับการใชในการเกษตร ตองไม
ใชน้ําเสียจากโรงงานอุตสาหกรรม หรือกิจกรรมอื่น ๆ ที่กอใหเกิดการปนเปอนสิ่งที่เปนอันตราย กรณี
จําเปนตองใช ตองมีหลักฐานหรือขอพิสูจนที่ชัดเจนวาน้ํานั้นไดผานการบําบัดน้ําเสียมาแลว และสามารถ
นํามาใชในกระบวนการผลิตได และน้ําที่ใชลางผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยวตองเปนน้ําที่มีคุณภาพบริโภคได 
 1.2.2 ควรมีการเก็บตัวอยางน้ําอยางนอย 1 คร้ัง ในระยะเริ่มระบบการจัดการคุณภาพ: GAP  
ล้ินจี่ ตามคําแนะนําในเอกสารสนับสนุนวิธีเก็บตัวอยางน้ําเพื่อการวิเคราะห สงหองปฏิบัติการ 
ที่เชื่อถือได เพื่อวิเคราะหการปนเปอนเนื่องจากสารเคมี แรธาตุ บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางน้ําลงในแบบ
บันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการวิเคราะหน้ําไวเปนหลักฐาน 
 1.2.3 แหลงน้ําสําหรับการเกษตรไมควรเปนแหลงน้ําที่เกิดขึน้เนื่องจากการทาํลายสิ่งแวดลอม 
 1.3 การเก็บรักษาสารเคมีทางการเกษตร  
 1.3.1 จัดเก็บสารเคมีชนิดตาง ๆ  ที่ใชในกระบวนการผลิตในสถานที่มิดชิด ปลอดภัย ปองกันแดด
และฝนได และมีอากาศถายเทไดสะดวก 
 1.3.2 แยกสถานที่เก็บสารเคมีไมใหอยูใกลที่พักอาศัย และสถานที่ประกอบอาหาร ไมอยูในบริเวณ 
ตนน้ํา หรือบริเวณที่มีน้ําไหลผาน เพื่อปองกันสารเคมีปนเปอนในแหลงน้ํา 
 1.3.3 สารเคมีแตละชนิดตองจัดเก็บในภาชนะปดมิดชิด สารเคมีที่เปดใชแลวหามถายออกจาก
ภาชนะบรรจุเดิม ใหปดปายแสดงชัดเจน และแยกเก็บเปนหมวดหมู ไมปะปนกันระหวางปุย สารควบคุม 
การเจริญเติบโตพืชสารเคมีปองกันกําจัดโรค สารเคมีปองกันกําจัดแมลง สารเคมีปองกันกําจัดวัชพืช และ 
อาหารเสริมตาง ๆ 
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 1.3.4 โรงเก็บสารเคมีตองมีเครื่องมือและวัสดุปองกันอุบัติเหตุอยางครบถวน เชน น้ํายาลางตา น้ํา
สะอาด ทราย และอุปกรณดับเพลิง เปนตน 
 1.3.5 ตองไมมีสารเคมีที่ไมไดขึ้นทะเบียนวัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ.2535 
และสารเคมีที่ประกาศหามใช เก็บรักษาอยูในสถานที่เก็บสารเคมี หรือภายในแปลง 
 1.4 การใชสารเคมทีางการเกษตรอยางถูกตองและเหมาะสม 
 1.4.1 หามใชสารเคมีที่ไมไดขึ้นทะเบียนวัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ. 2535 
ตามเอกสารสนับสนุน รายช่ือวัตถุอันตรายหามใชในการเกษตร และตองใชสารเคมีใหสอดคลองกับรายการ
สารเคมีที่ประเทศคูคาอนุญาตใหใช 
 1.4.2 อานฉลากคําแนะนํา เพื่อใหทราบคุณสมบัติ และวิธีการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืชกอน
ปฏิบัติงานทุกครั้ง 
 1.4.3 ผูประกอบการและแรงงานที่ปฏิบัติงานดานการปองกันกําจัดศัตรูพืช ควรรูจักศัตรูพืช ชนิด
และอัตราการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืช การเลือกใชเครื่องพนและอุปกรณหัวฉีด รวมทั้งวิธีการพนสารเคมีที่
ถูกตอง โดยตองตรวจสอบเครื่องพนสารใหอยูในสภาพพรอมที่จะใชงานตลอดเวลา เพื่อปองกันสารพิษเปอน
เส้ือผาและรางกายของผูพน ตองสวมเสื้อผาอุปกรณปองกันสารพิษ ไดแก หนากากหรือผาปดจมูก ถุงมือ 
หมวก และรองเทาเพื่อปองกันอันตรายจากสารพิษ 
 1.4.4 เตรียมสารปองกันกําจัดศัตรูพืช และใชใหหมดในคราวเดียว ไมควรเหลือติดคางในถังพน 
 1.4.5 ปดฝาภาชนะบรรจุสารปองกันกําจัดศัตรูพืชใหสนิทเมื่อเลิกใช และเก็บในสถานที่เก็บสารเคมี 
 1.4.6 ใหลางภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใชหมดแลวดวยน้ํา 2-3 ครั้ง แลวเทลงในถังพนสารเคมี  
ปรับปริมาณน้ําตามความเขมขนที่กําหนด กอนนําไปใชพนปองกันกําจัดศัตรูพืชตอไป  
 1.4.7 ควรพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืชในชวงเชาหรือเย็นขณะลมสงบ หลีกเล่ียงการพนในเวลา
แดดจัดหรือลมแรง และขณะปฏิบัติงานผูพนตองอยูเหนือลมตลอดเวลา 
 1.4.8 หลังการพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืชทุกครั้ง ผูพนตองอาบน้ํา สระผม และเปลี่ยนเสื้อผาทันที  
เสื้อผาที่ใสขณะพนสารตองซักใหสะอาดทุกครั้ง 

1.4.9 ตองหยุดใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืชกอนการเก็บเกี่ยวตามที่ระบุไวในฉลากกํากับการใชสาร
ปองกันกําจัดศัตรูพืชแตละชนิด 

1.4.10  ใหปฏิบัติตามแผนควบคุมการผลิตของลิ้นจี่ 
1.4.10   หามรับประทานอาหาร หรือสูบบุหร่ี ขณะพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืช 

1.5 ความสะอาดปลอดภัยและการกําจัดของเสียและวัสดุเหลือใช  
 1.5.1 ภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใชหมดและลางสารเคมีออกหมดแลวตามคําแนะนําในขอ 1.4.6 ตอง
ไมนํากลับมาใชอีก และตองทําใหชํารุดเพื่อปองกันการนํากลับมาใช แลวนําไปทิ้งในสถานที่ที่จัดไวสําหรับทิ้ง
ภาชนะบรรจุสารเคมีโดยเฉพาะ หรือทําลายโดยการฝงดินหางจากแหลงน้ํา และใหมีความลึกมากพอที่สัตวไม
สามารถคุยขึ้นมาได หามเผาทําลาย 
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 1.5.2 กิ่งพืชที่มีโรคเขาทําลายตองเผาทําลายนอกแปลง 
 1.5.3 เศษพืช หรือกิ่งที่ตัดแตงจากตนและไมมีโรคเขาทําลาย สามารถนํามาทําเปนปุยหมัก หรือปุยพืชสด
ได 
 1.5.4 จําแนก และแยกประเภทของขยะใหชัดเจน เชน กระดาษ กลองกระดาษ พลาสติก แกว 
น้ํามัน สารเคมี และเศษซากพืช เปนตน รวมทั้งควรมีถังขยะวางใหเปนระเบียบ หรือระบุจุดทิ้งขยะใหชัดเจน  

เอกสารที่เก่ียวของ 
1. แบบบันทึก ขอมูลประจําแปลง 
2. แบบบันทึก  การเก็บตวัอยางดินและน้ําสงวิเคราะห   
3. เอกสารสนับสนุน   การประเมินความเสี่ยงเนื่องจากการปนเปอน 
4. เอกสารสนับสนุน วิธีเก็บตวัอยางดินเพื่อการวิเคราะห   
5. เอกสารสนับสนุน วิธีเก็บตวัอยางน้ําเพื่อการวิเคราะห 
6. เอกสารสนับสนุน ปริมาณสูงสุดของโลหะหนกั 
7. เอกสารสนับสนุน มาตรฐานคุณภาพน้ําใชในการเกษตร 
8. เอกสารสนับสนุน รายช่ือวัตถุอันตรายที่หามใชทางการเกษตร 

 
2. การจัดการเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร 
 2.1 การจัดทํารายการและการจัดเก็บเคร่ืองมือและอุปกรณ 
 2.1.1 มีอุปกรณการเกษตรเหมาะสมและเพียงพอตอการปฏิบัติงาน  
 2.1.2 สถานที่เก็บรักษาอุปกรณและเครื่องมือการเกษตร ควรเปนสัดสวน ปลอดภัย งายตอการ
นําไปใชงาน  มีปายแสดงไวชัดเจน พรอมทั้งจัดทํารายการและแผนการตรวจบํารุงรักษาเครื่องมือ/อุปกรณ
การเกษตรทุกช้ิน ลงในแบบบันทึก  
 2.2 การตรวจสภาพ และการซอมบํารุง 
 2.2.1 มีการตรวจสภาพเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร เชน เครื่องพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืช 
อุปกรณการเก็บเกี่ยว กอนนําออกไปใชงาน และหลังใชงานเสร็จแลวตองทําความสะอาดทุกครั้งกอนนาํไปเกบ็
ในสถานที่เก็บ 
 2.2.2 มีการตรวจซอมบํารุงรักษาเครื ่องมือและอุปกรณการเกษตร ตามแผนการบํารุงรักษาที่
กําหนดไว พรอมทั้งบันทึกผลการตรวจซอมทุกครั้ง ลงในแบบบันทึก 
 2.2.3 เครื ่องมือ อุปกรณ และภาชนะที่ใชในการบรรจุ และขนสงผลิตผล ตองมีการทําความ
สะอาดทุกครั้งกอนการใชงาน และเมื่อใชงานเสร็จแลวตองทําความสะอาดกอนนําไปเก็บ 
 2.2.4 กรณีที่มีความจําเปนตองใชเครื่องมือและอุปกรณที่ตองอาศัยความเที่ยงตรงในการปฏิบัติงาน 
ตองมีการตรวจสอบความเที่ยงตรงอยางสม่ําเสมอแลวแตกรณี หากพบวามีความคลาดเคลื่อนตองดําเนินการ
ปรับปรุง ซอมแซม หรือเปลี่ยนใหม เพื่อใหอุปกรณดังกลาวมีประสิทธิภาพตามมาตรฐานเมื่อนํามาใชงาน 

f:\013706\(จ) ภาคผนวก ก_เกษตรกรลิ้นจ่ี (GAP)_มิย.50 39 



3. การจัดการปจจัยการผลิต 
 3.1 การจัดทํารายการปจจัยการผลิตและแหลงท่ีมา 

จัดทํารายการและรายละเอียดเฉพาะของปจจัยการผลิตที่สําคัญไดแก พันธุ ปุย สารเคมีปองกันกําจัด
ศัตรูพืช ที่ใชในการปฏิบัติการผลิต  พรอมทั้ง จัดทําบัญชี รายการ ปริมาณ วัน เดือน ป ที่จัดซื้อจัดหาลงในแบบ
บันทึก 

เอกสารที่เก่ียวของ 
1. แบบบนัทึก แหลงท่ีมาของปจจัยการผลติ 

 3.2 การตรวจสอบคุณสมบัตขิองปจจัยการผลิตท่ีสําคัญ 
ปจจัยการผลิตที่สําคัญ ที่ไมสามารถตรวจสอบแหลงที่มาได หรือไมนาเชื่อถือ  ตองสงปจจัยการผลิต

นั้นไปยังหนวยงาน หรือหองปฏิบัติการที่เชื่อถือไดเพื่อตรวจวิเคราะห บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางปจจัย
การผลิตลงในแบบบันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการวิเคราะหไวเปนหลักฐาน 
 
4. การปฏิบตัิและการควบคุมการผลิต 
 4.1 การจัดการในกระบวนการผลิต   

การจัดการในกระบวนการผลิต จะมี ระเบยีบปฏิบัติของแตละประเด็นตามความเหมาะสมในแตละ
พืช  การปฏิบัติตองดําเนินการตามระเบียบปฏิบัติตาง ๆ ในแตละพืช 
 4.1.1 มีขั้นตอนการปฏิบัติเกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นคุณภาพ (quality 
attributes) ที่เกี่ยวของในเชิงการคาเฉพาะเรื่องของพืชนั้น ๆ 
 4.2.2 มีขั้นตอนการปฏิบัติเกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นความปลอดภัย (safety) 
ดานสารเคมี (chemical) ดานจุลินทรีย (microbial) และดานกายภาพ (physical) 
 4.2.3 มีขั้นตอนการปฏิบัติ เกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นสุขอนามัยพืช 
(phytosanitary) ดานโรค แมลง และศัตรูพืช 
 4.2 การจัดการประเด็นท่ัวไป 
 ขอพึงปฏิบัติในการเก็บเกี่ยวและการปฏิบตัิหลังการเก็บเกี่ยว 
 4.2.1 ควรใชเครื่องมือหรือวิธีการเฉพาะ ใหสอดคลองกับธรรมชาติของแตละพืช เพื่อปองกันการช้ํา
ของผลิตผลเนื่องจากการเก็บเกี่ยว 
 4.2.2 ตองมีวัสดุปูรองพื้นในบริเวณที่พักผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในฟารม เพื่อปองกันการปนเปอนของ 
จุลินทรีย ส่ิงปฏิกูล เศษดิน และส่ิงสกปรก หรือส่ิงที่เปนอันตรายอื่น ๆ จากพื้นดิน 
 4.2.3 ภาชนะที่ใชในการบรรจุและการขนสงผลิตผล ตองแยกตางหากจากภาชนะที่ใชในการขนยาย 
หรือขนสงสารเคมี หรือปุย เพื่อปองกันการปนเปอนสารเคมีทางการเกษตรและจุลินทรียที่เปนอันตรายตอการ
บริโภค และความเสียหายของผลิตผล 
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 4.2.4 ในกรณีที่ไมสามารถแยกภาชนะบรรจุผลิตผล และภาชนะขนยายสารเคมีหรือปุยได ตองทํา
ความสะอาดจนแนใจวาไมมีการปนเปอนดังกลาว 
 4.2.5 ภาชนะที่ใชในการบรรจุขั้นตนเพื่อการขนถายภายในฟารมไปยังพื้นที่คัดแยกบรรจุ ตอง
เหมาะสม มีรูปแบบภาชนะ มีวัสดุกรุภายในภาชนะเพื่อปองกันการกระแทกเสียดสี 
 4.2.6 การจัดวางผลิตผลในบริเวณที่พักผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในฟารมตองเหมาะสมกับธรรมชาติของ
แตละพืชเพื่อปองกันคราบเปอนจากน้ํายางในผล หรือรอยแผลที่เกิดจากการขูดขีด หรือกระแทกกัน รวมทั้ง
ปญหาการเสื่อมสภาพของผลิตผลอันเนื่องจากความรอน และแสงแดด 
 4.2.7 การเคลื่อนยายผลิตผลภายในฟารม ควรปฏิบัติดวยความระมัดระวัง 
 4.3 การควบคุมการคละปนของผลิตผลดอยคณุภาพ 
 4.3.1 มีกระบวนการคัดแยกใหไดผลิตผลที่มีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนที่พึงพอใจของคูคาและ
ผูบริโภค 
 4.3.2 ตองมีพื้นที่การจัดวางแยกผลิตผลที่ดอยคุณภาพเปนสัดสวน 
 4.3.3 มีแผนการใชประโยชนจากผลิตผลที่ดอยคุณภาพอยางชดัเจน 
 4.4 การบงชี้และการสอบกลับ (traceability) 
 4.4.1 มีการบันทึกการปฏิบัติงาน ตามแบบบันทกึ 
 4.4.2 มีการควบคุมเอกสาร 
 

5. การบันทึกและการควบคุมเอกสาร 
 5.1 เอกสารที่ใชในการปฏิบตัิงานฟารม ไดแก 
 5.1.1 นโยบายคณุภาพของฟารม  
 5.1.2 วัตถุประสงคคณุภาพของฟารม  
 5.1.3 ขอบเขตการปฏิบัติงานตามขอกําหนดของระบบการจดัการคุณภาพ  
 5.1.4 แผนควบคุมการผลิตเฉพาะพชื  
 5.1.5 ระเบียบปฏิบัตติาง ๆ ในการปฏิบัติงานฟารม 
 5.1.6 วิธีการปฏิบัติตาง ๆ ตามระเบยีบปฏิบัติ 
 5.1.7 แบบบนัทกึการปฏิบัติงานฟารม 
 5.1.8 เอกสารสนบัสนุน 
 5.1.9 หลักฐานการฝกอบรม การจัดซื้อ จัดหาปจจยัการผลิต (ถามี) 
 5.1.10 หลักฐานผลการตรวจวิเคราะห ดนิ น้ํา ปจจัยการผลติ และสารตกคางในผลิตผลทีฟ่ารมไดมกีาร
ดําเนินการเพือ่ใหบรรลุตามวตัถุประสงคคณุภาพ ตามความจําเปน 
 5.1.11 เอกสารอื่น ๆ ที่จําเปนในการดําเนินการเพือ่บรรลุตามวัตถุประสงคคุณภาพ   รวมถึงขอสัญญา
ในการจดั-ซ้ือผลผลิตกับคูคา  
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 5.1.12  จัดทํารายการเอกสาร และบนัทึกที่อยูในครอบครอง ลงในแบบบันทกึ  
 5.2 เอกสารหรือแบบบันทึก ตองจัดทําใหเปนปจจุบันสําหรับการผลิตในฤดูกาลนั้น ๆ รวมท้ังตองมีการ
บันทึกใหครบถวน และลงชื่อผูปฏิบัติงานทุกคร้ังท่ีมีการบันทึกขอมูล 
 5.3 ในกรณีท่ีมีแปลงผลิตมากกวา  1 แปลง ตองแยกบันทึกขอมูลเปนรายแปลง    
 
6. การจัดเก็บและควบคุมเอกสาร 
 6.1 ใหมีการจัดเก็บเอกสารเปนหมวดหมู แยกเปนฤดูการผลิตแตละฤดูกาล เพื่อสะดวกตอการตรวจสอบ  
และการนํามาใช 
 6.2 เก็บรักษาแบบบันทึกการปฏิบัติงานและเอกสารสําคัญที่เกี่ยวของกับการปฏิบัติงาน ไวเปนอยางดี 
อยางนอย 3 ปของการผลิตติดตอกัน หรือตามที่ผูประกอบการ หรือคูคาตองการ เพื่อใหสามารถตรวจสอบยอนหลัง
ได 
 6.3 ในกรณีที่มีการแกไขเปลี่ยนแปลงเอกสารมาตรฐานระเบียบปฏิบัติ หรือระเบียบปฏิบัติ และเอกสาร
อ่ืนที่เกี่ยวของ ผูประกอบการตองบันทึกการแกไขลงในแบบบันทึกการควบคุมเอกสาร 
 
7. การจัดการเพื่อใหไดผลล้ินจี่ท่ีมีขนาดใหญและสม่ําเสมอในชอ 

 7.1 การเตรียมตนหลังการเก็บเก่ียว 

 7.1.1 ตัดแตงกิ่ง 

     ล้ินจี่อายุ 4-5 ป ใหผลผลิตแลว ควรตัดแตงกิ่งภายหลังเก็บเกีย่ว ตัดกิ่งกลางทรงพุมที่อยูใน
แนวตั้งเหนือตอกิ่ง เพื่อเปดกลางทรงพุมใหไดรับแสงสวางมากขึ้น และเพื่อทําลายแหลงหลบซอนของหนอน 
ดักแด และผีเสื้อ 
   ล้ินจี่อายุ 5-10 ป ตัดแตงกิ่งภายหลังเก็บเกีย่วเพื่อไมใหทรงพุมชนกัน ตัดแตงเชนเดยีวกับ
ล้ินจี่อายุ 4-5 ป ตัดปลายกิ่งทั้งแนวนอนและแนวตัง้ใหมีความสูงเหลือเพียง 3 เมตร เพื่อสะดวกในการ
ปฏิบัติงาน 

 7.1.2 การปองกันกําจัดแมลงและไรศัตรูพืช 

      หนอนชอนใบ  ไขมีขนาดเล็กมาก สีครีม มองไมเหน็ดวยตาเปลา ตองใชแวนขยาย พบไข
บนยอดออนทีใ่บยังไมคล่ี หนอนมีสีครีม เจาะเขาทําลายยอดออน ใบออน และเสนกลางใบสวนทีถู่กทําลายจะ
แหงตาย หนอนโตเต็มที่ขนาดลําตัวยาว 1 เซนติเมตร เขาดักแดในรังดกัแดที่ใบแก ตวัเต็มวัยเปนผีเสือ้ขนาดเล็ก 
ลักษณะคลายกับผีเสื้อหนอนเจาะขัว้ผลมาก แตมีขนาดเล็กกวา เคล่ือนไหวรวดเร็ว ชอบหลบใตใบที่หนาทึบ 
เมื่อพบอาการยอดแหง หรือใบออนถูกทาํลายมากกวา 25% ของใบออนทั้งตน ควรพนดวยคารบาริล 85%
ดับบลิวพ ี อัตรา 60 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร อิมิดาโคลพริด  10% เอสแอล อัตรา 8 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร 
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   ไรกํามะหยี ่  มีขนาดเล็กมาก สีชมพูเร่ือ ๆ ไมสามารถมองเห็นดวยตาเปลา ดูดกนิน้ําเลี้ยง
บนยอดออน ชอดอก และหลบซอนตามชิ้นสวนทีถู่กทําลาย สวนที่ถูกทําลายจะแสดงอาการแตกพุมฝอย
เหมือนไมกวาด หรือคลายกับอาการของโรคพุมไมกวาดหรือโรคกะหรี่ มักพบทําลายอยางรุนแรงในตนที่มี
อายุมากทําใหตนทรุดโทรม เมื่อสํารวจพบมีอาการใบหงิกที่ยอด ใหตัดและเผาทําลาย หากมกีารทําลายเปน
บริเวณกวาง พนดวยกํามะถันผง 80%ดบัลิวพี อัตรา 40 กรัม หรือสารอะมีทราซ อัตรา 40 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 
ลิตร ทุกสัปดาหติดตอกนั 1-3 คร้ัง 

     หนอนเจาะกิ่ง  ทําลายโดยเจาะตามกิ่งและลําตน กรณีกิ่งเล็กใหตดักิ่งแหงแลวเผา กรณีกิ่ง
ใหญหรือลําตนใหหารูเจาะของหนอน แลวใชคลอรไพรีฟอส 40%อีซี อัตรา 1-2 มิลลิลิตร ฉีดอัดเขาไปในรู
แลวอุดดวยดนิเหนยีว 

 7.1.3 การปองกันกําจัดวัชพืช   ควรตัดวัชพืชใหส้ัน ทุก 1 - 2 เดือน หรือใชสารกําจัดวัชพืชเมื่อไม
สามารถกําจัดโดยใชวิธีตัดได  
   - ในกรณีที่เปนวัชพืชฤดูเดียว เชน หญาขจรจบ หญาตีนนก ใหใชสารกําจัดวัชพืชกลูโฟซิเนต
แอมโมเนียม  15%เอสแอล  อัตรา 200-250 มิลลิลิตร ผสมน้ํา 20 ลิตร พนใหทั่วในพื้นที่ทุก ๆ 1/4  ไร เมื่อ
วัชพืชกําลังเจริญเติบโตและมีใบมาก  และควรพนกอนวชัพืชออกดอก ขณะพนควรมแีดดจดั ลมสงบ ระวังอยา
ใหละอองสารสัมผัสใบและตนมังคุด 

   -  ในกรณีที่เปนวัชพืชขามป  เชน  หญาคา  หญาชันกาด แหวหมู ใหใชสารกําจัดวัชพืช
ไกลโฟเสท 48 %เอสแอล อัตรา 125-150 มิลลิลิตร หรือ กลูโฟซิเนตแอมโมเนีย 15%เอสแอล  อัตรา 400 – 500 
มิลลิลิตร ผสมน้ํา 20 ลิตร พนใหทั่วในพื้นที่ทุก ๆ 1/4  ไร วิธีการพนและขอควรระวังเชนเดียวกับวัชพืชฤดู
เดียว 

 7.1.4 การใสปุยหลังเก็บเกีย่ว  ใสปุยอินทรียทีห่มักสมบูรณแลว อัตรา 20-30 กิโลกรัมตอตน 
ปรับปรุงดินและใสปุยใหสอดคลองกับคาวิเคราะหดินและความตองการของพืชหรือใสปุย 15-5-20+21-0-0 
อัตราสวน 2:1 จํานวน 2-3 กิโลกรัมตอตน ขึ้นกับขนาดทรงพุม 

 7.2 การเตรียมตนกอนการออกดอก  
 7.2.1 การปองกันการแตกใบออนกอนการออกดอก  

  เมื่อใบชุดสุดทายมีอายุมากกวา 60 วัน และอุณหภูมิสูงกวา 25 องศาเซลเซียส หรือมีฝนหลง
ฤดู ควรพนปุยทางใบสูตร 0-52-34 อัตรา 150 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร ทุก 7 วัน ไมนอยกวา 3 คร้ัง เพื่อปองกันการ
แตกใบออน   
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 7.2.2 การชักนําใหออกดอกโดยการควั่นกิ่ง 

  เมื่อใบลิ้นจี่ชุดสุดทายแกเต็มที่ ตองควั่นกิ่งที่มีเสนผาศูนยกลางมากกวา 15 เซนติเมตร โดยใช
เล่ือยตัดแตงกิง่ (ยกเวนกิ่งทีอ่ยูดานทิศใต) ใหมีความลึกประมาณ 2.5 มิลลิเมตร หรือจนสังเกตเหน็ขี้เล่ือยที่เปน
เนื้อไมจริง แลวรัดดวยลวดขนาดเบอร 10 รอบกิ่งตรงรอยควั่นใหแนน เมื่อสังเกตพบตนล้ินจี่เริ่มออกดอกจึง
ถอดลวดออก หรือหลังจากรดัลวดไปแลวประมาณ 45 วัน ตองเอาลวดออกเพื่อไมใหเนื้อไมใหมงอกมาหุมมิด
ลวด  
       7.3  การจัดการตนระยะออกดอกถึงกอนการเก็บเก่ียว  
 7.3.1  การปองกันกําจดัศัตรูทําลายชอผลออนล้ินจี ่

  หนอนเจาะขัว้ล้ินจี่  เปนหนอนผีเสื้อขนาดเล็ก ลําตัวสีน้ําตาลปนเทา ปกหนามีลวดลายซิก
แซก ปลายปกสีน้ําตาลปนเหลือง ปกหลังเปนพูคลายขนนกสีเทาเงิน วางไขบริเวณชอผลเปนฟองเดี่ยว เร่ิมพบ
เจาะขัว้ผลล้ินจี่เมื่อผลอายุ 20 วัน และทําลายรุนแรงมากขึ้นเรื่อย ๆ จนผลเริ่มเปลี่ยนสี ถาปองกันกาํจัดไมไดผล
จะไมสามารถเก็บเกีย่วผลผลิตไดเลย เมื่อสํารวจพบการทําลายพนดวยสารไซฟลูทริน 5%เอสซี อัตรา 20-30 
มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร เมื่อผลอายุ 20 และ40 วันหลังดอกบาน แลวหอผลเมื่อผลอายุ 50 วัน หรือเมื่อผลเร่ิม
เปลี่ยนสี หรือพนดวยสารไซฟลูทริน 5%อีซี แลวพนดวยสารปโตรเลียมออยล  83.9%อีซี อัตรา 40-60 
มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร เมื่อผลอายุ 50, 60 และ 70 วันหลังดอกบาน หรือปองกันการเขาทําลายของหนอนเจาะ
ขั้วผลล้ินจี่โดยการหอผลดวยกระดาษ เมื่อผลอายุ 20 วันหลังดอกบาน 
 7.3.2 การจัดปุยและน้ําเพื่อการพัฒนาการของผล 

 การใสปุย   ใสปุยสูตร 15-5-20 อัตรา 1-3 กิโลกรัม/ตน ขึ้นกับขนาดทรงพุมและปริมาณ
ผลผลิต หรือเมื่อดอกลิ้นจี่เร่ิมบาน ใสปุยเคมีสูตร 15-15-15 + 46-0-0 + 0-0-60 สัดสวน 1:1:1 อัตรา 2-3 
กิโลกรัมตอตน เพื่อสงเสริมการติดผลและการพัฒนาการของผลในระยะเริ่มแรก จากนั้นพนปุยทางใบสูตร 46-
0-0 อัตรา 30 กรัมรวมกับปุยสูตร 0-52-34 อัตรา 10 กรัม และปุยสูตร 13-0-46 อัตรา 60 กรัมในน้ํา 20 ลิตร 
จํานวน 3 คร้ัง ทุก 10 วัน เมื่อผลล้ินจี่มีขนาดเสนผาศูนยกลาง 0.5 เซนติเมตร เพื่อสงเสริมการพัฒนาการของผล 

 การใหน้ํา  ใหน้ําในอัตรา 70% ของการใหน้ําปกติ หรือใหน้ําประมาณครั้งละ 250-350 ลิตร
ตอตน สัปดาหละ 2 คร้ัง เมื่อผลล้ินจี่มีอายุ 2 สัปดาหหลังดอกบาน สําหรับตนล้ินจี่ทีม่ีเสนผาศูนยกลางทรงพุม 
7 เมตร  
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8.  การจัดการเพื่อใหไดผลผลิตล้ินจี่ท่ีปลอดจากศัตรูพืช 

  8.1 สํารวจการเขาทําลายของเพลี้ยหอย เพล้ียแปง หนอนเจาะขั้วล้ินจี่ และโรคผลเนา    
  8.1.1 สํารวจการเขาทําลายของเพลี้ยหอย เพล้ียแปง และหนอนเจาะขัว้ล้ินจี่ ทุก 7 วัน โดยสุม
นับตนละ 10 ชอ จํานวน 10%ของจํานวนตนทั้งหมด แตไมเกนิ 20 ตนตอแปลง ตั้งแตอายุผล 2 สัปดาหหลัง
ดอกบาน จนถงึ 15 วันกอนเก็บเกีย่ว และสํารวจโรคผลเนา ทุก 7 วัน เมื่อผลอายุ 4 สัปดาหหลังดอกบาน จนถึง 
30 วันกอนเกบ็เกี่ยว เพื่อประเมินจํานวน และ/หรือ ความเสียหายระดบัเศรษฐกิจ ดังนี้ 
     เพล้ียหอย และเพลี้ยแปง  ความเสี่ยงระดับเศรษฐกจิ  พบตัวเต็มวัยมากกวา 10 ตัวตอ 
         ชอผลชอผลถูกทําลายเกิน 10% 
    หนอนเจาะขั้วล้ินจี ่           ความเสี่ยงระดับเศรษฐกจิ  พบไขหนอนมากกวา 1 ฟองตอ 
          ผล ผลถูกทําลายเกิน 10% 

     โรคผลเนาและใบไหม      ความเสี่ยงระดับเศรษฐกิจ   พบอาการโรค 1 ชอผล 

 เอกสารที่เก่ียวของ 
  1. แบบบันทึก การปองกันแมลงและไรศัตรูล้ินจี่ 
  2. แบบบันทึก การใชปุยในการผลิตล้ินจี่ 
  3. แบบบันทึก การปองกันวัชพืชในสวนลิ้นจี่ 

   8.2 ปองกันกาํจัดศัตรูล้ินจี่ในระยะการพัฒนาการของผล เมื่อสํารวจพบความเสยีหายระดับ
เศรษฐกิจ ตดัสินใจเลือกใชวิธีการปองกันกําจัดใหไดผล 

      เพล้ียหอย และเพลี้ยแปง  พนดวยปโตรเลียมออยล  83.9%อีซี อัตรา 40 มิลลิลิตร
ตอน้ํา 20 ลิตร พนเปนจุดเฉพาะบริเวณกลุมที่สํารวจพบ 

      หนอนเจาะขั้วล้ินจี่  พนดวยสารไซฟลทูริน 5%อีซี อัตรา 5 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 
ลิตร เมื่อผลอายุ 20 และ40 วนัหลังดอกบาน แลวหอผลเมื่อผลอายุ 50 วัน หรือเมื่อผลเร่ิมเปลี่ยนสี หรือพนดวย
สารไซฟลูทริน 5%อีซี   แลวพนดวยสารปโตรเลียมออยล  83.9%อีซี  อัตรา 40-60 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร เมื่อ
ผลอายุ 60, 70 และ 80 วนัหลังดอกบาน หรือปองกนัการเขาทําลายของหนอนเจาะขั้วผลล้ินจี่โดยการหอผล
ดวยกระดาษ เมื่อผลอายุ 20 วันหลังดอกบาน 

    โรคผลเนา และใบไหม เกิดจากเชื้อเพอโรโนฟยโธรา ระบาดไปกับน้ําฝน ลมพาย ุ
และดินที่มเีชื้อ พบระบาดเปนบริเวณแคบในพื้นที่ที่มีฝนตกชุกตดิตอกันหลายวัน เมื่อพบอาการโรค เก็บสวนที่
เปนโรคเผาทําลายนอกแปลง ราดดินบริเวณที่พบโรคและพนสวนของพืชที่อยูเหนอืดินดวยสารเมตาแลกซิล 
25%ดับบลิวพ ี อัตรา 30 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร และหยุดใชสารเคมี 14 วันกอนการเก็บเกี่ยว  
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   8.3 ตรวจสอบผลการปองกันกําจัด  ผลผลิตล้ินจี่ตองไมเสียหาย หรือเสียหายนอยมากจากการ
เขาทําลายของศัตรูล้ินจี่ และตองไมพบศัตรูล้ินจี่ที่มีชีวิตอยูบนผล หรือชอผลล้ินจี่หลังจากเก็บเกี่ยวจากตนแลว 
ถาพบตองคัดแยกไวตางหาก 

 เอกสารที่เก่ียวของ 
  1.  แบบบันทึก  การปองกันกําจัดศัตรูลิ้นจี่ระยะพัฒนาการของผล 
 

9.  การจัดการเพื่อใหไดผลผลิตล้ินจี่ท่ีปลอดภัยจากสารพษิตกคาง  

  9.1 ใชสารเคมี ชนิด อัตรา และเวลาตามรายละเอียดในวธีิการแกปญหาในแผนควบคุมการผลิตล้ินจี ่
  9.2  ตองใชสารเคมีที่ถูกตองตามกฎหมาย มีเลขทะเบียนวัตถุอันตราย และมีคําแนะนําบนฉลากใหใช
กับพืชนั้น ๆ 
  9.3  ตองไมใชสารเคมีที่ระบุในทะเบยีนวัตถุอันตรายที่หามใช (รายช่ือวตัถุอันตรายที่หามใชทาง 
การเกษตร (ไมไดขึ้นทะเบยีนตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ.2535)) และที่ระบุในรายการสารเคมีที่
ประเทศคูคาหามใช ตองหยุดใชสารเคมีกอนการเก็บเกี่ยวตามเวลาที่ระบุในวิธีการแกปญหาในแผนควบคุม
การผลิตล้ินจี่ 

 เอกสารที่เก่ียวของ 
 1. เอกสารสนับสนุน  รายช่ือวัตถุอันตรายที่หามใชทางการเกษตร (ไมไดขึ้น 
     ทะเบียนวัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย  
     พ.ศ. 2535) 
   

10.  การเก็บเก่ียวและการปฏบิัติหลังการเกบ็เก่ียวในสวน 

 10.1  วิธีการเกบ็เกี่ยว   
  10.1 เก็บเกี่ยวดวยความระมัดระวัง โดยใชกรรไกรคมและสะอาดตดัชอผลจากตน เมื่อผล
ขยายตวัเต็มที ่ หรือตุมหนามเริ่มหาง หรือผลเปนสีชมพูทั่วผลหรือไหลผลยกขึ้น ควรตัดใหมีใบแรกติดชอผล
ไปดวย 
  10.2  รวบรวมชอผลล้ินจี่ที่เก็บเกี่ยวแลวใสตะกราพลาสตกิ หรือเขงไมไผที่กรุภายในดวย 
กระดาษหรือกระสอบปุยที่สะอาด หรือมีฟองน้ํารองกนตะกราหรือเขง เพื่อปองกันมิใหผลกระแทกช้ํา จากนั้น
ขนยายไปยังโรงเรือนภายในสวน หรือในทีร่ม 
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 10.2 การปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียว  
   10.2.1 ขนยายผลิตผลล้ินจี่จากบริเวณที่ เก็บเกี่ยวไปยังโรงเรือนภายในสวนดวยความ
ระมัดระวังทันทีที่เก็บเกี่ยวเสร็จ 
   10.2.2  ตัดแตงชอล้ินจี่ใหกานชอมีความยาวประมาณ 15 เซนติเมตร และตัดผลที่มีขนาดเล็ก
หรือใหญเกินกวาขนาดผลเฉลี่ยในชอนั้นออก เพื่อใหผลภายในชอมีขนาดสม่ําเสมอ โดยยอมใหมีผลที่มีขนาด
เล็กหรือใหญเกินกวาขนาดผลเฉลี่ยในชอ ปนไดไมเกิน 20%ของจํานวนผลในชอ  กรณีตองการจําหนายเปน
ล้ินจี่ชอ และแตงขั้วผลใหมีกานติดอยูไมเกิน 2 มิลลิเมตร และยอมใหมีผลขนาดเล็กหรือใหญเกินกวาขนาดผล
เฉล่ียในตะกราปนไดไมเกิน 10%ของจํานวนผล กรณีตองการจําหนายเปนผลเดี่ยว 
   10.2.3 คัดแยกผลหรือชอผลที่เสียหายจากการเก็บเกี่ยว หรือมีตําหนิจากโรคและแมลงแยกไว 
และนําไปใชประโยชนตามคําแนะนํา หรือแผนที่กําหนดไว 
   10.2.4  เรียงชอผลในตะกราพลาสติก หรือกลองกระดาษลูกฟูกที่มีแผนฟองน้ําบุอยู ใหได
น้ําหนักสุทธิ 10 กิโลกรัมตอตะกรา หรือตอกลอง แลวปดทับดวยแผนฟองน้ํากอนปดฝาตะกรา หรือฝากลอง 

 เอกสารที่เก่ียวของ 
 1. แบบบันทึก การเก็บเกีย่วและการคัดบรรจุล้ินจี ่

 11.  การควบคมุการคละปนของผลติผลดอยคุณภาพกับผลิตผลคุณภาพ 

          11.1 ตรวจสอบการคละปนของผลติผลที่ไมไดขนาด 

    11.1.1 ตรวจสอบและสังเกตชอผลล้ินจี่ที่เก็บเกี่ยว และตดัแตงชอผลแลว พบวายังคงมีผล
ที่มีขนาดเล็กหรือใหญกวาขนาดผลเฉลี่ยภายในชอ ตองตัดผลนั้นออก หรือพบวาชอผลในภาชนะบรรจุมีขนาด
ไมสม่ําเสมอ ใหคัดชอผลที่มีขนาดไมสม่ําเสมอออก 
    11.1.2  เรียงชอผลที่ผานการตรวจสอบการคละปนแลวในภาชนะบรรจุ หรือเรียงภาชนะ 
บรรจุที่ผานการตรวจสอบการคละปนแลวใหเปนระเบียบบนแทนรองรับสินคา หรือบนวัสดุสะอาดสําหรับปู 
รองพื้นเพื่อปองกันการปนเปอน 

   11.2  ตรวจสอบการคละปนและคัดแยกผลิตผลลิ้นจี่ท่ีมีศตัรูเขาทําลาย 

    ตรวจสอบและตัดผลล้ินจี่ที่มีศัตรูทําลายทิ้งไป หรือคัดแยกชอผลล้ินจี่ที่มีศัตรูเขาทําลาย
แยกไวตางหาก แลวนําไปจัดการตามคําแนะนํา หรือใชประโยชนตามแผนที่ 
 
12.   การขนสงผลิตผลไปยังจุดรวบรวมสินคา 

  บรรจุผลิตผลล้ินจี่ในพาหนะที่ใชขนสงดวยความระมัดระวัง แลวขนสงไปยังจุดรวบรวมสินคาทันที
ที่เก็บเกีย่วและปฏิบัติหลังการเก็บเกีย่วในสวนเสร็จเรียบรอยแลว 
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