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นโยบายคุณภาพมะขามหวาน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



(ก)    นโยบายคุณภาพ  

นโยบายคุณภาพมะขามหวาน 
 

“เราจะผลิตมะขามหวานทีมี่คุณภาพและไดมาตรฐานเปนท่ีพงึพอใจของคูคาและผูบริโภค” 
 
 เพื่อใหบรรลุตามนโยบายคุณภาพมะขามหวาน ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตมะขามหวาน 
ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP มะขามหวาน”  ของกรมวิชาการเกษตร  กระทรวงเกษตรและ
สหกรณ จะดําเนินการดังนี้ 

1. บุคลากรทุกคนในสวนมีสวนรวมในระบบการจัดการคุณภาพ 
2. ผลิตมะขามหวานอยางซื่อตรง ตามความตองการของคูคาและผูบริโภค และไดมาตรฐาน 
3. พัฒนาบุคลากร และผลิตผลอยางตอเนื่อง 
4. ธํารงรักษาและทบทวนระบบพรอมทั้งมีการปรับปรุงใหทันสมัย 
 

 ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตมะขามหวาน ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP มะขาม
หวาน”  ยืนยันการผลิตมะขามหวานเพื่อใหมีคุณภาพและไดมาตรฐาน ตาม“ระเบียบปฏิบัติ GAP ระบบ
การผลิตมะขามหวานระดับเกษตรกร” เพื่อเสริมสรางความเชื่อมั่นในสินคามะขามหวาน  ดังนี้ 

1. มีการจัดการสุขลักษณะสวน 
2. มีการจัดการเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร 
3. มีการจัดการปจจัยการผลิต 
4. มีการปฏิบัติและการควบคุมการผลิต 
5. มีการบันทึกและการควบคุมเอกสาร 

 
 
 
  ลงชื่อ  ………………………………………. 
      (……………………………………….) 

  “เกษตรกร” การผลิตมะขามหวาน 
 ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP มะขามหวาน” 
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วัตถุประสงคคุณภาพมะขามหวาน 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



(ข)    วัตถุประสงคคุณภาพ                                             
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วัตถุประสงคคุณภาพมะขามหวาน 
 
 ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตมะขามหวาน ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP มะขาม
หวาน” ของกรมวิชาการเกษตร  กระทรวงเกษตรและสหกรณ  กําหนดวัตถุประสงคคุณภาพ ดังนี้ 

1. ผลิตมะขามหวานที่ตรงตามพันธุ ฝกไมมีรอยแตก  
2. ผลิตมะขามหวานที่ปลอดภยัจากสารพิษตกคาง 
3. ผลิตมะขามหวานที่ปลอดจากศัตรูพืช 
 
 

 
 
   
   

 



 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

แผนควบคุมการผลิตมะขามหวาน 
 

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 



(ค)     แผนควบคุมการผลิต 
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  แผนควบคุมการผลิตมะขามหวาน 
 
 เพื่อใหบรรลุตามนโยบายคุณภาพมะขามหวาน “เราจะผลิตมะขามหวานที่มีคุณภาพและได
มาตรฐานเปนท่ีพึงพอใจของคูคาและผูบริโภค”  และบรรลุตามวัตถุประสงคคุณภาพ  ดังนี้  

1. ผลิตมะขามหวานที่ตรงตามพันธุ  
2. ผลิตมะขามหวานที่ปลอดภยัจากสารพิษตกคาง 
3. ผลิตมะขามหวานที่ปลอดจากศัตรูพืช 
 

 ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตมะขามหวาน ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP มะขาม
หวาน” ของกรมวิชาการเกษตร  กระทรวงเกษตรและสหกรณ  มีแผนควบคุมการผลิต  ดังรายละเอียดที่
แนบ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



(ค)     แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตมะขามหวาน 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

1. การเลือกและเตรียม
พันธุปลูก 

ผลผลิต
ดอยคุณ 
ภาพ 

กิ่งพันธุตองมา
จากแหลงผลิต
ที่มีคุณภาพ
และเชื่อถือได 

CCP ตรงตามพันธุ  
 

• •   ตรวจสอบแหลงที่มาและ
ประวัติของกิ่งพันธุ 

• เลือกกิ่งพันธุทีม่ีคุณภาพดี
ตรงตามมาตรฐานพันธุ จาก
แหลงพันธุที่เชื่อถือได 

พันธุและแหลง 
ที่มาของกิ่งพนัธุ 

2. การเตรียมตนหลัง
การเก็บเกี่ยว 

       

   2.1  การตัดแตงกิ่ง ตนไม
สมบูรณ 

ตัดแตงกิ่งตาม
คําแนะนํา 

CP ทรงพุมไมทึบ และไม
มีกิ่งที่ถูกโรคและ
แมลงทําลาย 

•  ทรงพุมโปรง • ตัดแตงกิ่งกระโดง กิ่งแหง • วัน เดือน ป ที่
ปฏิบัติ 

 
 
 
 
 
 

  2.2 การใสปุย  ตนไม
สมบูรณ 
ผลผลิตดอย
คุณภาพ 

ใสปุยตาม
คําแนะนํา 

CP •  ตนมีการแตกใบ 
ออนนอยกวา 50%
ของทรงพุม 
•  ผลิตผลดอยคุณภาพ 

• ตนมะขามมีใบนอย ตนไม
สมบูรณ 

• ใสปุยใหสอดคลองกับคา 
วิเคราะหดิน   
• หลังการเก็บเกีย่วใสปุยเคม ี
ทางดินสูตร 15-15-15  อัตรา 1 
ใน 3 ของเสนผานศูนยกลาง
ทรงพุม (ไมเกนิครั้งละ 2 กก.) 

• ชนิด อัตรา เวลา  
และปริมาณปุยที่ใช 

 
 
 
 

  2.3  การปองกัน
กําจัดแมลงศัตรู
มะขาม 
 
 

ตนและ 
ใบไม
สมบูรณ 
 
 

ปองกันกําจดั
ตามคําแนะนํา 
 
 
 

CP 
 
 
 

สํารวจพบการทําลาย
ใบและกิง่ของแมลง
กินนูน หนอนคืบ
ละหุง  และไรแดง  

แมลงกินนูน  :   สํารวจการเขา
ทําลายทุก 7 วนั ในเวลา
กลางคืน 
 
 

• •  พนดวยสารคารบาริล 85%  
ดับลิวพี  อัตรา 60 กรัม หรือ
สารคารโบซัลแฟน 20%  อีซี 
อัตรา 40 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 
ลิตร 

ชนิด อัตรา เวลา  
และปริมาณสารเคมี
ที่ใช 
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(ค)     แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตมะขามหวาน 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
 หนอนคืบละหุง :  สํารวจการ

เขาทําลายทุก 7 วัน ในชวงการ
แตกใบออน  
 
 
ไรแดง : ดูดกนิน้ําเลี้ยง ทําให
ชอดอกแหงและรวง 

• 

• 

พนดวยสารคารบาริล 85%  
ดับลิวพี อัตรา 40 กรัม หรือ ไซ
เปอรเมทริน 15% อีซี  อัตรา 10 
มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร 
 

พนดวยสารอามีทราช 20%  
อีซี อัตรา 30 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 
ลิตร จํานวน 1-2 ครั้ง หางกนั 7-
10 วัน 

• ชนิด  อัตรา  เวลา  
และปริมาณสารเคมี
ที่ใช 
 

   2.4  การปองกัน
กําจัดโรค 

ตนและ 
ใบไม
สมบูรณ 
 

ปองกันกําจดั
ตามคําแนะนํา 

CP เมื่อสังเกตพบอาการ
โรคราแปง ไมเกิน 
10% ของจํานวนที่สุม
สํารวจ  
 
     

• สํารวจและประเมินอาการ
โรคที่ใบ และยอดออนใน
ระยะออกดอก 
 
 
โรคราแปง : พบรอยแผลบน
ใบออน  ใบออนสีซีด พบผง
ละเอียดสีขาวบนใบและใตใบ 

 
 
 
 
 
  ตัดแตงกิ่งใหโปรง ถาพบการ
ระบาดมากกวา 10%  พนดวย
กํามะถันผง 85% ดับลิวพี 
อัตรา 50 กรัม หรือสารไดโน
แคป 9.5% ดับลิวพี อัตรา 30 
กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 

• ชนิด อัตรา เวลา 
และปริมาณสารเคมี
ที่ใช 
• วิธีปฏิบัติอื่น 
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(ค)     แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตมะขามหวาน 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

3. การเตรียมตนกอน
การออกดอก 

       

 
 
 
 

  3.1  การใสปุย  
 
 

ตนมะขาม
ออกดอก 
นอย และ
ผลผลิตต่ํา 

ใสปุยตาม
คําแนะนํา 

CP ตนสมบูรณ 
 
 

• •   ตนมะขามมีใบนอย ตนไม
สมบูรณ 
 

ใสปุยสูตร 12-24-12  อัตรา 1 
ใน 3 ของเสนผานศูนยกลาง
ทรงพุม (ไมเกนิครั้งละ 2 กก.) 

ชนิด อัตรา เวลา  
และปริมาณปุยที่ใช 
 

   3.2  การปองกัน
กําจัดโรคและแมลง 

ตนและ 
ใบไม
สมบูรณ 
 

ปองกันกําจดั
ตามคําแนะนํา 
 

CP 
 
 
 

สํารวจการทําลายของ
โรคและแมลงตามคา
ควบคุมที่กําหนด 

• • •   สํารวจการทําลายของโรค
และแมลง ตามที่กลาวมา
ขางตน 

ปองกันกําจดัตามคําแนะนํา
ขางตน 

ขอมูลการสํารวจ
ศัตรูพืช 
• ชนิด อัตรา เวลา 
และปริมาณสารเคมี
ที่ใช 

4. การเตรียมตนระยะ
ออกดอกถึงระยะ
กอนการเก็บเกี่ยว 

       

   4.1  การปองกัน
กําจัดศัตรูมะขาม 

ผลผลิต
ดอย
คุณภาพ 

สํารวจชนิด
และปริมาณ
ศัตรูทําลาย
ผลผลิตมะขาม
ทุก 5-7 วัน 
ตั้งแตเริ่มติดฝก

CCP พบการทาํลายของ 
หนอนเจาะฝก 

มากกวาหรือเทากับ 
20% ของจํานวนที่สุม
สํารวจ 
 

หนอนเจาะฝก : สํารวจการเขา
ทําลายฝกออนระยะเมล็ดสีเขียว
ใส  จนถึงฝกเริ่มสุก 
 
 
 

•  เก็บฝกมะขามที่มีรองรอยการ 
ทําลายเผาทําลาย หรือพนดวย
สารคารโบซัลแฟน 20% อีซี 
อัตรา 50 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร
หยุดพนสารกอนเก็บเกีย่ว 14 วัน 
 

• ชนิด อัตรา เวลา  
และปริมาณสารเคมี
ที่ใช 
• วิธีปฏิบัติอื่นๆ 
นอกจากการใช
สารเคมี 

 9 



(ค)     แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตมะขามหวาน 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
จนกระทั่งเก็บ
เกี่ยว 

พบการระบาดของ 
โรคฝกเนา ไมเกิน 5% 
           

โรคฝกเนา  :  สํารวจการเกดิเสน
ใยของเชื้อราสาเหตุของโรคฝก
เนาในเนื้อฝกหรือบนฝก ใน
ระยะฝกเริ่มเปลี่ยน เปนสี
น้ําตาลจนถึงฝกแหง 

• ในระยะฝกเริ่มเปลี่ยนสีเปนสี 
น้ําตาลจนถึงฝกแหง ถามีฝนตก
ติดตอกันควรเริ่มพนสารเคมี
กําจัดโรคพืช  
• พนดวยสารคารเบนดาซิม 
50% ดับลิวพี อัตรา 15 กรัมตอ
น้ํา 20 ลิตร จํานวน 1-2  ครั้ง หาง
กัน 7-10 วัน หยุดพนสารกอน
เก็บเกีย่ว 14  วนั 
 

   4.2  การใสปุย ผลผลิต
ดอย
คุณภาพ 

ใสปุยตาม
คําแนะนํา 

CP ฝกมีการเจริญเติบโต
ตามระยะการ
พัฒนาการของแตละ
พันธุ 
 

• • •   สํารวจการเจรญิเติบโตของ
ฝกทุก 1 เดือน  

  ใหปุยทางใบสูตรเสมอ เชน 
12-6-18  อัตรา 100 กรัมตอน้ํา 
20 ลิตร 

ชนิด อัตรา เวลา 
และปริมาณปุยที่ใช 

5. การจัดการเพื่อผลิต
มะขามที่ปลอดภัย
จากสารพิษตกคาง 

ผลผลิตไม
ปลอดภัยตอ
ผูบริโภค 

ใชสารเคมี
ตามที่ระบุ 

CCP ใชสารเคมีเฉพาะที่
ระบุไวในแผน
ควบคุมการผลิต
มะขาม        

•  ติดตามการใช และตรวจ 
สอบบันทึกชนิด อัตรา 
ปริมาณการใช และชวงเวลาที่
ใชสารเคมี 
 

• ปฏิบัติตามวิธีการแกไขปญหา 
ในแผนควบคุมการผลิตมะขาม
อยางเครงครัด 

• ชนิด เวลา และ 
ปริมาณสารเคมี     ที่
ใช 
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(ค)     แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตมะขามหวาน 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

6. การจัดการเพื่อผลิต
มะขามที่ปลอดจาก
ศัตรูพืช 

       

   6.1 การปองกัน
กําจัดศัตรูมะขาม 

ผลผลิต
ดอย
คุณภาพ 

สํารวจชนิด
และปริมาณ
ศัตรูทําลาย
ผลผลิตมะขาม
ทุก 5-7 วัน 
ตั้งแตเริ่มติดฝก
จนกระทั่งเก็บ
เกี่ยว 

CCP พบการทาํลายของ 
หนอนเจาะฝก 

มากกวาหรือเทากับ 
20% ของจํานวนที่สุม
สํารวจ 
 
 
 
พบการระบาดของ 
โรคฝกเนา ไมเกิน 5% 
           

หนอนเจาะฝก : สํารวจการเขา
ทําลายฝกออนระยะเมล็ดสีเขียว
ใส  จนถึงฝกเริ่มสุก 
 
 
 
 
 
โรคฝกเนา  :  สํารวจการเกดิเสน
ใยของเชื้อราสาเหตุของโรคฝก
เนาในเนื้อฝกหรือบนฝก ใน
ระยะฝกเริ่มเปลี่ยน เปนสี
น้ําตาลจนถึงฝกแหง 

•  เก็บฝกมะขามที่มีรองรอยการ 
ทําลายเผาทําลาย หรือพนดวย
สารคารโบซัลแฟน 20% อีซี 
อัตรา 50 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร
หยุดพนสารกอนเก็บเกีย่ว 14 วัน 
 
 
 
• ในระยะฝกเริ่มเปลี่ยนสีเปนสี 
น้ําตาลจนถึงฝกแหง ถามีฝนตก
ติดตอกันควรเริ่มพนสารเคมี
กําจัดโรคพืช  
 พนดวยสารคารเบนดาซิม 50% 
ดับลิวพี อัตรา 15 กรัมตอน้ํา 20 
ลิตร จํานวน 1-2  ครั้ง หางกนั 7-
10 วัน หยุดพนสารกอนเก็บ
เกี่ยว 14  วนั 

• ชนิด อัตรา เวลา  
และปริมาณสารเคมี
ที่ใช 
• วิธีปฏิบัติอื่นๆ 
นอกจากการใช
สารเคมี 
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(ค)     แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตมะขามหวาน 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

7. 
 
 

การเก็บเกี่ยวและ
ปฏิบตัิหลังการเก็บ
การเกี่ยว 

       

   7.1 อายุการเก็บ
เกี่ยวที่เหมาะสม 
 

ผลิตผลดอย
คุณภาพ 

 

เก็บเกีย่วที่อายุ
เหมาะสมของ 
แตละพันธุ 

CCP   มีการคละปนของ 
ผลผลิตที่ออนไมเกนิ 
10%ของผลผลิตทั้ง 
หมด 

•  นับจํานวนวันหลังดอกบาน 
 

•  เก็บเกีย่วฝกทีแ่กไดที่ตามอาย ุ
ที่เหมาะสมของแตละพันธุ 
 

• บันทึกวนัดอก 
บานของแตละพันธุ
และวนัที่เก็บเกี่ยว 
 

   7.2 วิธีการเกบ็เกี่ยว 
 

ผลผลิต
เสียหาย 
 

เก็บเกีย่วดวย
ความระมัดระวัง 
 

CCP 
 

 ผลผลิตเสียหายไมเกิน 
 10% ของผลผลิตทั้ง หมด

•  ใชแรงงานที่มคีวามชํานาญ 
และใชอุปกรณที่เหมาะสม 
 

•  จัดอบรมใหความรูในวิธีการ 
เก็บเกีย่วที่ถูกตองใหแกแรงงาน 
ที่จะทําการเกบ็เกี่ยว 

• จํานวนผลิตผล 
ที่เสียหายจากการ
เก็บเกีย่ว 
• จํานวนผลิตผล 
คุณภาพ 
• วันเดือนปที่เกบ็ 
เกี่ยว 

 7.3 การปฏิบัติหลัง 
การเก็บเกีย่ว 
    7.3.1 การคัดแยก
ผลิตผลที่มีศัตรูพืช 
 
 

ผลิตผลดอย
คุณภาพ 
และไม
ปลอดจาก
ศัตรูพืช 
 

ตรวจสอบและ 
คัดแยกฝกที่มี
ศัตรูพืชหรือ
รองรอยการเขา
ทําลายของ
ศัตรูพืช 

CCP 
 

ไมมีศัตรูพืชและ/หรือ
รองรอยการเขาทําลาย
ของศัตรูพืชติดมากับ
ผลิตผล 
 

•  ตรวจสอบและคัดแยกผลิตผล 
ที่ถูกทําลายจากศัตรูพืช และ/
หรือพบศัตรูพชืติดอยูบน
ผลิตผล 
 

• คัดแยกผลิตผลที่มีศัตรูพืชและ 
รองรอยการเขาทําลายของ
ศัตรูพืชออก 
 

• ผลการตรวจสอบ 
และคัดแยก 
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(ค)     แผนควบคุมการผลิต 

แผนควบคุมการผลิตมะขามหวาน 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

   7.3.2  การคัด
ขนาด 

มีการคละ
ปนผลิตผล
ตางชั้น 
ขนาด 

คัดแยกผลิตผล
ตรงตามชั้นขนาด 
 

CP มีการคละปนของ 
ผลิตผลตางชั้นขนาด 
(สูงกวา หรือต่ํากวา 1 
ชั้นขนาด) ไมเกิน 10% 
ของผลิตผลในชั้นขนาด
นั้นๆ 
 

• •   ตรวจสอบความถูกตองจาก
การคัดขนาด 

คัดผลิตผลที่ไมตรงตามชั้น
ขนาดออก 

•  ผลการคัดแยก 
และเปอรเซ็นต
ผลิตผลที่มีการคละ
ปน 
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ระเบียบปฏิบัติ GAP (Good Agricultural Practice) 
 

ระบบการผลิตมะขามหวานระดับเกษตรกร 



  

 ระเบียบปฏิบตัิ GAP (Good Agricultural Practice) 
ระบบการผลิตมะขามหวานระดับเกษตรกร 

 
1. ขอบขาย 

ระเบียบปฏิบัตฉิบับนี้ ครอบคลุมระบบการผลิตมะขามหวานในทุกขั้นตอนการผลิตที่ดําเนินการใน
ระดับเกษตรกร เพื่อใหไดผลิตผลมะขามหวานที่มีคณุภาพและไดมาตรฐานเปนที่พึงพอใจของคูคาและ
ผูบริโภค 

2. นิยาม 

 - 

3. ขอกําหนดวิธีปฏิบัติ เกณฑที่กําหนด และวิธีการตรวจประเมิน 

ขอกําหนดวิธีปฏิบัติ เกณฑที่กําหนด และวิธีการตรวจประเมินใหเปนไปตามระบบการผลิตมะขาม
หวาน  ตามตารางที่ 3.1 

ตารางที่ 3.1  ขอกําหนด เกณฑที่กําหนด  และวิธีการตรวจประเมิน   
 

ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

1. แหลงน้ํา • น้ําที่ใช ตองไดจากแหลงที่ไมมี
สภาพแวดลอมซึ่งกอใหเกิดการ
ปนเปอน 

• ตรวจพินจิสภาพแวดลอม หากอยูใน
สภาวะเสี่ยงใหตรวจสอบ และวิเคราะห
คุณภาพน้ํา 

2. พื้นที่ปลูก • ตองเปนพื้นทีท่ี่ไมมีวัตถุอันตรายที่จะ
ทําใหเกิดการตกคางหรือปนเปอนใน
ผลิตผล 

• ตรวจพินจิสภาพแวดลอม หากอยูใน
สภาวะเสี่ยงใหตรวจสอบ และวิเคราะห
คุณภาพดิน 

3. การใชวัตถุ
อันตรายทาง
การเกษตร 

• หากมีการใช ใหใชตามคําแนะนําหรือ
อางอิงคําแนะนําของกรมวิชาการเกษตร 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ  หรือตาม
คําแนะนําในฉลากที่ขึ้นทะเบยีนกับกรม
วิชาการเกษตรกระทรวงเกษตรและ
สหกรณ 
• ตองใชสารเคมีใหสอดคลองกับ
รายการสารเคมีที่ประเทศคูคาอนุญาต 

• ตรวจสอบสถานที่เก็บรักษาวัตถุ
อันตรายทางการเกษตร (รายละเอียด
ภาคผนวก ก ขอ 1.3) 
• ตรวจบันทกึขอมูลการใชวัตถุอันตราย
ทางการเกษตร และสุมตัวอยางวิเคราะห
สารพิษตกคางในผลิตผล กรณีมีขอสงสัย 
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ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

 ใหใช 
• หามใชวัตถุอันตรายที่ระบใุนทะเบยีน 
วัตถุอันตรายทางการเกษตรทีห่ามใช 

 

4. การเก็บรักษา
และการขนยาย 

• สถานที่เก็บรักษาตองสะอาด มีอากาศ 
ถายเทไดดี สามารถปองกันการปนเปอน
จากวัตถุแปลกปลอม วัตถุอันตราย และ
สัตวพาหะนําโรค 
• อุปกรณและพาหนะในการขนยาย 
ตองสะอาดปราศจากการปนเปอนส่ิง
อันตรายที่มีผลตอความปลอดภัยในการ
บริโภค 
• ตองขนยายผลติผลอยางระมัดระวัง 

• ตรวจพินจิสถานที่ อุปกรณ ภาชนะ
บรรจุขั้นตอน และวิธีการขนยายผลิตผล 

5. การบันทึกขอมูล • ตองมีการบันทึกขอมูลแหลงที่มาของ
พันธุและตนพนัธุ 
• ตองมีการบันทึกขอมูลการใชวัตถุ
อันตรายทางการเกษตร 
• ตองมีการบันทึกขอมูลการเก็บเกีย่ว 
และการปฏิบตัิหลังการเก็บเกี่ยว 

• ตรวจบันทกึขอมูลของเกษตรกรตาม
แบบบันทึกขอมูลทั้งหมด 

6. ผลิตผลปลอด
จากศัตรูพืช 

• สํา ารเขาทําลายของหนอนเจ
 และโรคฝกเ
รวจก าะ 

ฝก นา ถาพบการทําลายของ

มมี 
อ่ืน 

กํา ขามหวาน 
ามหวานที่เก็บ หนอนเจาะฝกมากกวาหรือเทากับ 20% 

ของจํานวนทีสุ่มสํารวจหรือพบอาการ
โรคฝกเนา ตองปองกันกําจัด 
• ผลิตผลที่เก็บเกี่ยวแลวตองไ
หนอนเจาะฝก โรคฝกเนา และศัตรู
ถาพบตองคัดแยกไวตางหาก 

• ตรวจสอบบันทึกขอมูลการปองกัน 
จัดศัตรูมะ

• ตรวจพินจิผลิตผลมะข
เกี่ยวแลว 

7. การจัดการ
ลิต

าม

อกิ่งพันธุทีม่ีคุณภาพ

ที่เชื่อถือได 

• ตรวจสอบบันทึกแหลงที่มาของพันธุ

มุการผลิต 
กระบวนการผ
เพื่อใหไดผลิตผล
มะขามหวานตรง

• เลือกพันธุปลูกที่ตรงตามคว
ตองการของตลาด 
• เลือกตนพันธุหรื
ดีตรงตามมาตรฐานพันธุจากแหลงพันธุ

และตนพนัธุ 
• ตรวจบันทกึตามแผนควบค
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ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

ตามพันธุและได
คุณภาพ 

• ทําการผลิตภายใตระบบการจัดการ
คุณภาพ GAP มะขามหวาน และปฏิบัติ

 ตามแผนควบคุมการผลิตอยางเครงครัด
8. การเก็บเก่ียวและ
การปฏิบตัิหลังการ

วานดวยไอน้ําเดือดนาน
และ

รของตลาด ไมมีการคละปนของ

• ตรวจสอบบันทึกขอมูลการเก็บเกีย่ว 
และการปฏิบตัิหลังการเก็บเกี่ยว 

 เก็บเก่ียว 

• เก็บเกีย่วมะขามหวานที่อายกุารเก็บ
เกี่ยวที่เหมาะสมดวยความระมัดระวัง 
• อุปกรณที่ใชในการเก็บเกี่ยว ภาชนะ
บรรจุและวิธีการเก็บเกีย่วจะตองไม
กอใหเกิดอันตรายตอคุณภาพผล และ
ปนเปอนส่ิงอันตรายที่มีผลตอการ
บริโภค 
• ผ่ึงลมตามคําแนะนํา หรือนึ่งฝก
มะขามห
ประมาณ 10-25 นาทีเพื่อกําจดัโรค
แมลง 
• ผลิตผลมีคุณภาพตรงตามความ
ตองกา
ผลิตผลดอยคุณภาพ เศษหิน เศษดินและ
วัสดุเจือปนอืน่ๆ 

• ตรวจพินจิผลิตผลที่เก็บเกี่ยวแลวและ
การจัดการหลังการเก็บเกีย่วแลว 
• ตรวจพินจิอุปกรณ ภาชนะบรรจุ  
ขั้นตอนและวธีิการเก็บเกีย่ว 

 
ฏิบตัิตามระบบก4. คําแนะนําหลักการป ารผลิตมะขามหวาน 

    4.1  คําแนะนาํหลักการปฏิบัติตามระบบการผลิตนี้มีไว เพื่อใชแนะนาํเกษตรกรใหผลิตมะขามหวาน
ตรกร ซ่ึงมีรายละเอียดอธิบายไวใน 

 

ตามระบบการผลิตทั้งหมดทุกขั้นตอนที่ดําเนินการในระดบัเกษ
ภาคผนวก ก. 
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น้ําใชในระหวางกระบวนการ
ผลิตสัมผัสกับผลิตผลโดยตรง

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ใช ไมใช 

มีการใชน้ําภายใน 2 วัน กอนการเก็บเกี่ยว 
หรือมีสวนใดของพืชที่ไดรับน้ําแลวเก็บ
ความชื้นไวจนอาจเปนบอเกิดของจุลินทรีย 

ความเสี่ยงต่ําไมใช  

น้ําใชไหลผาน หรือมาจากแหลง
น้ําที่อาจปนเปอนจากมูลสัตว 

ใช ไมใช 

ใช 
หรือไมแนใจ 

วิเคราะหคุณภาพน้ํา และตรวจพบ
ปริมาณจุลิ ียโคลิฟอรม

มากกวา

ไมใช ใช นทร
 1,000 ตัว/100 มิลลิลิตร 

สุมตัวอยางผลิตผลและตรวจ 
พบ E. coli  มากกวา 20 ซีเอฟยู/
กรัม (CFU/g) 

ความเสี่ยงตํ่า แตควรมีการ 
ตรวจสอบซ้ําอยางสม่ําเสมอ

ไมใช 
 

• ตรวจสอบแหลงที่มาของการปนเปอน 

• ลดความเสี่ยงโดยการบําบัดน้ํากอนนํามาใช 
หรือปองกันมิใหน้ําใชสัมผัสกับผลิตผล
โดยตรง หรือเปล่ียนไปใชน้ําจากแหลงอื่น 

ใช 

 17



  

 

 

 

 

 
แผนภูมิ 1  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียในน้ําใชในระหวางกระบวนการผลิต 

น้ําที่ใชกับผลิตผลในการปฏิบัติ
หลังการเก็บเกี่ยวเปนน้ําที่ 

ใชบริโภคได 
 

 ใช

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แผนภูมิ 2  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียในน้ําใชในการปฏิบัติหลังการเก็บเกีย่ว 

ไมใช 
หรือไมแนใจ 

 

ตรวจสอบคุณภาพน้ํา 
และพบ E. coli มากกวา 

20 ซีเอฟยู/กรัม (CFU/g) 

ไมใช ความเสี่ยงต่ํา 

ความเสี่ยงต่ําแตควรมีการ
ตรวจสอบซ้ําอยางสม่ําเสมอ ใช 

บําบัดน้ํากอนนํามาใช 
หรือเปลี่ยนไปใชน้ําจากแหลงอื่น 
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มีการใชสารเคมีปองกันกําจัด 
ศัตรูพืชตอเนื่องเปนเวลานาน  

 
ไมใช ใช 

หรือไมแนใจ  

 

 
ผลิตผลอยูใกลผิวดิน 
หรือสัมผัสกับดิน

ไมใช ไมมีความเสี่ยง  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ใช ไมใช 

ไมใช ตรวจสอบหาสารพิษ 
ตกคางในดิน 

มกีารปลูกพืชลงในแปลงแลว 

ใช ใช 

ตรวจสอบพบสารพิษกลุม OC และ OP 
เกินคาความปลอดภัยมาตรฐาน 

เปลี่ยนพื้นที่ปลูก หรือเลือกปลูกพืช 
ที่ผลิตผลไมสัมผัสกับดินโดยตรง 

ไมใช ใช ไมมีความเสี่ยง 
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กักกันพืช โดย 

• จัดการหลังการเก็บเกี่ยว เพื่อลดสารพิษตกคาง หรือ 

• กําจัดผลิตผล และ 

• หามจําหนายผลิตผลที่มีสารพิษตกคางเกินคาความ
ปลอดภัยมาตรฐาน หรือนําไปเลี้ยงสัตว 



  

 

 
 

 

 

 

แผนภูมิ 3  Decision tree ความเสี่ยงเนื่องจากสารพิษตกคางในดิน สารพิษกลุม OC คือ กลุมออรแกโนคลอรีน  
                 (organochlorine) OP คือ กลุมออรแกโนฟอสเฟต (organophosphate) 

ใชปุย และสารเสริม
ประสิทธิภาพปุยประเภทใด 

 

 

 

 

 

แรธาตุตาง ๆ ปุยเคมี และผลิตภัณฑที่ไมมี
สวนตาง ๆ ของสัตวเปนองคประกอบ  

หรือหากมีก็ผานการบําบัด และตรวจสอบ 
ตามมาตรฐานแลว 

เปนผลิตภัณฑจากสวนตาง ๆ 
ของสัตวที่ยังสดอยู 

 

 

 

 

ผล ไมมีความเสี่ยง 
หรือความเสี่ยงต่ํา 

ไมใช 

 

 
ใช 

หรือไมแนใจ
ตองมีการจัดการ 
เพื่อลดความเสี่ยง 

 
 

ิตผลสัมผัสกับผลิตภัณฑ 
โดยตรง หรือสัมผัสผานทาง

แผนภูมิ 4  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียเนื่องจากปุยและสารเสริมประสิทธิภาพปุย 
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ภาคผนวก  
 

คําแนะนําหลักการปฏบิัติตามระบบการผลิต 
มะขามหวาน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

ภาคผนวก  
คําแนะนําหลักการปฏิบตัิตามระบบการผลิตมะขามหวาน 

 1. การจัดการสุขลักษณะสวน 

 1.1 จัดทําประวัตสิวนและการใชประโยชนท่ีดินในสวน 

 1.1.1 มีการจัดทําขอมูลประจําแปลง โดยรวมชื่อเจาของสวน  ผูดูแลแปลง ที่ตั้งแปลง แผนที่
ภายในแปลง ชนิดพืชและพนัธุที่ปลูก  ประวัติการใชทีด่ินยอนหลังอยางนอย 3 ป และรายละเอยีดอื่น ๆ 
ตามแบบบันทกึขอมูลประจําแปลง 
 1.1.2 ในกรณีที่สถานที่ผลิตอยูใกล หรืออยูในแหลงอุตสาหกรรม หรือพื้นที่ที่มีความเสี่ยง ควรมี
การวิเคราะหดนิ เพื่อตรวจสอบคุณภาพดิน และการปนเปอนจากสิ่งที่เปนอันตรายอยางนอย 1 คร้ังในระยะ
เร่ิมระบบการจัดการคุณภาพ : GAP มะขามหวาน โดยดําเนินการตามคําแนะนําในเอกสารสนับสนุนวิธี
เก็บตัวอยางดินเพื่อการวิเคราะหบันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางดินลงในแบบบันทึก รวมทั้งเก็บใบ
แจงผลการวิเคราะหดนิไวเปนหลักฐาน  

 1.2  แหลงน้ําและคณุภาพน้ํา 

 1.2.1 น้ําที่ใชในกระบวนการผลิตและน้ําที่ใชลางผลิตผลหลังการเก็บเกีย่ว ควรเปนน้ําที่มี
คุณภาพเหมาะสมกับการใชในการเกษตร ตองไมใชน้ําเสียจากโรงงานอุตสาหกรรม หรือกิจกรรมอื่น ๆ ที่
กอใหเกิดการปนเปอนส่ิงที่เปนอันตราย กรณีจําเปนตองใช ตองมีหลักฐานหรือขอพิสูจนที่ชัดเจนวาน้ํานั้น
ไดผานการบําบัดน้ําเสียมาแลว และสามารถนํามาใชในกระบวนการผลิตได   
 1.2.2 ควรมีการเก็บตัวอยางน้ําอยางนอย 1 ครั้ง ในระยะเริม่ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP 
มะขามหวาน ตามคําแนะนําในเอกสารสนับสนุนวิธีเก็บตัวอยางน้ําเพื่อการวิเคราะห สงหองปฏิบัติการที่
เชื่อถือได เพือ่วิเคราะหการปนเปอนเนื่องจากสารเคมี แรธาตุ บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางน้ําลงในแบบ
บันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการวิเคราะหน้ําไวเปนหลักฐาน 
 1.2.3 แหลงน้ําสําหรับการเกษตรไมควรเปนแหลงน้ําที่เกิดขึน้เนื่องจากการทาํลายสิ่งแวดลอม 

 1.3 การเก็บรักษาสารเคมีทางการเกษตร  

 1.3.1 จัดเก็บสารเคมชีนิดตาง ๆ  ที่ใชในกระบวนการผลิตในสถานที่มิดชิด ปลอดภัย ปองกัน
แดดและฝนได และมีอากาศถายเทไดสะดวก 
 1.3.2 แยกสถานทีเ่กบ็สารเคมีไมใหอยูใกลที่พักอาศัย และสถานที่ประกอบอาหาร ไมอยูในบริเวณ
ตนน้ํา หรือบริเวณที่มนี้ําไหลผาน เพื่อปองกันสารเคมีปนเปอนในแหลงน้ํา 
 1.3.3 สารเคมีแตละชนิดตองจัดเก็บในภาชนะปดมิดชิด สารเคมีที่เปดใชแลวหามถายออกจาก
ภาชนะบรรจุเดิม ใหปดปายแสดงชัดเจน และแยกเก็บเปนหมวดหมู ไมปะปนกันระหวางปุย สารควบคุม
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การเจริญเติบโตพืช สารเคมีปองกันกําจดัโรค สารเคมีปองกันกําจดัแมลง สารเคมีปองกันกําจดัวชัพืช และ
อาหารเสริมตาง ๆ 
 1.3.4 โรงเก็บสารเคมีตองมีเครื่องมือและวัสดุปองกันอุบัติเหตุอยางครบถวน เชน น้ํายาลางตา 
น้ําสะอาด ทราย และอุปกรณดับเพลิง เปนตน 
 1.3.5 ตองไมมีสารเคมีที่ไมไดขึ้นทะเบียนวัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวตัถุอันตราย 
พ.ศ.2535 เก็บรักษาอยูในสถานที่เก็บสารเคมี หรือภายในสวน 

 1.4 การใชสารเคมทีางการเกษตรอยางถูกตองและเหมาะสม 

 1.4.1 หามใชสารเคมีที่ไมไดขึ้นทะเบียนวัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ. 
2535 ตามเอกสารสนับสนุน รายช่ือวัตถุอันตรายหามใชในการเกษตร และตองใชสารเคมีใหสอดคลองกับ
รายการสารเคมีที่ประเทศคูคาอนุญาตใหใช 
 1.4.2 อานฉลากคําแนะนํา เพื่อใหทราบคุณสมบัติ และวิธีการใชสารปองกันกําจดัศัตรูพชืกอน
ปฏิบัติงานทุกครั้ง 
 1.4.3 ผูประกอบการและแรงงานทีป่ฏิบัติงานดานการปองกันกําจัดศัตรูพืช ควรรูจักศัตรูพชื ชนิด
และอัตราการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืช การเลือกใชเครื่องพนและอุปกรณหวัฉีด รวมทั้งวิธีการพน
สารเคมีที่ถูกตอง โดยตองตรวจสอบเครื่องพนสารใหอยูในสภาพพรอมที่จะใชงานตลอดเวลา เพื่อปองกัน
สารพิษเปอนเสื้อผาและรางกายของผูพน ตองสวมเสื้อผาอุปกรณปองกันสารพิษ ไดแก หนากากหรือผาปด
จมูก ถุงมือ หมวก และรองเทาเพื่อปองกันอันตรายจากสารพิษ 
 1.4.4 เตรียมสารปองกันกําจัดศัตรูพืช และใชใหหมดในคราวเดียว ไมควรเหลือติดคางในถังพน 
 1.4.5 ปดฝาภาชนะบรรจุสารปองกันกําจดัศัตรูพืชใหสนิทเมือ่เลิกใช และเก็บในสถานที่เก็บ
สารเคมี 
 1.4.6 เมื่อใชสารปองกนักําจัดศัตรูพืชหมดแลว ใหลางภาชนะบรรจุสารเคมีดวยน้ํา 2-3 คร้ัง แลว
เทลงในถังพนสารเคมี ปรับปริมาณน้ําตามความเขมขนที่กําหนด กอนนําไปใชพนปองกันกําจดัศัตรูพืช  
 1.4.7 ควรพนสารปองกันกําจดัศัตรูพืชในชวงเชาหรือเย็นขณะลมสงบ หลีกเลี่ยงการพนในเวลา
แดดจดัหรือลมแรง และขณะปฏิบัติงานผูพนตองอยูเหนือลมตลอดเวลา 
 1.4.8 หลังการพนสารปองกันกําจดัศัตรูพืชทุกครั้ง ผูพนตองอาบน้ํา สระผม และเปลี่ยนเส้ือผา
ทันที  เส้ือผาที่ใสขณะพนสารตองซักใหสะอาดทุกครั้ง 

1.4.9 ตองหยุดใชสารปองกันกําจดัศัตรูพืชกอนการเก็บเกีย่วตามที่ระบุไวในฉลากกํากับการใช
สารปองกันกําจัดศัตรูพืชแตละชนิด 

1.4.10  ใหปฏิบัติตามแผนควบคุมการผลิตของมะขามหวาน 
  
 

 23 



 

 1.5 ความสะอาดปลอดภัยและการกําจัดของเสยีและวัสดุเหลือใช  

 1.5.1 ภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใชหมดและลางสารเคมีออกหมดแลวตามคําแนะนําในขอ 1.4.6 
ตองไมนํากลบัมาใชอีก และตองทําใหชํารุดเพื่อปองกนัการนํากลับมาใช แลวนาํไปทิ้งในสถานที่ที่จัดไว
สําหรับทิ้งภาชนะบรรจุสารเคมีโดยเฉพาะ หรือทําลายโดยการฝงดนิหางจากแหลงน้าํ และใหมีความลึกมาก
พอที่สัตวไมสามารถคุยขึ้นมาได หามเผาทําลาย 
 1.5.2 กิ่งพืชที่มีโรคเขาทําลายตองเผาทําลายนอกแปลง 
 1.5.3 เศษพืช หรือกิง่ที่ตัดแตงจากตนและไมมีโรคเขาทําลาย สามารถนํามาทําเปนปุยหมกั หรือ
ปุยพืชสดได 
 1.5.4 จําแนก และแยกประเภทของขยะใหชัดเจน เชน กระดาษ กลองกระดาษ พลาสติก แกว 
น้ํามัน สารเคมี และเศษซากพืช เปนตน รวมทั้งควรมีถังขยะวางใหเปนระเบยีบ หรือระบุจุดทิ้งขยะให
ชัดเจน  

เอกสารที่เก่ียวของ 
1. แบบบันทึก ขอมูลประจําแปลง 
2. เอกสารสนับสนุน        รายช่ือวัตถุอันตรายที่หามใชทางการเกษตร(ไมไดขึ้นทะเบียนวัตถุ 
  อันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ. 2535)  

2. การจัดการเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร 

 2.1 การจัดทํารายการและการจัดเก็บเคร่ืองมือและอุปกรณ 

 2.1.1 มีอุปกรณการเกษตรเหมาะสมและเพยีงพอตอการปฏิบัติงาน  
 2.1.2 สถานที่เก็บรักษาอุปกรณและเครื่องมือการเกษตร ควรเปนสัดสวน ปลอดภัย งายตอการ
นําไปใชงาน  มีปายแสดงไวชัดเจน พรอมทั้งจัดทํารายการและแผนการตรวจบํารุงรักษาเครื่องมือ/อุปกรณ
การเกษตรทกุชิ้น ลงในแบบบันทึก  

 2.2 การตรวจสภาพ และการซอมบํารุง 

 2.2.1 มีการตรวจสภาพเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร เชน เครื่องพนสารปองกันกําจดัศัตรูพืช 
อุปกรณการเกบ็เกี่ยว กอนนาํออกไปใชงาน และตองทําความสะอาดทกุครั้งหลังใชงานเสร็จแลว และกอน
นําไปเก็บในสถานที่เกบ็ 
 2.2.2 มีการตรวจซอมบํารุงรักษาเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร ตามแผนการบํารุงรักษาที่
กําหนดไว พรอมทั้งบันทึกผลการตรวจซอมทุกครั้ง ลงในแบบบันทกึ 
 2.2.3 เครื่องมือ อุปกรณ และภาชนะที่ใชในการบรรจุ และขนสงผลิตผล ตองมีการทําความ
สะอาดทุกครั้งกอนการใชงาน และเมื่อใชงานเสร็จแลวตองทําความสะอาดกอนนําไปเก็บ 
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 2.2.4 กรณีที่มีความจําเปนตองใชเครื่องมือและอุปกรณที่ตองอาศัยความเทีย่งตรงในการ
ปฏิบัติงาน ตองมีการตรวจสอบความเทีย่งตรงอยางสม่ําเสมอแลวแตกรณ ี หากพบวามีความคลาดเคลื่อน
ตองดําเนินการปรับปรุง ซอมแซม หรือเปลี่ยนใหม เพื่อใหอุปกรณดังกลาวมีประสทิธิภาพตามมาตรฐานเมื่อ
นํามาใชงาน 

3. การจัดการปจจัยการผลิต 

 3.1 การจัดทํารายการปจจัยการผลิตและแหลงท่ีมา 

จัดทํารายการและรายละเอยีดเฉพาะของปจจัยการผลิตที่สําคัญไดแก พันธุ ปุย สารเคมีปองกัน
กําจัดศัตรูพืช ที่ใชในการปฏิบัติการผลิต  พรอมทั้ง จัดทาํบัญชี รายการ ปริมาณ วนั เดอืน ป ที่จัดซื้อจัดหาลง
ในแบบบนัทึก 

 3.2 การตรวจสอบคุณสมบัตขิองปจจัยการผลิตท่ีสําคัญ 

ปจจัยการผลิตที่สําคัญ ที่ไมสามารถตรวจสอบแหลงที่มาได หรือไมนาเชื่อถือ  ตองสงปจจัยการ
ผลิตนั้นไปยังหนวยงาน หรือหองปฏิบัติการที่เชื่อถือไดเพื่อตรวจวิเคราะห บันทกึรายละเอยีดการเก็บตวัอยาง
ปจจยัการผลิตลงในแบบบนัทึก รวมทัง้เก็บใบแจงผลการวิเคราะหไวเปนหลักฐาน 

4. การปฏิบตัิและการควบคุมการผลิต 

 4.1 การจัดการในกระบวนการผลิต   

การจัดการในกระบวนการผลิต จะมี ระเบยีบปฏิบัติของแตละประเด็นตามความเหมาะสมในแต
ละพืช  การปฏิบัติตองดําเนนิการตามระเบียบปฏิบัติตาง ๆ ในแตละพชื 
 4.1.1 มีขั้นตอนการปฏิบัติเกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นคณุภาพ (quality 
attributes) ที่เกี่ยวของในเชงิการคาเฉพาะเรื่องของพืชนั้น ๆ 
 4.2.2 มีขั้นตอนการปฏิบัติเกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นความปลอดภัย 
(safety) ดานสารเคมี (chemical) ดานจุลินทรีย (microbial) และดานกายภาพ (physical) 
 4.2.3 มีขั้นตอนการปฏิบัติเกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นสุขอนามัยพืช 
(phytosanitary) ดานโรค แมลง และศัตรูพชื 

 4.2 การจัดการประเด็นท่ัวไป 

 4.2.1 ขอพึงปฏิบัติในการเก็บเกี่ยวและการปฏิบตัิหลังการเก็บเกี่ยว 
4.2.1.1 ควรใชเครื่องมือหรือวิธีการเฉพาะ ใหสอดคลองกับธรรมชาติของแตละพืช เพื่อ

ปองกันการชอกช้ําของผลิตผลเนื่องจากการเก็บเกีย่ว 
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4.2.1.2 ตองมีวัสดุปูรองพื้นในบริเวณพักผลิตผลที่เก็บเกีย่วในสวน เพื่อปองกนัการปนเปอน
ของจุลินทรีย ส่ิงปฏิกูล เศษดิน และส่ิงสกปรก หรือส่ิงที่เปนอันตรายอืน่ๆ จากพื้นดนิ 

4.2.1.3 ภาชนะที่ใชในการบรรจุและการขนสงผลิตผล ตองแยกตางหากจากภาชนะที่ใชใน
การขนยาย หรือขนสงสารเคมี หรือปุย เพื่อปองกันการปนเปอนสารเคมีทางการเกษตรและจุลินทรียที่เปน
อันตรายตอการบริโภค และความเสียหายของผลิตผล 

4.2.1.4 ในกรณทีี่ไมสามารถแยกภาชนะบรรจุผลิตผล และภาชนะขนยายสารเคมีหรือปุยได 
ตองทําความสะอาดจนแนใจวาไมมีการปนเปอนดังกลาว 

4.2.1.5 ภาชนะทีใ่ชในการบรรจุขัน้ตนเพือ่การขนถายภายในสวนไปยงัพืน้ที่คัดแยกบรรจ ุ ตอง
เหมาะสมมีรูปแบบภาชนะ มวีัสดุกรุภายในภาชนะเพื่อปองกันการกระแทกเสียดสี 

4.2.1.6 การจัดวางผลิตผลในบริเวณพักผลิตผลที่เก็บเกีย่วในสวนตองเหมาะสมกับธรรมชาติ
ของแตละพืชเพื่อปองกันคราบเปอนจากน้าํยางในผล หรือรอยแผลที่เกิดจากการขูดขีด หรือกระแทกกัน
ระหวางผล รวมทั้งปญหาการเสื่อมสภาพของผลิตผลอันเนื่องจากความรอน และแสงแดด 

4.2.1.7 การเคลื่อนยายผลิตผลภายในสวน ควรปฏิบตัิดวยความระมัดระวัง 

 4.3 การควบคุมการคละปนของผลิตผลดอยคณุภาพ 

 4.3.1 มีกระบวนการคัดแยกใหไดผลิตผลที่มีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนที่พึงพอใจของคูคา
และผูบริโภค 
 4.3.2 ตองมีพื้นที่การจัดวางแยกผลิตผลที่ดอยคุณภาพเปนสัดสวน 
 4.3.3 มีแผนการใชประโยชนจากผลิตผลที่ดอยคุณภาพอยางชดัเจน 

 4.4 การบงชี้และการสอบกลับ (traceability) 

 4.4.1 มีการบันทึกการปฏิบัติงาน ตามแบบบันทกึ 
 4.4.2 มีการควบคุมเอกสาร 

5. การบันทึกและการควบคุมเอกสาร 

 5.1 เอกสารที่ใชในการปฏิบตัิงานสวน ไดแก 
  5.1.1 นโยบายคณุภาพของสวน  
 5.1.2 วัตถุประสงคคณุภาพของสวน  
 5.1.3 ขอบเขตการปฏิบัติงานตามขอกําหนดของระบบการจดัการคุณภาพ  
 5.1.4 แผนควบคุมการผลิตเฉพาะพชื  
 5.1.5 ระเบียบปฏิบัตติาง ๆ ในการปฏิบัติงานสวน 
 5.1.6 วิธีการปฏิบัติตาง ๆ ตามระเบยีบปฏิบัติ 
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 5.1.7 แบบบนัทกึการปฏิบัติงานสวน 
 5.1.8 เอกสารสนบัสนุน 
 5.1.9 หลักฐานการฝกอบรม การจัดซื้อ จัดหาปจจยัการผลิต (ถามี) 
 5.1.10 หลักฐานผลการตรวจวิเคราะห ดนิ น้ํา ปจจัยการผลติ และสารตกคางในผลิตผลที่สวนไดมี
การดําเนินการเพื่อใหบรรลุตามวตัถุประสงคคุณภาพ ตามความจําเปน 
 5.1.11 เอกสารอื่น ๆ ที่จําเปนในการดําเนินการเพื่อบรรลุตามวัตถุประสงคคุณภาพ   รวมถึงขอ
สัญญาในการจัดซื้อผลผลิตกับคูคา  
 5.1.12 จัดทํารายการเอกสาร และบนัทึกที่อยูในครอบครอง ลงในแบบบันทกึ  

 5.2 เอกสารหรือแบบบันทึก ตองจัดทําใหเปนปจจุบันสําหรับการผลิตในฤดูกาลนั้น ๆ รวมทั้งตองมี
การบันทึกใหครบถวน และลงชื่อผูปฏิบัติงานทุกครั้งที่มีการบันทึกขอมูล 
 5.3 ในกรณีที่มีแปลงผลิตมากกวา 1 แปลง ตองแยกบนัทึกขอมูลเปนรายแปลง    

6. การจัดเก็บและควบคุมเอกสาร 
 6.1 ใหมีการจดัเกบ็เอกสารเปนหมวดหมู แยกเปนฤดูการผลิตแตละฤดูกาล เพื่อสะดวกตอการตรวจสอบ 
และการนํามาใช 
 6.2 เก็บรักษาแบบบันทึกการปฏิบัติงานและเอกสารสําคัญที่เกี่ยวของกับการปฏิบัติงาน ไวเปน
อยางดีอยางนอย 3 ปของการผลิตตดิตอกัน หรือตามที่ผูประกอบการ หรือคูคาตองการ เพือ่ใหสามารถ
ตรวจสอบยอนหลังได 
 6.3 ในกรณีที่มีการแกไขเปลี่ยนแปลงเอกสารมาตรฐานระเบียบปฏิบัติ หรือระเบียบปฏิบัติ และ
เอกสารอื่นที่เกี่ยวของ ผูประกอบการตองบนัทึกการแกไขลงในแบบบนัทึกการควบคมุเอกสาร 

7. การจัดการเพื่อใหไดผลมะขามหวานที่ตรงตามพันธุ และแข็งแรงสมบูรณ 

 7.1 การเลือกและเตรียมพันธุปลูก 

 7.1.1 การเลือกพันธุ   เลือกพันธุปลูกที่ตรงตามความตองการของตลาด ตนพนัธุหรือกิ่งพันธุที่จะ
ใชปลูกตองมาจากแหลงพันธุที่เชื่อถือได เพื่อใหไดผลิตผลที่มีคุณภาพสอดคลองกับความตองการของตลาด 

 7.1.2 การเลือกตนพนัธุ   ควรเปนตนทาบกิ่ง หรือติดตา หรือเสียบยอด ตนมีการเจริญเติบโตดี 
แข็งแรงและสมบูรณ ไมมีโรคและแมลงทําลาย 

 7.2 การเตรียมตนหลังการเก็บเก่ียว 

  7.2.1  การตัดแตงกิ่ง  ตัดแตงกิ่งที่แหงตาย  กิ่งที่ถูกโรคแมลงทําลาย  กิ่งฉีกหัก กิ่งที่แตกออกไขว
กันจนแนนทบึ  ควรตัดแตงใหทรงพุมโปรง 
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 7.2.2 การใสปุย  ใสปุยเคมีทางดินสูตร 15-15-15  อัตรา 1 ใน 3 ของเสนผานศูนยกลางทรงพุม 
(หนวยเปนเมตร) แตไมเกนิครั้งละ 2 กิโลกรัม โดยการหวานใหทัว่ทรงพุมหลังการเก็บเกีย่ว เพื่อกระตุนการ
แตกใบออนและการพัฒนาการของใบ  

 7.2.3 การปองกันกําจัดแมลงศัตรูที่สําคัญ 
• แมลงกินนนู  กัดกินยอดออน ใบออน และชอดอกในเวลากลางคนื เมื่อพบการระบาดใช

แสงไฟลอที่ใตตนและเขยาตนใหแมลงตกลงมาบนวัสดุที่ปูรองใตตนแลวนําไปทาํลาย พนดวยสารคารบาริล 
85% ดับลิวพี  อัตรา 60 กรัม หรือสารคารโบซัลแฟน 20% อีซี  อัตรา 40 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร 

• หนอนคืบละหุง    กัดกินยอดออนและชอดอก หนอนที่เพิ่งฟกจากไขมีสีน้ําตาล โตขึ้นจะมี
สีดําขางละ 10 จุด บริเวณสวนหัว เจริญเตบิโตรวดเร็วและทําความเสยีหายรุนแรงมาก เมื่อพบการระบาดพน
ดวยสารคารบาริล 85% ดับลิวพี อัตรา 40 กรัม หรือสารไซเปอรเมทริน 15% อีซี อัตรา 10 มิลลิลิตร ตอน้ํา 
20 ลิตร 

• ไรแดง   ดูดกินน้ําเลีย้งที่ชอดอกทําใหดอกแหงและรวง เมื่อพบการระบาดพนดวยสารอา
มีทราซ 20% อีซี อัตรา 30 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร จํานวน 1-2  คร้ัง หางกัน 7-10 วัน 
  

 7.2.3  การปองกันกําจดัโรคที่สําคัญ 
• โรคราแปง   สังเกตพบดางเหลืองบนใบดานบน เปนจุดเดี่ยวแลวเร่ิมเหลืองคลุมทั่วพื้นใบ 

ทําลายทั้งใบออนและใบแก อาการรุนแรงใบจะรวง ควรตัดแตงกิ่งใหโปรง พนดวยกาํมะถันผง 85% ดับลิว
พี อัตรา 50 กรัม หรือสารไดโนแคป 9.5%  ดับลิวพี อัตรา 30 กรัม  
 

           เอกสารที่เก่ียวของ 
 1. แบบบันทึก  แหลงที่มาของพันธุและตนพันธุ 
 2. แบบบันทึก  การปองกันกําจัดศัตรูมะขามหวาน 
 
 7.3  การเตรียมตนกอนการออกดอก 

  7.3.1  การใสปุย  ใสปุยเคมีทางดินสูตร 12-24-12  อัตรา 1 ใน 3 ของเสนผานศูนยกลางทรงพุม  
(ไมเกินครั้งละ 2 กิโลกรัม) 
  7.3.2 การปองกันกําจัดโรคและแมลง  ปองกันและกําจัดศัตรูพืชตามคําแนะนํา ขอ 7.2.3 และ 
7.2.4 
 
 7.4 การเตรียมตนระยะออกดอก ถึงระยะกอนการเก็บเกี่ยว 

 28 



 

  7.4.1  การปองกันกําจัดศัตรูมะขามหวาน  สํารวจชนิดและปริมาณศัตรูทําลายผลผลิตมะขาม
หวาน ทุก 5-7 วัน ตั้งแตเริ่มติดฝก จนกระทั่งเก็บเกี่ยว เมื่อพบหนอนเจาะฝก  โรครากเนา  ทําการปองกัน
กําจัดตามคําแนะนํา 7.4.1.1 และ 7.4.1.2  

   7.4.1.1 หนอนเจาะฝก  เจาะทําลายฝกออนระยะเมล็ดสเีขียวใส (อายปุระมาณ 4 เดือนหลัง
ดอกบาน) จนถึงมะขามหวานเริ่มสุก มักเจาะทําลายฝกมะขามหวานที่มีรอยแตกมากกวาฝกปกติ และจะ
สังเกตเห็นขยุผสมใยอยูบริเวณปากรูที่เจาะทําลาย เก็บฝกมะขามหวานที่มีรองรอยการทําลายเผาทําลาย แลว
พนดวยสารคารโบซัลแฟน 20% อีซี อัตรา 50 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร หยุดพนสารกอนเก็บเกีย่ว 14 วัน 

   7.4.1.2 โรคฝกเนา   พบเสนใยสีเทาขาวของเชื้อราโฟมอบซิส (Phomopsis sp.) เจริญเปนจุด
บนเนื้อฝกตั้งแตฝกมะขามหวานเริ่มเปลี่ยนเปนสีน้ําตาลจนถึงฝกแหง มีเชื้อราลุกลามจากขั้วฝก หรือพบกลุม
เชื้อราสีดําหรือสีน้ําตาลของเชื้อราแอสเปอรจิลลัส (Aspergillus sp.) บนฝกในระยะฝกแกหรือระยะคาบหมู 
ปกคลุมฝกมะขามหวานทีเ่กบ็ในสภาพอับชื้นไมมีอากาศถายเท ปองกันการเขาทําลายของเชื้อราโดยเรง
ระบายน้ําออกจากโคนตนเมือ่มีฝนตกหรือเมื่อมีน้ําขังโคน ในระยะฝกเริ่มเปลี่ยนสี แลวพนดวยสารคารเบน
ดาซิม 50% ดับลิวพี อัตรา 15 กรัม ตอน้ํา 20 ลิตร จํานวน 1-2 คร้ัง หางกัน 7-10 วัน ในชวงการพัฒนาการ
ของฝกมะขามหวาน หยดุพนสารกอนเก็บเกี่ยว 14 วนั 

  7.4.2  การใสปุย   ใหปุยทางใบสูตรเสมอ 12-6-18  อัตรา 100 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 

 เอกสารที่เก่ียวของ 
 1. แบบบันทึก   การปองกันกําจัดศัตรูมะขามหวาน 
  
 7.5  การจัดการเพื่อใหไดผลผลิตมะขามหวานที่ปลอดภยัจากสารพิษตกคาง  

  7.5.1 ใชสารเคมี ชนิด อัตรา และเวลาตามรายละเอียดในวิธีการแกปญหาในแผนควบคุมการผลิต
มะขามหวาน 
  7.5.2 ตองใชสารเคมีที่ถูกตองตามกฎหมาย มีเลขทะเบยีนวัตถุอันตราย และมีคําแนะนําบนฉลาก
ใหใชกับพืชนัน้ ๆ 
  7.5.3 ตองไมใชสารเคมีที่ระบุในทะเบียนวตัถุอันตรายที่หามใช (รายช่ือวัตถุอันตรายที่หามใชทาง
การเกษตร (ไมไดขึ้นทะเบียนตามพระราชบัญญตัิวัตถุอันตราย พ.ศ.2535)) และที่ระบุในรายการสารเคมีที่
ประเทศคูคาหามใช ตองหยุดใชสารเคมกีอนการเก็บเกี่ยวตามเวลาที่ระบุในวิธีการแกปญหาในแผนควบคุม
การผลิตมะขามหวาน 

 เอกสารที่เก่ียวของ 
 1. เอกสารสนับสนุน รายช่ือวัตถุอันตรายที่หามใชทางการเกษตร (ไมไดขึ้นทะเบียน 
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    วัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ. 2535) 
  2. เอกสารสนับสนุน วัตถุอันตรายทางการเกษตรทีส่าธารณรัฐประชาชนจนีหามใช 

 7.6  การจัดการเพื่อใหไดผลิตผลมะขามหวานที่ปลอดจากศัตรูพืช 

  7.6.1 สํารวจการเขาทําลายของศัตรูมะขามหวาน 
   7.6.1.1 สํารวจการเขาทําลายของหนอนเจาะฝก และโรคฝกเนา   ทกุ 5-7 วัน ตั้งแตเร่ิมติดฝก
จนถึงเก็บเกี่ยว เพื่อประเมินจาํนวนและความเสียหายระดบัเศรษฐกิจ ดังนี้ 

หนอนเจาะฝก ความเสียหายระดับเศรษฐกจิ พบการทําลายมากกวาหรือเทากับ 20% 
ของจํานวนทีสุ่มสํารวจ 

• 

• โรคฝกเนา ความเสียหายระดับเศรษฐกจิ พบอาการโรค 

  7.6.2 ปองกันกําจัดศัตรูมะขามหวาน   เมื่อสํารวจพบความเสียหายระดับเศรษฐกิจในขอ 7.6.1 
ตัดสินใจเลือกใชวิธีการปองกันกําจดัใหไดผล ตามคําแนะนําในขอ 7.4.1.1 และ 7.4.1.2 
    

  7.6.3 ตรวจสอบผลการปองกันกําจัด  ผลผลิตตองไมเสียหาย หรือเสียหายนอยมากจากการเขา
ทําลายของศัตรูมะขามหวาน และตองไมพบศัตรูมะขามหวานอยูบนฝกที่เก็บเกี่ยวจากตนแลว  ถาพบตองคัด
แยกไวตางหาก 

 7.7  การเก็บเก่ียวและการปฏบิัติหลังการเกบ็เก่ียวในแปลง 

  7.7.1 อายุเก็บเกี่ยวท่ีเหมาะสม   
  7.7.1.1 เก็บเกี่ยวมะขามหวานที่ระยะเหมาะสมของแตละพันธุ หากตองการเก็บเกี่ยวเพื่อ
บริโภคฝกสด สังเกตจากสีเปลือกเปลี่ยนเปนสีน้ําตาล สีนวล หรือสีทองทั้งฝก แลวแตพันธุ ขัว้แหง เมื่อ
ทดลองใชนิ้วดีดฝกมะขามหวานเบาๆ จะมีเสียงโพรกไมแนนทึบเพราะเนื้อมะขามหวานยุบตวัแยกออกจาก
เปลือก จึงทําใหเกิดชองวางระหวางเนื้อและเปลือก หรือมีอายุประมาณ 7-8 เดือนหลังดอกบานแลวแตพันธุ  

 7.7.2  วิธีการเก็บเก่ียว 

  7.7.2.1  เก็บเกี่ยวดวยความระมัดระวัง โดยใชกรรไกรที่สะอาดและคมตัดขั้วมะขามหวานที
ละฝก รวบรวมฝกมะขามที่เก็บเกีย่วแลวใสภาชนะบรรจุที่สะอาด ปองกันการซอนทับเพราะจะทําใหฝก
แตกราว แลวขนยายไปยังโรงเรือนภายในแปลง หรือในที่รมที่มีอากาศถายเททันท ี
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 7.7.3 การปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียว  
   7.7.3.1 คัดแยกผลิตผลที่มีศัตรูพืช  ตรวจสอบและคัดแยกผลิตผลมะขามหวานที่มีศัตรูทําลาย 
และ คัดแยกฝกที่เสียหายจากการเก็บเกี่ยวและจากการขนยาย ฝกที่มีรอยแตกราว หรือมีตําหนิจากการเขา
ทําลายของโรคและแมลงแยกไว และนําไปใชประโยชนตามคําแนะนําหรือแผนที่กําหนดไว 

   7.7.3.2   การคัดขนาด  คัดขนาดฝกมะขามหวานตามความตองการของแตละตลาดอยาง
ระมัดระวัง มิใหฝกมีรอยแตกราว ตัดขั้วฝกใหมีความยาวขั้วประมาณ 0.5 เซนติเมตร  
    7.7.3.2.1   การควบคุมการคละปนของผลิตผลตางชั้นขนาด 

   -  ตรวจสอบการคละปนของผลิตผลที่ไมไดขนาด โดยตรวจสอบผลิตผลที่
เก็บเกี่ยวและที่ผานการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวแลว พบวายังคงมีฝกมะขามหวานที่มีขนาดเล็กหรือใหญ
กวาขนาดฝกเฉลี่ยในภาชนะบรรจุเดียวกัน ตองคัดแยกออก  และเรียงภาชนะบรรจุที่ผานการตรวจสอบ
การคละปนแลวใหเปนหมวดหมูตามขนาด หรือตามชั้นคุณภาพใหเปนระเบียบบนแทนรองรับสินคา 
หรือบนวัสดุสะอาดสําหรับปูรองพื้นเพื่อปองกันการปนเปอน 
 

 เอกสารที่เก่ียวของ 
 1. แบบบันทึก การเก็บเกี่ยวและการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวในแปลง 

 7.8  การขนสงผลิตผลไปยังจดุรวบรวมสินคา 

  -  บรรจุผลิตผลมะขามในพาหนะทีใ่ชขนสงดวยความระมัดระวัง แลวขนสงไปยังจุดรวบรวม หรือ
ผูรับซื้อ หรือจําหนายทนัทีที่เก็บเกีย่ว และปฏิบัติหลังการเก็บเกีย่วในแปลงเสร็จเรียบรอยแลว 
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