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นโยบายคุณภาพฝรั่ง 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 



 (ก)   นโยบายคุณภาพ                                                                                      

นโยบายคุณภาพฝรัง่ 

"เราจะผลิตฝรั่งท่ีมีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนท่ีพงึพอใจของคูคาและผูบริโภค" 
 
 เพื่อใหบรรลุตามนโยบายคณุภาพฝรั่ง ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตฝร่ัง ภายใต “ระบบการ
จัดการคุณภาพ : GAP ฝร่ัง” ของกรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ จะดําเนนิการดงันี้ 

1. บุคลากรทุกคนในสวนมีสวนรวมในระบบการจัดการคณุภาพ 
2. ผลิตฝรั่งอยางซื่อตรง และไดมาตรฐาน ตามความตองการของคูคาและผูบริโภค  
3. พัฒนาบุคคลากร และผลิตผลอยางตอเนื่อง 
4. ธํารงรักษาและทบทวนระบบพรอมทั้งมีการปรับปรุงใหทันสมัย 

 
 ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตฝร่ังภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP ฝร่ัง” ยนืยันการ
ผลิตฝร่ังเพื่อใหมีคุณภาพและไดมาตรฐาน ตาม “ระเบียบปฏิบตั ิ GAP ระบบการผลิตฝรั่งระดับ
เกษตรกร” เพื่อเสริมสรางความเชื่อมั่นในสินคาฝรั่งไทย ดังนี ้

1. มีการจัดการสขุลักษณะสวน 
2. มีการจัดการเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร 
3. มีการจัดการปจจัยการผลิต 
4. มีการปฏิบัติและการควบคุมการผลิต 
5. มีการบันทึกและการควบคุมเอกสาร 

 
 
    
    ลงชื่อ ........................................................................ 
               (……………………………..….....) 
  “เกษตรกร” การผลิตฝร่ัง  
                                                        ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP ฝร่ัง” 
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วัตถุประสงคคุณภาพฝรั่ง 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



(ข)     วัตถุประสงคคุณภาพ                                              
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วัตถุประสงคคุณภาพฝรัง่ 
 
 ในฐานะ“เกษตรกร” การผลิตฝร่ัง ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP ฝร่ัง” ของกรม
วิชาการเกษตร  กระทรวงเกษตรและสหกรณ  กําหนดวัตถุประสงคคุณภาพ ดังนี้ 

 
1.   ผลิตฝรั่งที่ตรงตามพันธุ ผิวสวย สะอาด ปราศจากตําหนิจากการเขาทําลายของ 

                                 ศัตรูพืชและสาเหตุอ่ืน และมีอายกุารเก็บเกีย่วทีเ่หมาะสม 
2.   ผลิตฝรั่งปลอดภัยจากสารพิษตกคาง 
3.   ผลิตฝร่ังปลอดจากศัตรูพืช 

 
 

 
 
   
   

 



 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 



(ค)       แผนควบคุมการผลิต                                                                                 
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แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 
 
 เพื่อใหบรรลุตามนโยบายคุณภาพฝรั่ง “เราจะผลิตฝรั่งท่ีมีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนท่ีพึง
พอใจของคูคาและผูบริโภค” และบรรลุวัตถุประสงคคุณภาพ ดังนี้ 

1.   ผลิตฝรั่งที่ตรงตามพันธุ ผิวสวย สะอาด ปราศจากตําหนิจากการเขาทําลายของ 
                                 ศัตรูพืชและสาเหตุอ่ืน และมีอายกุารเก็บเกีย่วทีเ่หมาะสม 

2.   ผลิตฝรั่งปลอดภัยจากสารพิษตกคาง 
3.   ผลิตฝรั่งปลอดจากศัตรูพืช 

 ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตฝรั่ง ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP ฝร่ัง” ของกรม
วิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ มีแผนควบคุมการผลิต ดังรายละเอียดที่แนบ 

 
 
 
 
 
 
       



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

1. 
 
 

การเตรียมตนหลัง
การเก็บเกี่ยว 

1.2 การตัดแตงกิ่ง 
 

 
 
การแตกยอด
ใหมและการ
ออกดอกชา 

 
 
ตัดแตงกิ่งให
เสร็จพรอมกัน 
หลังการเก็บเกีย่ว
ในแตละรุน  

 
 

CP 
 
 

 

  
 
ตนฝรั่งมีการแตก
ยอดใหม ไมนอย
กวา 80% 

 
 
•  สํารวจการแตกยอดใหม 

 
 
•  ตัดยอดหรือตดักิ่งขางทุก
กิ่งใหเหลือใบประมาณ 4 คู 
เพื่อใหแตกยอดใหม  

 
 
•  วันที่ตัดแตง 
•  เปอรเซ็นตการ
แตกยอด 
 

 
 

   1.2 การใสปุย 
 
 
 

ตนแตกใบ
ออนชา
หรือไม
สม่ําเสมอ
และตนไม
สมบูรณ 
ผลผลิตดอย
คุณภาพ 

ใสปุยใหสอด 
คลองตามคา
วิเคราะหดินหรือ
ใสปุยตาม
คําแนะนํา 

CP 
 
 
 

ยอดที่แตกใหมมี
การเจริญเติบโต
สม่ําเสมอทั้งตน  

•  สังเกตความสมบูรณของ
ตนและยอดทีแ่ตกใหม 

•  ใสปุยอินทรีย 10 กก./ตน 
โดยแบงใส 2 ครั้ง 
•  ใสปุยใหสอดคลองกับคา
วิเคราะหดิน หรือใสปุยเคม ี 
สูตร 15-15-15,12-6-18 หรือ 
15-5-20   อัตรา 0.5-1 กก./
ตน 
 

• ผลการ
วิเคราะหดิน 
• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
ปุยที่ใช 

 
 
 
 

   1.3  การปองกัน
กําจัดโรคที่สําคัญ 
 
 

ตนและใบ
ไมสมบูรณ 
 
 

ปองกันกําจดัตาม
คําแนะนํา 
 
 

CP  
 
 
 

โรครากปม:  พบ
ตนฝรั่งถูกทําลาย
จากไสเดือนฝอย 
 

•  ตนฝรั่งแสดงอาการไม
เจริญเติบโต การแตกใบ
ออนหยดุชะงกั ขอปลอง
สั้น รากไมยึดติดกับดนิ 

•  ดินที่ใชเพาะตนกลา 
ปราศจากไสเดือนฝอย 
•  กําจัดไสเดือนฝอยในดนิ
กอนปลูก โดยใชสารเคมี

• ขอมูล การ
สํารวจโรค 
• วิธี ปฏิบัติ
อื่นๆ  

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

 สามารถถอนตนไดงาย 
ระบบรากเปนปุมปม 
เนื้อเยื่อรากเปอยยุย ทําให
ตนลมงาย 

คารโบฟูแรน รองกนหลุม
กอนปลูก และตากดินให
แหงกอนปลูก 
•  ขุดตนที่เปนโรคเผา
ทําลาย และใชสารเคมี 
คารโบฟูแรนหวานใหทัว่
บริเวณ  

• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    1.4 การปองกันแมลง
ศัตรูที่สําคัญ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ตนและใบ
ไมสมบูรณ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ปองกันกําจดัตาม
คําแนะนํา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CP  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เพลี้ยแปง : พบ
เพลี้ยแปง ทําลาย
ใบ ไมเกนิ  20% 
ของจํานวนทีสุ่ม
สํารวจ  
 
 
 
 
เพลี้ยหอย : พบใบ
และกิ่งถูกทําลาย

•  สํารวจการเขาทําลายของ
เพลี้ยแปง 
 
 
 
 
 
 
 
•  สํารวจใบและกิ่งที่ถูก
ทําลายจากเพลีย้หอย 

• ปองกันมด ซึ่งเปนตัวพาหะ
นําเพลี้ยแปง โดยพนสารเคม ี
คารบาริล 85% ดับบลิวพี 
อัตรา 50 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 
และใชผาชุบน้าํมันเครื่องผูก
โคนตนปองกนัมด 
• รักษาศัตรูธรรมชาติ (ตัว
ห้ํา) ไดแกดวงเตา  
  
• ตัดใบและกิ่งที่มีเพลี้ยหอย
ทําลาย 

• ขอมูลการ
สํารวจแมลง 
• ขอมูลสํารวจ
ศัตรูธรรมชาติ
(ตัวห้ํา)  
• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
 
•  ขอมูลการ
สํารวจกิ่งที่ถูก

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

ไมเกิน 10% ของ
จํานวนที่สุมสํารวจ 
 
 
 
หนอนเจาะกิ่ง : พบ
กิ่งฝรั่งถูกทําลายไม
เกิน 10% ของ
จํานวนที่สุมสํารวจ 

 
 
 
 
 
• สํารวจการถูกทําลายจาก
หนอนเจาะกิ่ง โดยหนอน
มักเจาะกินตามกิ่งออน หรือ
กิ่งขนาดเล็ก แตถาเปนฝรั่ง
ตนเล็กเจาะกนิลําตน โดยกิง่
และลําตนจะแหง 

• รักษาศัตรูธรรมชาติพวก
ดวงเตา 
 
 
 
•  ตัดกิ่งที่ถูกทําลาย และเผา
ไฟ 
• ใชสารเคมีคลอรไพรีฟอส 
40%  อีซี อัตรา 1-2 มิลลิลิตร
ตอรูฉีดเขาในรูและอุดร ู

ทําลาย 
•  ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
 
•  ขอมูลการ
สํารวจกิ่งที่ถูก
ทําลาย 
• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 

2. การเตรียมตนกอน
การออกดอก 

       

    2.1  การจัดการน้ํา 
เพื่อใหแตกยอดใหม
และออกดอก 
 

แตกยอด 
ใหมชาและ
ออกดอกไม
สม่ําเสมอ 

มีการจัดการน้าํ
ใหสม่ําเสมอ 
  

CCP ตนฝรั่งมีการออก
ดอกไมนอยกวา
90% 

•  ส อาการใบเหีย่ว 
เนื่องจากการขาดน้ํา 
สํารวจปริมาณการออก

ังเกต

•  
ดอก  

•  ใหน้ําอยางสม่ําเสมอ และ
เพียงพอสําหรบัตนโต 
 

• ชวงเวลา 
อัตรา และ
ปริมาณน้ําที่ใช 

เปอรเซ็นต• 
การออกดอก 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

3. 
 
 
 

การจัดการตนระยะ
ออกดอกถึงกอนการ
เก็บเกี่ยว 

   3.1 การตัดแตงผล
ออน 

 
 
 
ผลมีขนาด
เล็ก 

 
 
 
มีการตัดแตงผล
ออนออกใหเหลือ 
1 ผลตอกิ่ง 

 
 
 

CCP 

 
 
 
ไวผล 1 ผลตอกิ่ง 

 
 
 
•  ไ นวนผลตอกิ่งไมเกนิ
1 ผล 

วจํา ัดแต ณออก
ล 2-

ันที่ต

 
 
 
•  ต งผลไมสมบูร
โดยตัดแตงหลังจากติดผ
4  สัปดาห 

 
 
 
•  ว ัดแตงกิง่ 

    3.2  การใสปุย ผลมีขนาด
เล็ก 

ใสปุยใหสอด 
คลองตามคา
วิเคราะหดินหรือ
ใสปุยตาม
คําแนะนํา 

CP ผลมีการ
เจริญเติบโต
สม่ําเสมอตาม
ระยะการพัฒนา 
การของผล 

• สํารวจการพัฒนาการ
ของผลทุก 2 สัปดาห 

•

วิเคราะหดิน หรือใสปุยเคม ี 
สูตร 13-13-21,12-6-18 หรือ 
15-5-20  อัตรา 0.5-1 กก./
ตน/ครั้ง  จํานวน 2 ครั้ง  

  ใสปุยใหสอดคลองกับคา

  

• ผลการ
วิเคราะหดิน 
• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
ปุยที่ใช 

 
 
 
 
 
 

    3.3  การปองกัน
กําจัดแมลงศัตรูทําลาย
ชอดอกและผล 
 

 

 

 

ชอดอกถูก
ทําลาย
ผลผลิตต่ํา
และดอย
คุณภาพ 
 

ปองกันกําจดัตาม
คําแนะนํา 
 
 
 
 

CCP 
 
 
 
 
 

เพลี้ยแปง : พบ
เพลี้ยแปงที่บริเวณ
ขั้วผลและกนผลไม
เกิน 5% ของผลที่
สุมสํารวจ 
 

•  สํารวจตัวออนและตวัเต็ม
วัยของเพลีย้แปงที่บริเวณขัว้
ผลและกนผล 
 
 
 

•  ปองกันกําจดัเชนเดียวกับ
วิธีที่ไดกลาวมาขางตน 
 
 
 
 

• ขอมูลการ
สํารวจ 
• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

หนอนแดง : พบผล
ฝรั่งถูกหนอนกัด
กิน  
 
 

 
 
 
 

เพลี้ยไฟ : พบชอ
ดอก/ผลออน ถูก
ทําลายจากเพลีย้ไฟ 
ไมเกิน 10% ของ
ผลที่สุมสํารวจ 
 
แมลงวันผลไม : 
พบแมลงวันผลไม
ติดกับดกัมากกวา 1 

•  สํารวจผลฝรั่งที่ถูกหนอน
เจาะกนิ และมกีารขับถาย
มูลเปนเม็ดกลมเล็กๆ ทํา
ใหผลเนา 
 
 
 
 
 
• สํารวจชอดอก และผล
ออนที่ถูกเพลี้ยไฟดดูกนิน้ํา
เลี้ยง 
 
 
 
•   สํารวจโดยตดิกับดัก สาร
เมทธิลยูจินอล โดยใชสาร
ฆาแมลงมาลาไธออน 83% 

• หอผลเพื่อปองกันการเขา
ทําลายของหนอน 
• พนดวยสารเคมีไดฟูเบนซู
ลอน  25% ดับบลิวพี  อัตรา 
30 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร โดย
พนชวงเริ่มแทงดอก, ชวง
ดอกตูม และหลังติดผล 2-3 
ครั้งจนหอผล 
 
•  พนสารเคมีอิมิดาโคลพริด 
10% เอสแอล  อัตรา 10 
มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร หรือ
ฟอรเมทธาเนท 25% เอสพี 
อัตรา 30 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 
 
•  เก็บผลที่ถูกทําลายกําจัด 
•  หอผล 
• พนเหยื่อพิษ โดยใชเหยื่อ

• ขอมูลการ
สํารวจ 
•  ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
 
 
 
 
• ขอมูลการ
สํารวจ 
•  ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
 
• ขอมูลการ
สํารวจ 
•  ชนิด อัตรา 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

ตัวตอกับดกัตอวัน อีซี ผสมสารเมทธิลยูจีนอล 
อัตรา 1:1  ชุบสําลีหอยใน
กลองดักแมลง 
 

โปรตีนออโตไลเซท 40%
ผสมสารฆาแมลงมาลาไธ
ออน 83% อีซี อัตรา 40 
มิลลิลิตร + 200 มิลลิลิตร 
และผสมน้ํา 20 ลิตร พนเปน
จุดๆ 

เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
 

 
 
 

    3.4  การปองกัน
กําจัดโรค 

ผลผลิต
ลดลงและ
ดอยคุณภาพ 
 
 

ปองกันกําจดัตาม
คําแนะนํา 
 
 

CCP 
 
 
 
 
 
 

โรคแอนแทรคโนส 

พบอาการผลเนา
จากโรคแอน
แทรคโนส ไมเกิน 
5% ของจํานวนผล
ที่สุมสํารวจ 
 

•  ส การเขาทําลาย
เชื้อราที่ผล ทําใหเกดิจุดแผล
และมีอาการเนาสีน้ําตาล
คล้ํา 

ํารวจ ของ 1. ตัดแตงกิ่งเพื่อใหแสงแดด
สองถึง และลดความชื้นใน
ทรงพุม 
2. ทําความสะอาดแปลงปลูก 
โดยเก็บใบและผลที่เปนโรค
ออกจากแปลง 
3. วัสดุที่ใชหอผลปองกันการ
เขาทําลายของแมลงจะตองตดั
ปลายถุงใหน้ําระบายออกเพือ่
ลดความชื้น 
4. ชวงระบาดรุนแรงไมควร
ปลอยใหผลฝรั่งแกเต็มที่ควร

• ขอมูลการ
สํารวจ 
•  ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
• วิธีปฏิบัติอื่น
นอกเหนือจาก
การใชสารเคมี 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
เก็บในชวงที่ผลแกพอที่
รับประทานได 
5. พนสารปองกันกําจดัโรค 
เชน คารเบนดาซิม 50%  ดับ
ลิวพี  โพรฟแนบ 70%  ดับลิว
พี  แมนโคเซบ 80% ดับลิวพี 
อัตรา 20-30  กรัมตอน้ํา 20 
ลิตร หรือคอปเปอรออกซีคลอ
ไรด 50%  ดับลิวพี   อัตรา 10-
20 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 

 
 
 
 
 
 
 
 

  3.5  การหอผล 

 

 

 

 

 

 

 

 

• ผลถูก 
ทําลายโดย
แมลงวัน
ผลไม 
• ผลมีสีผิว 
ไมสวยงาม
ไมตรงตาม
ความ

หอผลเมื่ออายุ 4 
สัปดาห หลังติดผล 
 
 
 
 
 
 

CCP 
 
 
 
 
 
 
 

แมลงวันผลไม : 
พบแมลงวันผลไม
ติดกับดกัมากกวา 1 
ตัวตอกับดกัตอวัน 
 
 

•  สํารวจโดยตดิกับดัก สาร
เมทธิลยูจินอล โดยใชสาร
ฆาแมลงมาลาไธออน 83% 
อีซี ผสมสารเมทธิลยูจีนอล 
อัตรา 1:1  ชุบสําลีหอยใน
กลองดักแมลง 
 
 

• เก็บผลที่ถูกทําลายกําจัด 
•  หอผล 
•  พนเหยื่อพิษ โดยใชเหยื่อ
โปรตีนออโตไลเซท 40%
ผสมสารฆาแมลงมาลาไธ
ออน 83% อีซี อัตรา 40 
มิลลิลิตร + 200 มิลลิลิตร 
และผสมน้ํา 20 ลิตร พนเปน

• ขอมูลการ
สํารวจแมลง 
• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
• วัน เวลา ที่หอ
ผล 
 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

 
 

 

 
ตองการ
ของตลาด 

 
   

 
 

 จุดๆ  

4. 
 

การจัดการเพื่อผลิต
ฝรั่งที่ปลอดภยัจาก
สารพิษ 
 
 

ผลิตผลไม
ปลอดภัยตอ
ผูบริโภค 

ใชสารเคมีตามที่
ระบุในการแกไข
ปญหาในแผน
ควบคุมการผลิต 

CCP ปริมาณสารพิษ
ตกคางไมเกนิคา
มาตรฐานที่
กําหนด 

•  ตรวจสอบบันทึกการใช
สารเคมี 
• สุมวิเคราะหปริมาณ
สารพิษตกคางกอนการเก็บ
เกี่ยวผลผลิต 

• วิเคราะหสาเหตุ 
• ชะลอการเก็บเกี่ยวผลผลิต 

• ชนิด  อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 

5. การจัดการเพื่อผลิต
ฝรั่งที่ปลอดจาก
ศัตรูพืช 

ผลิตผลไม
ปลอดจาก
ศัตรูพืช 

สํารวจชนิด และ
ปริมาณศัตรูพชืทุก
สัปดาห 

CP สํารวจและ
ปองกันกําจดั
ศัตรูพืช เมื่อพบ
เกินคาควบคุม
ตามที่กลาวขางตน 

•  สํารวจชนิดและปริมาณ
ศัตรูพืชในชวงการ
พัฒนาการของพืชและผล 

• ปองกันกําจดัตามคําแนะนํา
ที่กลาวมาขางตน 

• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 

วิธีปฏิบัติอ• ื่น
นอกเหนือจาก
การใชสารเคมี 

6. 
 
 
 
 

การเก็บเกี่ยวและการ 
ปฏิบตัิหลังการเก็บ
เกี่ยว 
   6.1 อายุการเก็บเกีย่ว
ที่เหมาะสม 

 
 
 
ผลิตผลดอย
คุณภาพ 

 
 
 
เก็บเกีย่วที่อายุ
เหมาะสม 

 
 
 

CCP 
 

 
 
 
มีการคละปนของ
ผลฝรั่งที่แกหรือ

 
 
 
•  ส
กอนทีจ่ะทําการเก็บเกี่ยว 

ุมตรวจสอบความแก เก็บเกีย่วเมื่ออายุเหมาะสม วันที่เก็บเกีย่ว 

 
 
 
• 
ของแตละพันธุ 

 
 
 
• 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

  
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

ออนเกนิไป ไม
เกิน 5% ของ
ผลผลิตทั้งหมดที่
เก็บเกี่ยว 

   6.2 วิธีการเกบ็เกี่ยว
และการขนยาย 
 

ผลิตผล
เสียหายและ
ดอยคุณภาพ 
 

เก็บเกีย่วและขน
ยายดวยความ
ระมัดระวัง 
 

CCP 
 

มีผลเสียหายจาก
การเก็บเกีย่วและ
ขนยายไมเกนิ 5% 
 

•  ใ งงานที่มคีวามชํานาญ
และใชอุปกรณที่เหมาะสม
และขนยายดวยความ
ระมัดระวงั 

ชแร • จัดอบรมใหความรูใน
วิธีการเก็บเกี่ยวที่ถูกตอง
ใหแกแรงงานที่จะทําการเกบ็
เกี่ยว 

• จํานวน 
ผลิตผลคุณภาพ 
• จํานวน
ผลิตผลที่
เสียหายจากการ
เก็บเกีย่วและขน
ยาย 
• วัน เดือน ปที่
เก็บเกีย่ว 

 
 
 
 
 

  6.3 การปฏิบัติหลัง
การเก็บเกีย่ว 
   6.3.1  การคัดแยก
ผลิตผลที่มีศัตรูพืช 
 

 
 
ผลิตผลดอย
คุณภาพและ
ไมปลอด

 
 
ตรวจสอบและ 
คัดแยกผลิตผล 
ที่มีรองรอยการเขา

 
 

CCP 
 
 

 
 
ไมมีศัตรูพืชตดิ มา
กับผลิตผล 
 

 
 
•  ค ลที่มี
ศัตรูพืชออกอยางละเอียด
•  ตรวจสอบผลิตผลที่ถู

ัดแยกผลิตผ
 

ก

• 

 
 
• คัดแยกซ้ําและนําผลที่ม ี
ศัตรูพืชตดิอยูออก 
•  คัดแยกผลิตผลที่มีศัตรูพืช

 
 
ผลการ 

ตรวจสอบและ
การคัดแยก 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

  จากศัตรูพืช 
 
 

ทําลายของศัตรูพืช 
หรือมีศัตรูพืชติด 
อยูบนผลออกจาก
ผลิตผลคุณภาพ 

 
 
 

 
 

ทํา ืชและ/
หรือพบศัตรูพชืติดอยูบน
ผลิตผล 
 

ลายจากศัตรูพ และรองรอยการเขาทําลาย
ของศัตรูพืชออก 

 

 
 
 
 

   6.3.2  การคัดขนาด มีการคละ
ิต

CP มีการคละปน ของ
การคัดขนาด

• คัดแยกผลผลิตดวยความ 

 

• ผลการคัดแยก 
แลปนของผล

ผลตางชั้น 
ขนาด 

คัดแยกผลิตผลตรง
ตามชั้นขนาด ผลิตผลที่ตางชั้น

ขนาด (สูงกวาหรือ
ต่ํากวา 1 ชั้นขนาด)
ไมเกิน 10%ของ
ผลิตผลในชั้น 
ขนาดนั้นๆ  
 

•  ตรวจสอบความถูกตอง
จาก  ละเอยีดรอบคอบ 

 ตรวจสอบและคัดขนาดซ้ํา• 
เมื่อมกีารคละปนของผลิตผล 
ตางชั้นขนาดเกินคาควบคุม 

ะเปอรเซ็นต
ิตผลที่มีการผล

คละปน  

  

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

ระเบียบปฏิบัติ GAP (Good Agricultural Practice) 
 

ระบบการผลิตฝรั่งระดับเกษตรกร 



  

ระเบียบปฏบิัติ GAP (Good Agricultural Practice) 
ระบบการผลติฝรั่งระดับเกษตรกร 

1. ขอบขาย 
ระเบียบปฏิบัติฉบับนี้ ครอบคลุมระบบการผลิตฝร่ังในทุกขั้นตอนการผลิตที่ดําเนินการในระดับเกษตรกร 

เพื่อใหไดผลิตผลฝรั่งที่มีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนที่พึงพอใจของคูคาและผูบริโภค 

2. นิยาม 
 -  

3. ขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด และวิธีการตรวจประเมิน 
 ขอกําหนด เกณฑที่กําหนด และวิธีการตรวจประเมินวาเปนไปตามระบบการผลิตฝร่ังใหเปนไปตาม
ตารางที่ 3.1 

ตารางที่ 3.1  ขอกําหนด เกณฑที่กําหนด  และวิธีการตรวจประเมิน   

ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

1. แหลงน้ํา • น้ําท่ีใช ตองไดจากแหลงท่ีไมมี 
สภาพแวดลอมซึ่งกอใหเกิดการปนเปอน 
จุลินทรีย สารเคมี และโลหะหนัก 

• ตรวจพินิจสภาพแวดลอม หากอยูในสภาวะ 
เสี่ยง ใหตรวจสอบและวิเคราะหคุณภาพน้ํา 

1. แหลงน้ําไมอยูใกล หรือไหลผานชุมชน 
หรือคอกสัตว หรือโรงเก็บสารเคมี หรือสถานที่
ผสมสารเคมีสําหรับพนในสวน หรือโรงงาน
อุตสาหกรรม 

2. ไมเปนน้ําเสียจากโรงงานอุตสาหกรรม 
หรือกิจกรรมอืน่ ๆ หากจําเปนตองใช ตองมี
หลักฐานประกอบวาไดผานการบําบัดน้ําเสีย
มาแลวตามมาตรฐาน 

3. หากเปนแหลงน้ําท่ีจัดทําข้ึนใหม บริเวณที่ 
เปนแหลงน้ํานั้น ตองไมมีประวัติเคยเปน
โรงพยาบาล หรือคอกสัตว หรอืโรงงาน
อุตสาหกรรมมากอน 

4. ใชแผนภูมิ 1 และ 2 Decision tree ความ 
เสี่ ยงในการปนเปอนจุลินทรีย ในน้ํ าใชใน
ระหวางกระบวนการผลิต  และน้ําใชในการ
ปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว (หนา 5/8 และ 6/8)  
และเอกสารสนับสนุน การประเมินความเสี่ยง 
เนื่องจากการปนเปอน ประกอบการตัดสินใจ 
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ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

2. พ้ืนที่ปลูก • ตองเปนพื้นที่ท่ีไมมีความเสี่ยง เนื่องจาก   
สารเคมี จุลินทรีย และโลหะหนัก ท่ีจะทําใหเกิด
การตกคางหรือปนเปอนในผลิตผล 
 

• ตรวจพินิจสภาพแวดลอม หากอยูในสภาวะ 
เสี่ยง ใหตรวจสอบ และวิเคราะหคุณภาพดิน 

1. พื้นที่ปลูก ตองไมมีประวัติเคยเปน 
โรงพยาบาล หรือโรงงานอุตสาหกรรม หรือคอก
สัตว หรือโรงเก็บสารเคมี หรือสถานที่ท้ิงขยะมา
กอน 

2. ตองไมใชพื้นที่ท่ีมีการตรวจพบสารปองกัน 
กําจัดศัตรูพืชกลุมออรแกโนคลอรีน (OC)  
และ/หรือ กลุมออรแกโนฟอสเฟต(OP)  
ในดิน หรือในผลิตผลมากอน 

3. ใชแผนภูมิ 3 Decision tree ความเสี่ยง 
เนื่องจากสารพษิตกคางในดิน (หนา 7/8) 
ประกอบการตัดสินใจ 

4. ปุยเคมีและปุยอินทรียท่ีใชทางดินไมมีธาตุ 
โลหะหนัก ปนเปอนอยู เชน แคดเมียม ตะกั่ว 
และปรอท เปนตน 

5. มีการนําสวนตาง ๆ ของสัตวท่ีไมไดผาน 
การหมัก (compost)  หรือบม (aging) มาใชเปน
ปุย ใชแผนภูมิ 4 Decision tree ความเสี่ยงในการ
ปนเปอนจุลินทรียเนื่องจากปุย และสารเสริม
ประสิทธิภาพปุย  (หนา  8 /8 )  และเอกสาร
สนับสนุน การประเมินความเสี่ยงเนื่องจากการ
ปนเปอน ประกอบการตัดสินใจ 

3. การใชวัตถุอันตราย
ทางการเกษตร 

• การใชวัตถุอันตราย ใหใชตามคําแนะนํา  
หรืออางอิงคําแนะนําของกรมวิชาการเกษตร 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ  หรือตาม
คําแนะนําในฉลากที่ข้ึนทะเบียนกับกรมวิชาการ
เกษตรกระทรวงเกษตรและสหกรณ 
• ตองใชสารเคมีใหสอดคลองกบัรายการ 
สารเคมีท่ีประเทศคูคาอนุญาตใหใช 
• หามใชวัตถุอันตรายที่ระบุในทะเบียนวัตถุ 
อันตรายทางการเกษตรที่หามใช 
 

• ตรวจสอบสถานที่เก็บรักษาวัตถุอันตรายทาง 
การเกษตร (รายละเอียดภาคผนวก ก ขอ 1.3) 
• ตรวจบันทึกขอมูลการใชวัตถุอันตรายทาง 
การเกษตร เปรียบเทียบกับเอกสารสนับสนุน
วัตถุอันตรายทางการเกษตรที่ประเทศคูค า
อนุญาตใหใชไดสําหรับฝรั่ง และสุมตัวอยาง
วิเคราะหสารพิษตกคางในผลิตผลกรณีมีขอ
สงสัย 
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ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

4. การเก็บรักษาและ
การขนยายผลติผลใน
ฟารม 

• สถานที่เก็บรักษาตองสะอาด มีอากาศถายเท 
ไดดี สามารถปองกันการปนเปอนจากวัตถุ
แปลกปลอม วัตถุอันตราย และสัตวพาหะนําโรค 
• อุปกรณและพาหนะในการขนยายตอง 
สะอาดปราศจากการปนเปอนสิ่งอันตรายที่มผีล
ตอความปลอดภัยในการบริโภค 
• ตองขนยายผลติผลอยางระมัดระวัง มิใหเกิด 
รอยชํ้า 

• ตรวจพินิจ นะบรรจุ 
ั้นตอน และวิธีการขนยายผลติผล 

สถานที่ อุปกรณ ภาช
ข

5. การบันทึกขอมูล • ตองมีการบันทึกขอมูลท่ีเกี่ยวกับการใชวัตถุ 
อันตราย 
• ตองมีการบันทึกขอมูลการสํารวจศัตรูพืช 
และการปองกันกําจัด 
• ตองบันทึกแหลงท่ีมาของปจจัยการผลิต 
• ตองมีการบันทึกการจัดการใหไดคุณภาพ 
 

• ตรวจบันทึกขอมูลของเกษตรกรตามแบบ 
ันทึกขอมูล บ

6. ผลิตผลปลอดจาก
ศัตรูพืช 
 
 

 

• สํารวจการเขาทําลายของศัตรูฝรั่ง  เพื่อ 
ปองกันกําจัดศัตรูพืชไมใหเกินคากําหนด ตาม
แผนควบคุมการผลิต       
• ผลผลิตที่เก็บเกี่ยวตองปราศจากรองรอยการ 
ทําลายของศัตรูพืช และ/หรือมีศัตรูพืชติดอยูกับ
ผลิตผล  ถาพบตองคัดแยกออก 
  

• ตรวจบันทึกขอมูลการสํารวจศัตรูฝรั่ง และ
การปองกันกําจดั 

• ตรวจพินิจผลการคัดแยก 
 
 
  

7. การจัดการกระ 
บวนการผลิตเพ่ือให
ไดผลผลิตคุณภาพ 

• ทําการผลิตภายใตระบบการจัดการคุณภาพ   • ตรวจบันทึกตามแผนควบ:
GAP ฝรั่ง และปฏิบัติตามแผนควบคุมการผลิต
อยางเครงครัด 

คุมการผลิต 

 
  

8.  การเก็บเกี่ยวและ
การปฏิบัติหลังการ
เก็บเกี่ยว 
 
 
 
 
 

• เก็บเกี่ยวฝรัง่ เมือ่อายุเหมาะสม 
• อุปกรณท่ีใชในการเก็บเกี่ยว ภาชนะบรรจุ  
และวิธีการเก็บเกี่ยวจะตองไมกอใหเกิดอันตราย
ตอคุณภาพ และปนเปอนสิ่งอันตรายที่มีผลตอ
การบริโภค 
• คัดแยกผลที่มีอายุออนเกินไปแยกไว 
ตางหาก คัดแยกฝรั่งท่ีเสียหายจากการเก็บเกี่ยว 
หรือมีตําหนิจากการเขาทําลายของศัตรูพืช หรือ
มีศัตรูพืชติดมาดวย หรอืท่ีไมไดคุณภาพตาม
ความตองการของตลาด แยกไวตางหาก 

ถานที่เก็บรักษาตองสะอาด มีอากาศ• ส ถายเท
ไดดี สา ารถปองกันการปนเปอนจากวัตถ ุ
 

 
ม

• ตรวจพินิจอุปกรณ ภาชนะบรรจ ุและวิธีการ
เก็บเกี่ยว 

• ตรวจพินิจผลิตผลหลังเก็บเกี่ยว และผลการ 
แยก คัด
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ลําดับขอกําหนด วิธีการตรวจประเมิน เกณฑท่ีกําหนด 

 ปลกปลอม วัตถุอันตราย และสัตวพาหะนําโรค 
• อุปกรณและพาหนะในการขนยายตอง 

 
 

แ

สะอาดปราศจากการปนเปอนสิ่งอันตรายที่มผีล
ตอความปลอดภัยในการบริโภค 
• ตองขนยายผลติผลอยางระมัดระวัง มิใหเกิด 
รอยชํ้า 
 
 
 
 

 

 
คําแนะนําหลักการ ฏิบตัิตามระบบการผลิตฝร่ัง 

ี้มีไว เพื่อใชแนะนําเกษตรกรใหผลิตฝรั่งตามระบบการผลิต
ีรายละเอียดอธิบายไวในภาคผนวก ก.

4. ป
4.1 คําแนะนําหลักการปฏิบัติตามระบบการผลิตน

ทั้งหมดทุกขัน้ตอนที่ดําเนนิการในระดับเกษตรกร  ซ่ึงม
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น้ําใชในระหวางกระบวนการ
ผลิตสัมผัสกับผลิตผลโดยตรง

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ใช ไมใช 

มีการใชน้ําภายใน 2 วัน กอนการเก็บเกี่ยว 
หรือมีสวนใดของพืชที่ไดรับน้ําแลวเก็บ
ความชื้นไวจนอาจเปนบอเกิดของจุลินทรีย 

ความเสี่ยงต่ํา

แผนภูมิ 1  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียในน้ําใชในระหวางกระบวนการผลิต 

ไมใช  

น้ําใชไหลผาน หรือมาจากแหลง
น้ําที่อาจปนเปอนจากมูลสัตว 

ใช ไมใช 

ใช 
หรือไมแนใจ 

วิเคราะหคุณภาพน้ํา และตรวจพบ
ปริมาณจุลินทรียโคลิฟอรม

มากกวา

ไมใช ใช 

 1,000 ตัว/100 มิลลิลิตร 

สุมตัวอยางผลิตผลและตรวจ 
พบ E. coli  มากกวา 20 ซีเอฟยู/
กรัม (CFU/g) 

ความเสี่ยงตํ่า แตควรมีการ 
ตรวจสอบซ้ําอยางสม่ําเสมอ

ไมใช 
 

• ตรวจสอบแหลงที่มาของการปนเปอน 

• ลดความเสี่ยงโดยการบําบัดน้ํากอนนํามาใช 
หรือปองกันมิใหน้ําใชสัมผัสกับผลิตผล
โดยตรง หรือเปล่ียนไปใชน้ําจากแหลงอื่น 

ใช 
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น้ําที่ใชกับผลิตผลในการปฏิบัติ
หลังการเก็บเกี่ยวเปนน้ําที่ 

ใชบริโภคได 
ไมใช 

หรือไมแนใจ 
ใช 

ไมใช ความเสี่ยงต่ํา 

ใช 
ความเสี่ยงต่ําแตควรมีการ
ตรวจสอบซ้ําอยางสม่ําเสมอ 

บําบัดน้ํากอนนํามาใช 
หรือเปลี่ยนไปใชน้ําจากแหลงอื่น 

ตรวจสอบคุณภาพน้ํา 
และพบ E. coli มากกวา 

20 ซีเอฟยู/กรัม (CFU/g) 

 

 

 
แผนภูมิ 2  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียในน้ําใชในการปฏิบัติหลังการเก็บเกีย่ว 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 23



  

มีการใชสารเคมีปองกันกําจัด 
ศัตรูพืชตอเนื่องเปนเวลานาน  

 
ไมใช ใช 

หรือไมแนใจ 
 

 

 

ผลิตผลอยูใกลผิวดิน 
หรือสัมผัสกับดิน

 ไมใช ไมมีความเสี่ยง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
แผนภูมิ 3  Decision tree ความเสี่ยงเนื่องจากสารพิษตกคางในดิน สารพิษกลุม OC คือ กลุมออรแกโนคลอรีน  
                 (organochlorine) OP คือ กลุมออรแกโนฟอสเฟต (organophosphate) 

ใช ไมใช 

ไมใช ตรวจสอบหาสารพิษ 
ตกคางในดิน 

มีการปลูกพืชลงในแปลงแลว 

ใช ใช 

ตรวจสอบพบสารพิษกลุม OC และ OP 
เกินคาความปลอดภัยมาตรฐาน 

เปลี่ยนพื้นที่ปลูก หรือเลือกปลูกพืช 
ที่ผลิตผลไมสัมผัสกับดินโดยตรง 

ไมใช ใช ไมมีความเสี่ยง 

กักกันพืช โดย 

• จัดการหลังการเก็บเกี่ยว เพื่อลดสารพิษตกคาง หรือ 

• กําจัดผลิตผล และ 

• หามจําหนายผลิตผลที่มีสารพิษตกคางเกินคาความ
ปลอดภัยมาตรฐาน หรือนําไปเลี้ยงสัตว 
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ใชปุย และสารเสริม
ประสิทธิภาพปุยประเภทใด 

เปนผลิตภัณฑจากสวนตาง ๆ 
ของสัตวที่ยังสดอยู 

แรธาตุตาง ๆ ปุยเคมี และผลิตภัณฑที่ไมมี
สวนตาง ๆ ของสัตวเปนองคประกอบ  

หรือหากมีก็ผานการบําบัด และตรวจสอบ 
ตามมาตรฐานแลว 

ไมใช ไมมีความเสี่ยง 
หรือความเสี่ยงต่ํา 

ใช 
หรือไมแนใจ 

ตองมีการจัดการ 
เพื่อลดความเสี่ยง 

ผลิตผลสัมผัสกับผลิตภัณฑ 
โดยตรง หรือสัมผัสผานทาง

แผนภูมิ 4  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียเนื่องจากปุยและสารเสริมประสิทธิภาพปุย 
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ภาคผนวก  
 

คําแนะนําหลักการปฏบิัติตามระบบการผลิต 
ฝรั่ง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



ภาคผนวก  
คําแนะนําหลักการปฏิบตัิตามระบบการผลิตฝร่ัง 

 
 1. การจัดการสุขลักษณะฟารม 
 1.1 จัดทําประวัตฟิารมและการใชประโยชนท่ีดินในฟารม 
 1.1.1 มีการจัดทําขอมูลประจําแปลง โดยรวมชื่อเจาของแปลง ผูดูแลแปลง ที่ตั้งแปลง แผนที่
ภายในแปลง ชนิดพืชและพันธุที่ปลูก  ประวัติการใชที่ดินยอนหลังอยางนอย 3 ป และรายละเอียดอื่น ๆ ตาม
แบบบันทึกขอมูลประจําแปลง 
 1.1.2 ในกรณีที่สถานที่ผลิตอยูใกล หรืออยูในแหลงอุตสาหกรรม หรือพ้ืนที่ที่มีความเสี่ยง ควรมี
การวิเคราะหดิน เพื่อตรวจสอบคุณภาพดิน และการปนเปอนจากสิ่งที่เปนอันตรายอยางนอย 1 คร้ัง ในระยะ
เร่ิมระบบการจัดการคุณภาพ: GAP ฝร่ัง โดยดําเนินการตามคําแนะนําในเอกสารสนับสนุนวิธีเก็บตัวอยางดิน
เพื่อการวิเคราะห บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางดินลงในแบบบันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการวิเคราะห
ดินไวเปนหลักฐาน  
 1.2  แหลงน้ําและคณุภาพน้ํา 
 1.2.1 น้ําที่ใชในกระบวนการผลิต ควรเปนน้ําที่มีคุณภาพเหมาะสมกับการใชในการเกษตร ตองไม
ใชน้ําเสียจากโรงงานอุตสาหกรรม หรือกิจกรรมอื่น ๆ ที่กอใหเกิดการปนเปอนสิ่งที่เปนอันตราย กรณี
จําเปนตองใช ตองมีหลักฐานหรือขอพิสูจนที่ชัดเจนวาน้ํานั้นไดผานการบําบัดน้ําเสียมาแลว และสามารถ
นํามาใชในกระบวนการผลิตได และน้ําที่ใชลางผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยวตองเปนน้ําที่มีคุณภาพบริโภคได 
 1.2.2 ควรมีการเก็บตัวอยางน้ําอยางนอย 1 คร้ัง ในระยะเริ่มระบบการจัดการคุณภาพ: GAP  
ฝร่ัง ตามคําแนะนําในเอกสารสนับสนุนวิธีเก็บตัวอยางน้ําเพื่อการวิเคราะห สงหองปฏิบัติการ 
ที่เชื่อถือได เพื่อวิเคราะหการปนเปอนเนื่องจากสารเคมี แรธาตุ บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางน้ําลงในแบบ
บันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการวิเคราะหน้ําไวเปนหลักฐาน 
 1.2.3 แหลงน้ําสําหรับการเกษตรไมควรเปนแหลงน้ําที่เกิดขึน้เนื่องจากการทาํลายสิ่งแวดลอม 
 1.3 การเก็บรักษาสารเคมีทางการเกษตร  
 1.3.1 จัดเก็บสารเคมีชนิดตาง ๆ  ที่ใชในกระบวนการผลิตในสถานที่มิดชิด ปลอดภัย ปองกันแดด
และฝนได และมีอากาศถายเทไดสะดวก 
 1.3.2 แยกสถานที่เก็บสารเคมีไมใหอยูใกลที่พักอาศัย และสถานที่ประกอบอาหาร ไมอยูในบริเวณตน
น้ํา หรือบริเวณที่มีน้ําไหลผาน เพื่อปองกันสารเคมีปนเปอนในแหลงน้ํา 
 1.3.3 สารเคมีแตละชนิดตองจัดเก็บในภาชนะปดมิดชิด สารเคมีที่เปดใชแลวหามถายออกจาก
ภาชนะบรรจุเดิม ใหปดปายแสดงชัดเจน และแยกเก็บเปนหมวดหมู ไมปะปนกันระหวางปุย สารควบคุม 
การเจริญเติบโตพืชสารเคมีปองกันกําจัดโรค สารเคมีปองกันกําจัดแมลง สารเคมีปองกันกําจัดวัชพืช และ 
อาหารเสริมตาง ๆ 
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 1.3.4 โรงเก็บสารเคมีตองมีเครื่องมือและวัสดุปองกันอุบัติเหตุอยางครบถวน เชน น้ํายาลางตา น้ํา
สะอาด ทราย และอุปกรณดับเพลิง เปนตน 
 1.3.5 ตองไมมีสารเคมีที่ไมไดขึ้นทะเบียนวัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ.2535 
และสารเคมีที่ประกาศหามใช เก็บรักษาอยูในสถานที่เก็บสารเคมี หรือภายในแปลง 
 1.4 การใชสารเคมทีางการเกษตรอยางถูกตองและเหมาะสม 
 1.4.1 หามใชสารเคมีที่ไมไดขึ้นทะเบียนวัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ. 2535 
ตามเอกสารสนับสนุน รายช่ือวัตถุอันตรายหามใชในการเกษตร และตองใชสารเคมีใหสอดคลองกับรายการ
สารเคมีที่ประเทศคูคาอนุญาตใหใช 
 1.4.2 อานฉลากคําแนะนํา เพื่อใหทราบคุณสมบัติ และวิธีการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืชกอน
ปฏิบัติงานทุกครั้ง 
 1.4.3 ผูประกอบการและแรงงานที่ปฏิบัติงานดานการปองกันกําจัดศัตรูพืช ควรรูจักศัตรูพืช ชนิด
และอัตราการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืช การเลือกใชเครื่องพนและอุปกรณหัวฉีด รวมทั้งวิธีการพนสารเคมีที่
ถูกตอง โดยตองตรวจสอบเครื่องพนสารใหอยูในสภาพพรอมที่จะใชงานตลอดเวลา เพื่อปองกันสารพิษเปอน
เสื้อผาและรางกายของผูพน ตองสวมเสื้อผาอุปกรณปองกันสารพิษ ไดแก หนากากหรือผาปดจมูก ถุงมือ 
หมวก และรองเทาเพื่อปองกันอันตรายจากสารพิษ 
 1.4.4 เตรียมสารปองกันกําจัดศัตรูพืช และใชใหหมดในคราวเดียว ไมควรเหลือติดคางในถังพน 
 1.4.5 ปดฝาภาชนะบรรจุสารปองกันกําจัดศัตรูพืชใหสนิทเมื่อเลิกใช และเก็บในสถานที่เก็บสารเคมี 
 1.4.6 ใหลางภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใชหมดแลวดวยน้ํา 2-3 คร้ัง แลวเทลงในถังพนสารเคมี  
ปรับปริมาณน้ําตามความเขมขนที่กําหนด กอนนําไปใชพนปองกันกําจัดศัตรูพืชตอไป  
 1.4.7 ควรพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืชในชวงเชาหรือเย็นขณะลมสงบ หลีกเล่ียงการพนในเวลา
แดดจัดหรือลมแรง และขณะปฏิบัติงานผูพนตองอยูเหนือลมตลอดเวลา 
 1.4.8 หลังการพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืชทุกครั้ง ผูพนตองอาบน้ํา สระผม และเปลี่ยนเสื้อผาทันที  
เสื้อผาที่ใสขณะพนสารตองซักใหสะอาดทุกครั้ง 

1.4.9 ตองหยุดใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืชกอนการเก็บเกี่ยวตามที่ระบุไวในฉลากกํากับการใชสาร
ปองกันกําจัดศัตรูพืชแตละชนิด 

1.4.10  ใหปฏิบัติตามแผนควบคุมการผลิตของฝรั่ง 
1.4.11   หามรับประทานอาหาร หรือสูบบุหร่ี ขณะพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืช 

1.5 ความสะอาดปลอดภัยและการกําจัดของเสียและวัสดุเหลือใช  
 1.5.1 ภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใชหมดและลางสารเคมีออกหมดแลวตามคําแนะนําในขอ 1.4.6 ตอง
ไมนํากลับมาใชอีก และตองทําใหชํารุดเพื่อปองกันการนํากลับมาใช แลวนําไปทิ้งในสถานที่ที่จัดไวสําหรับทิ้ง
ภาชนะบรรจุสารเคมีโดยเฉพาะ หรือทําลายโดยการฝงดินหางจากแหลงน้ํา และใหมีความลึกมากพอที่สัตวไม
สามารถคุยขึ้นมาได หามเผาทําลาย 
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 1.5.2 กิ่งพืชที่มีโรคเขาทําลายตองเผาทําลายนอกแปลง 
 1.5.3 เศษพืช หรือกิ่งที่ตัดแตงจากตนและไมมีโรคเขาทําลาย สามารถนํามาทําเปนปุยหมัก หรือปุยพืชสด
ได 
 1.5.4 จําแนก และแยกประเภทของขยะใหชัดเจน เชน กระดาษ กลองกระดาษ พลาสติก แกว 
น้ํามัน สารเคมี และเศษซากพืช เปนตน รวมทั้งควรมีถังขยะวางใหเปนระเบียบ หรือระบุจุดทิ้งขยะใหชัดเจน  

เอกสารที่เก่ียวของ 
1. แบบบันทึก ขอมูลประจําแปลง 
2. แบบบันทึก  การเก็บตวัอยางดินและน้ําสงวิเคราะห   
3. เอกสารสนับสนุน   การประเมินความเสี่ยงเนื่องจากการปนเปอน 
4. เอกสารสนับสนุน วิธีเก็บตวัอยางดินเพื่อการวิเคราะห   
5. เอกสารสนับสนุน วิธีเก็บตวัอยางน้ําเพื่อการวิเคราะห 
6. เอกสารสนับสนุน ปริมาณสูงสุดของโลหะหนกั 
7. เอกสารสนับสนุน มาตรฐานคุณภาพน้ําใชในการเกษตร 
8. เอกสารสนับสนุน รายช่ือวัตถุอันตรายที่หามใชทางการเกษตร 
9. เอกสารสนับสนุน วัตถุอันตรายทางการเกษตรทีป่ระเทศญี่ปุนอนุญาตใหใชสําหรับกระเจีย๊บ 
                                      เขียว 

 
2. การจัดการเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร 
 2.1 การจัดทํารายการและการจัดเก็บเคร่ืองมือและอุปกรณ 
 2.1.1 มีอุปกรณการเกษตรเหมาะสมและเพียงพอตอการปฏิบัติงาน  
 2.1.2 สถานที่เก็บรักษาอุปกรณและเครื่องมือการเกษตร ควรเปนสัดสวน ปลอดภัย งายตอการ
นําไปใชงาน  มีปายแสดงไวชัดเจน พรอมทั้งจัดทํารายการและแผนการตรวจบํารุงรักษาเครื่องมือ/อุปกรณ
การเกษตรทุกช้ิน ลงในแบบบันทึก  
 2.2 การตรวจสภาพ และการซอมบํารุง 
 2.2.1 มีการตรวจสภาพเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร เชน เครื่องพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืช 
อุปกรณการเก็บเกี่ยว กอนนําออกไปใชงาน และหลังใชงานเสร็จแลวตองทําความสะอาดทุกครั้งกอนนําไป
เก็บในสถานที่เก็บ 
 2.2.2 มีการตรวจซอมบํารุงรักษาเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร ตามแผนการบํารุงรักษาที่
กําหนดไว พรอมทั้งบันทึกผลการตรวจซอมทุกครั้ง ลงในแบบบันทึก 
 2.2.3 เครื ่องมือ อุปกรณ และภาชนะที่ใชในการบรรจุ และขนสงผลิตผล ตองมีการทําความ
สะอาดทุกครั้งกอนการใชงาน และเมื่อใชงานเสร็จแลวตองทําความสะอาดกอนนําไปเก็บ 

 
29 



 2.2.4 กรณีที่มีความจําเปนตองใชเครื่องมือและอุปกรณที่ตองอาศัยความเที่ยงตรงในการปฏิบัติงาน 
ตองมีการตรวจสอบความเที่ยงตรงอยางสม่ําเสมอแลวแตกรณี หากพบวามีความคลาดเคลื่อนตองดําเนินการ
ปรับปรุง ซอมแซม หรือเปลี่ยนใหม เพื่อใหอุปกรณดังกลาวมีประสิทธิภาพตามมาตรฐานเมื่อนํามาใชงาน 
 
3. การจัดการปจจัยการผลิต 
 3.1 การจัดทํารายการปจจัยการผลิตและแหลงท่ีมา 

จัดทํารายการและรายละเอียดเฉพาะของปจจัยการผลิตที่สําคัญไดแก พันธุ ปุย สารเคมีปองกันกําจัด
ศัตรูพืช ที่ใชในการปฏิบัติการผลิต  พรอมทั้ง จัดทําบัญชี รายการ ปริมาณ วัน เดือน ป ที่จัดซื้อจัดหาลงในแบบ
บันทึก 

เอกสารที่เก่ียวของ 
1. แบบบนัทึก แหลงท่ีมาของปจจัยการผลติ 

 3.2 การตรวจสอบคุณสมบัตขิองปจจัยการผลิตท่ีสําคัญ 
ปจจัยการผลิตที่สําคัญ ที่ไมสามารถตรวจสอบแหลงที่มาได หรือไมนาเชื่อถือ  ตองสงปจจัยการผลิต

นั้นไปยังหนวยงาน หรือหองปฏิบัติการที่เชื่อถือไดเพื่อตรวจวิเคราะห บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางปจจัย
การผลิตลงในแบบบันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการวิเคราะหไวเปนหลักฐาน 
 
4. การปฏิบตัิและการควบคุมการผลิต 
 4.1 การจัดการในกระบวนการผลิต   

การจัดการในกระบวนการผลิต จะมี ระเบยีบปฏิบัติของแตละประเด็นตามความเหมาะสมในแตละ
พืช  การปฏิบัติตองดําเนินการตามระเบียบปฏิบัติตาง ๆ ในแตละพืช 
 4.1.1 มีขั้นตอนการปฏิบัติเกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นคุณภาพ (quality 
attributes) ที่เกี่ยวของในเชิงการคาเฉพาะเรื่องของพืชนั้น ๆ 
 4.2.2 มีขั้นตอนการปฏิบัติเกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นความปลอดภัย (safety) 
ดานสารเคมี (chemical) ดานจุลินทรีย (microbial) และดานกายภาพ (physical) 
 4.2.3 มีขั้นตอนการปฏิบัติ เกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นสุขอนามัยพืช 
(phytosanitary) ดานโรค แมลง และศัตรูพืช 
 4.2 การจัดการประเด็นท่ัวไป 
 ขอพึงปฏิบัติในการเก็บเกี่ยวและการปฏิบตัิหลังการเก็บเกี่ยว 
 4.2.1 ควรใชเครื่องมือหรือวิธีการเฉพาะ ใหสอดคลองกับธรรมชาติของแตละพืช เพื่อปองกันการช้ํา
ของผลิตผลเนื่องจากการเก็บเกี่ยว 
 4.2.2 ตองมีวัสดุปูรองพื้นในบริเวณที่พักผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในฟารม เพื่อปองกันการปนเปอนของ 
จุลินทรีย ส่ิงปฏิกูล เศษดิน และส่ิงสกปรก หรือส่ิงที่เปนอันตรายอื่น ๆ จากพื้นดิน 
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 4.2.3 ภาชนะที่ใชในการบรรจุและการขนสงผลิตผล ตองแยกตางหากจากภาชนะที่ใชในการขนยาย 
หรือขนสงสารเคมี หรือปุย เพื่อปองกันการปนเปอนสารเคมีทางการเกษตรและจุลินทรียที่เปนอันตรายตอการ
บริโภค และความเสียหายของผลิตผล 
 4.2.4 ในกรณีที่ไมสามารถแยกภาชนะบรรจุผลิตผล และภาชนะขนยายสารเคมีหรือปุยได ตองทํา
ความสะอาดจนแนใจวาไมมีการปนเปอนดังกลาว 
 4.2.5 ภาชนะที่ใชในการบรรจุขั้นตนเพื่อการขนถายภายในฟารมไปยังพื้นที่คัดแยกบรรจุ ตอง
เหมาะสม มีรูปแบบภาชนะ มีวัสดุกรุภายในภาชนะเพื่อปองกันการกระแทกเสียดสี 
 4.2.6 การจัดวางผลิตผลในบริเวณที่พักผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในฟารมตองเหมาะสมกับธรรมชาติของ
แตละพืชเพื่อปองกันคราบเปอนจากน้ํายางในผล หรือรอยแผลที่เกิดจากการขูดขีด หรือกระแทกกัน รวมทั้ง
ปญหาการเสื่อมสภาพของผลิตผลอันเนื่องจากความรอน และแสงแดด 
 4.2.7 การเคลื่อนยายผลิตผลภายในฟารม ควรปฏิบัติดวยความระมัดระวัง 
 4.3 การควบคุมการคละปนของผลิตผลดอยคณุภาพ 
 4.3.1 มีกระบวนการคัดแยกใหไดผลิตผลที่มีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนที่พึงพอใจของคูคาและ
ผูบริโภค 
 4.3.2 ตองมีพื้นที่การจัดวางแยกผลิตผลที่ดอยคุณภาพเปนสัดสวน 
 4.3.3 มีแผนการใชประโยชนจากผลิตผลที่ดอยคุณภาพอยางชดัเจน  

 4.4 การบงชี้และการสอบกลับ (traceability) 
 4.4.1 มีการบันทึกการปฏิบัติงาน ตามแบบบันทกึ 
 4.4.2 มีการควบคุมเอกสาร 
 
5.     การบันทึกและการควบคุมเอกสาร 
 5.1 เอกสารที่ใชในการปฏิบตัิงานฟารม ไดแก 
 5.1.1 นโยบายคณุภาพของฟารม  
 5.1.2 วัตถุประสงคคณุภาพของฟารม  
 5.1.3 ขอบเขตการปฏิบัติงานตามขอกําหนดของระบบการจดัการคุณภาพ  
 5.1.4 แผนควบคุมการผลิตเฉพาะพชื  
 5.1.5 ระเบียบปฏิบัตติาง ๆ ในการปฏิบัติงานฟารม 
 5.1.6 วิธีการปฏิบัติตาง ๆ ตามระเบยีบปฏิบัติ 
 5.1.7 แบบบนัทกึการปฏิบัติงานฟารม 
 5.1.8 เอกสารสนบัสนุน 
 5.1.9 หลักฐานการฝกอบรม การจัดซื้อ จัดหาปจจยัการผลิต (ถามี) 
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 5.1.10 หลักฐานผลการตรวจวิเคราะห ดิน น้ํา ปจจัยการผลติ และสารตกคางในผลิตผลทีฟ่ารมไดมกีาร
ดําเนินการเพือ่ใหบรรลุตามวตัถุประสงคคณุภาพ ตามความจําเปน 
 5.1.11 เอกสารอื่น ๆ ที่จําเปนในการดําเนินการเพือ่บรรลุตามวัตถุประสงคคุณภาพ   รวมถึงขอสัญญา
ในการจดั-ซ้ือผลผลิตกับคูคา  
 5.1.12  จัดทํารายการเอกสาร และบนัทึกที่อยูในครอบครอง ลงในแบบบันทกึ  
 5.2 เอกสารหรือแบบบันทึก ตองจัดทําใหเปนปจจุบันสําหรับการผลิตในฤดูกาลนั้น ๆ รวมทั้งตองมีการ
บันทึกใหครบถวน และลงชื่อผูปฏิบัติงานทุกครั้งที่มีการบันทึกขอมูล 
 5.3 ในกรณีที่มีแปลงผลิตมากกวา  1 แปลง ตองแยกบันทึกขอมูลเปนรายแปลง    
 
6. การจัดเก็บและควบคุมเอกสาร 
 6.1 ใหมีการจัดเก็บเอกสารเปนหมวดหมู แยกเปนฤดูการผลิตแตละฤดูกาล เพื่อสะดวกตอการตรวจสอบ  
และการนํามาใช 
 6.2 เก็บรักษาแบบบันทึกการปฏิบัติงานและเอกสารสําคัญที่เกี่ยวของกับการปฏิบัติงาน ไวเปนอยางดี 
อยางนอย 3 ปของการผลิตติดตอกัน หรือตามที่ผูประกอบการ หรือคูคาตองการ เพื่อใหสามารถตรวจสอบยอนหลัง
ได 
 6.3 ในกรณีที่มีการแกไขเปลี่ยนแปลงเอกสารมาตรฐานระเบียบปฏิบัติ หรือระเบียบปฏิบัติ และเอกสาร
อ่ืนที่เกี่ยวของ ผูประกอบการตองบันทึกการแกไขลงในแบบบันทึกการควบคุมเอกสาร 
 
7. การจัดการเพื่อใหไดผลฝร่ังคุณภาพผิวสวย  สะอาด  ปราศจากตําหนิปลอดภัยจากสารพิษ และศัตรูพืช 

 7.1 การเตรียมตนหลังการเก็บเก่ียว เพื่อใหตนพรอมที่จะออกดอกและใหผลผลิตที่มีคุณภาพด ี  โดยตดั
แตงกิ่ง ใสปุย  ใหน้ํา และปองกันกําจัดศัตรูพืชที่ทําลายใบ ในชวงเวลาที่เหมาะสม 

 7.1.1 ตัดแตงกิ่ง   หลังจากเก็บเกีย่วผลฝร่ังเสร็จสิ้นแลว ใหตดักิ่งแหง กิ่งหกั กิ่งที่ถูกทําลายโดย
ศัตรูพืช และตดัยอดหรือตัดกิ่งขางทุกกิ่งใหเหลือใบประมาณ 4 คู  เพื่อใหแตกยอดใหม       

  7.1.2 การใสปุย  หลังจากตัดแตงกิง่ฝรั่งเสร็จสิ้นแลว  ใหใสปุยใหสอดคลองกับคาวิเคราะหดิน หรือ
ใสปุยคอกและปุยเคมี   
 โดยใส  ปุยคอก    :   อัตราเปนกิโลกรัมตอตน ประมาณ 10 กิโลกรัมตอตน แบงใส 2 ครั้ง 
               ปุยเคมี     :   สูตร 15-15-15, 12-6-18 หรือ 15-5-20  อัตรา 0.5-1.0  กิโลกรัมตอตน 
 7.1.3   การปองกันกําจัดโรคที่สําคัญ 

     โรครากปม  เมื่อพบตนฝร่ังถูกทําลายจากไสเดือนฝอย  ซ่ึงตนฝร่ังมีอาการไมเจริญเติบโต 
ยอดฝรั่งจะดํา  ขอปลองสั้น  รากไมยึดติดกับดนิ  สามารถถอนตนไดงาย  ระบบรากเปนปุมปม กรณีเปน
รุนแรงใหขดุตนที่เปนโรคเผาทําลาย  กรณไีมรุนแรง ใชสารคารโบฟูแรน หวานใหทัว่บริเวณ 
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  7.1.4 การปองกันกําจัดแมลงศัตรูพืชที่สําคัญ                                                                    
    เพล้ียแปง   เมื่อพบเพลี้ยแปงทําลายใบไมเกิน 20 % ของจํานวนทีสุ่มสํารวจ  โดยจะตอง
ปองกันมดซึ่งเปนตัวพาหะนาํเพลี้ยแปง โดยพนคารบาริล 85 % ดับลิวพี อัตรา 50 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร  และใช
ผาชุบน้ํามันเครื่องผูกโคนตนปองกันมด 
    เพล้ียหอย  เมื่อพบใบและกิ่งถูกทําลายไมเกิน 10% ของจํานวนที่สํารวจ  โดยตัดใบและกิ่ง
ที่มีเพลี้ยหอยทําลายออก  รักษาศัตรูธรรมชาติพวกดวงเตา 

     หนอนเจาะกิ่ง  เมื่อพบกิ่งฝรั่งถูกทําลายไมเกนิ 10% ของจํานวนที่สํารวจ โดยตัวหนอน
มักเจาะกินตามกิ่งออนหรือกิ่งขนาดเล็ก  แตถาเปนฝร่ังตนเล็กเจาะกนิลําตนและตนจะแหง ใหตดักิ่งทีถู่ก
ทําลายและเผาไฟ ใชสาร คลอไพรีฟอส 40% อีซี  อัตรา 1-2 มิลลิลิตรตอ รูฉีดเขาไปในรูและอุดร ู
 

7.2  การเตรียมตนกอนการออกดอก 

 7.2.1 การจัดการน้ําเพื่อใหแตกยอดใหมและออกดอก   โดยใหน้ําอยางสม่ําเสมอและเพยีงพอสําหรับ 
ตนโตใหน้ํา  64 ลิตร/ตน/สัปดาห  โดยฝร่ังควรมีการออกดอกไมนอยกวา 90% 
 

 7.3  การจัดการตนระยะออกดอกถึงกอนการเก็บเก่ียว 

  7.3.1   การตัดแตงผลออน  จะตองมีการตัดแตงผลออนออกใหเหลือ 1 ผลตอกิ่ง  โดยตัดแตงหลังจาก
ติดผล 2-4 สัปดาห 

  7.3.2  การปองกันกําจัดแมลงศัตรูทําลายชอดอกและผล 

   7.2.2.1   ติดตามและปองกนักําจัดแมลงศัตรูฝร่ังในระยะดอกและผล  โดยเฉพาะถามีการ
ระบาดของเพลี้ยแปง  หนอนแดง  เพล้ียไฟ  และแมลงวนัผลไม 
  - สํารวจการเขาทําลายของเพลี้ยแปง  ทั้งตัวออนและตัวเตม็วยัที่บริเวณขัว้ผลและกานผล  
และปองกันกําจัดตามวิธีที่กลาวมาขางตน 

    -  สํารวจการเขาทําลายของหนอนแดงที่ผลฝรั่ง  ผลฝร่ังที่ถูกหนอนเจาะกินและมีการขับถาย
มูลเปนเม็ดกลมเล็กๆ ทําใหผลเนา  ใหทําการหอผล เพื่อปองกันการเขาทําลายของหนอนแดง  และพนสารได
ฟูเบนซูลอน 25% ดับลิวพี  อัตรา  30 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร  โดยพนชวงเริ่มแทงดอก  ดอกตูมและหลังติดผล 2-3  
คร้ัง จนหอผล 

    -  สํารวจการเขาทําลายของเพลี้ยไฟที่ชอดอกและผลออน  โดยจะถูกกินน้ําเลี้ยง  ทําใหผิวผล
เปนลาย ใหพนดวยสารอิมิดาโคลพริด 10% เอสแอล อัตรา 10 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร หรือ ฟอรเมทธาเนท 
25% เอสพี  อัตรา  30  กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 
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  7.3.3  การปองกันกําจัดโรค  ทําการปองกันกําจัดโรคที่ทําความเสียหายตน  ใบ  ดอก และผล ตาม
คําแนะนํา โรคแอนแทรคโนส  สํารวจการเขาทําลายของเชื้อราที่ผล  ทําใหเกิดจุดแผล และมีอาการเนาสี
น้ําตาลคล้ํา  การปองกันกําจัดโรค ใชคารเบนดาซิม  50% ดับลิวพี  โพรฟแนบ  70% ดับลิวพี  แมนโดเซป 
80% ดับบลิวพี  หรือ คอปเปอรออกซีคลอไรด 50% ดับลิวพี  อัตรา  10-20 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 

  7.3.4   การหอผล    เมื่อผลมีอายุ 4 สัปดาหหลังการติดผล ใหทําการหอผลเพื่อปองกันแมลงวัน
ผลไม และผิวผลสวย  และหลังหอผล หากพบเกิน 40% ของจํานวนผลที่สุมสํารวจ  ใหพนดวยเหยื่อโปรตีนออ
โตไลเซท ผสมสารเคมี กําจัดแมลงมาลาไธออน 83% อีซี  อัตรา 40 มิลลิลิตรโดยใชอัตราเหยื่อโปรตีน 200 
มิลลิลิตร  กับสารเคมี 70 มิลลิลิตร ผสมน้ํา 20 ลิตร  พนแบบเปนจุดตนละ 2-4 จุด 

 7.4   การจัดการเพื่อใหไดผลผลิตท่ีปลอดภยัจากสารพิษตกคาง 

  -   สํารวจชนิด และปริมาณศตัรูพืช และปองกันกําจัด โดยใชสารเคมีตามคําแนะนําอยางเครงครัด 

 7.5  การจัดการเพื่อผลิตฝร่ังท่ีปลอดจากศัตรูพืช 

  - สํารวจการเขาทําลายของศัตรูพืชชวงระยะตางๆ ตามการพัฒนาการของพืชและผล และทําการ
ปองกันกําจดัตามคําแนะนําที่กลาวมาขางตน 
 

  เอกสารที่เก่ียวของ 

   1. แบบบันทึก การปองกันกําจัดศัตรูฝร่ัง   

 7.6   การเก็บเก่ียวและการปฏิบัตหิลังการเก็บเก่ียว 

  7.6.1  อายุเก็บเก่ียว  ทําการเก็บเกีย่วฝร่ังทีอ่ายเุหมาะสม  มีการสุมตรวจสอบความแกกอนการเก็บเกีย่ว  
เพื่อใหไดผลผลิตคุณภาพ 

  7.6.2  วิธีการเก็บเกี่ยวและการขนยาย   เก็บเกีย่วและขนยายฝร่ังดวยความระมัดระวงั เพื่อปองกัน
ผลผลิตเสียหายรวมทัง้ตองใชแรงงานที่มีความชํานาญ และใชอุปกรณการเก็บเกีย่วและขนยายที่เหมาะสม 

  7.6.3  การปฏบิัติหลงัการเกบ็เกี่ยว 

   7.6.3.1  การคดัแยกผลิตผลท่ีมีศัตรูพชื    ตรวจสอบและคัดแยกผลติผลทีม่ีการเขาทําลายของ 

ศัตรูพืชหรือมศีัตรูพืชตดิอยูบนผลิตผลออกจากผลิตผลคณุภาพและบันทึกผลการคดัแยก ตามแบบบนัทึกการเก็บ
เกีย่วและการปฏิบัติหลังการเกบ็เกีย่ว 

   7.6.3.2  การคดัขนาด  ทาํการคัดแยกขนาดผลใหสม่าํเสมอในแตละขนาด โดยมกีารคละปนของ
ผลิตผลที่ตางชัน้ขนาด ไมเกนิ 10% ของผลิตผลในชัน้ขนาดนัน้ๆ 
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