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นโยบายคุณภาพฝรั่ง 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 



 (ก)   นโยบายคุณภาพ                                                                                      

นโยบายคุณภาพฝรัง่ 

"เราจะผลิตฝรั่งท่ีมีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนท่ีพงึพอใจของคูคาและผูบริโภค" 
 
 เพื่อใหบรรลุตามนโยบายคณุภาพฝรั่ง ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตฝร่ัง ภายใต “ระบบการ
จัดการคุณภาพ : GAP ฝร่ัง” ของกรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ จะดําเนนิการดงันี้ 

1. บุคลากรทุกคนในสวนมีสวนรวมในระบบการจัดการคณุภาพ 
2. ผลิตฝรั่งอยางซื่อตรง และไดมาตรฐาน ตามความตองการของคูคาและผูบริโภค  
3. พัฒนาบุคคลากร และผลิตผลอยางตอเนื่อง 
4. ธํารงรักษาและทบทวนระบบพรอมทั้งมีการปรับปรุงใหทันสมัย 

 
 ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตฝร่ังภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP ฝร่ัง” ยนืยันการ
ผลิตฝร่ังเพื่อใหมีคุณภาพและไดมาตรฐาน ตาม “ระเบียบปฏิบตั ิ GAP ระบบการผลิตฝรั่งระดับ
เกษตรกร” เพื่อเสริมสรางความเชื่อมั่นในสินคาฝรั่งไทย ดังนี ้

1. มีการจัดการสขุลักษณะสวน 
2. มีการจัดการเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร 
3. มีการจัดการปจจัยการผลิต 
4. มีการปฏิบัติและการควบคุมการผลิต 
5. มีการบันทึกและการควบคุมเอกสาร 

 
 
    
    ลงชื่อ ........................................................................ 
               (……………………………..….....) 
  “เกษตรกร” การผลิตฝร่ัง  
                                                        ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP ฝร่ัง” 
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วัตถุประสงคคุณภาพฝรั่ง 
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วัตถุประสงคคุณภาพฝรัง่ 
 
 ในฐานะ“เกษตรกร” การผลิตฝร่ัง ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP ฝร่ัง” ของกรม
วิชาการเกษตร  กระทรวงเกษตรและสหกรณ  กําหนดวัตถุประสงคคุณภาพ ดังนี้ 

 
1.   ผลิตฝรั่งที่ตรงตามพันธุ ผิวสวย สะอาด ปราศจากตําหนิจากการเขาทําลายของ 

                                 ศัตรูพืชและสาเหตุอ่ืน และมีอายกุารเก็บเกีย่วทีเ่หมาะสม 
2.   ผลิตฝรั่งปลอดภัยจากสารพิษตกคาง 
3.   ผลิตฝร่ังปลอดจากศัตรูพืช 

 
 

 
 
   
   

 



 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 



(ค)       แผนควบคุมการผลิต                                                                                 
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แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 
 
 เพื่อใหบรรลุตามนโยบายคุณภาพฝรั่ง “เราจะผลิตฝรั่งท่ีมีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนท่ีพึง
พอใจของคูคาและผูบริโภค” และบรรลุวัตถุประสงคคุณภาพ ดังนี้ 

1.   ผลิตฝรั่งที่ตรงตามพันธุ ผิวสวย สะอาด ปราศจากตําหนิจากการเขาทําลายของ 
                                 ศัตรูพืชและสาเหตุอ่ืน และมีอายกุารเก็บเกีย่วทีเ่หมาะสม 

2.   ผลิตฝรั่งปลอดภัยจากสารพิษตกคาง 
3.   ผลิตฝรั่งปลอดจากศัตรูพืช 

 ในฐานะ “เกษตรกร” การผลิตฝรั่ง ภายใต “ระบบการจัดการคุณภาพ : GAP ฝร่ัง” ของกรม
วิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ มีแผนควบคุมการผลิต ดังรายละเอียดที่แนบ 

 
 
 
 
 
 
       



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

1. 
 
 

การเตรียมตนหลัง
การเก็บเกี่ยว 

1.2 การตัดแตงกิ่ง 
 

 
 
การแตกยอด
ใหมและการ
ออกดอกชา 

 
 
ตัดแตงกิ่งให
เสร็จพรอมกัน 
หลังการเก็บเกีย่ว
ในแตละรุน  

 
 

CP 
 
 

 

  
 
ตนฝรั่งมีการแตก
ยอดใหม ไมนอย
กวา 80% 

 
 
•  สํารวจการแตกยอดใหม 

 
 
•  ตัดยอดหรือตดักิ่งขางทุก
กิ่งใหเหลือใบประมาณ 4 คู 
เพื่อใหแตกยอดใหม  

 
 
•  วันที่ตัดแตง 
•  เปอรเซ็นตการ
แตกยอด 
 

 
 

   1.2 การใสปุย 
 
 
 

ตนแตกใบ
ออนชา
หรือไม
สม่ําเสมอ
และตนไม
สมบูรณ 
ผลผลิตดอย
คุณภาพ 

ใสปุยใหสอด 
คลองตามคา
วิเคราะหดินหรือ
ใสปุยตาม
คําแนะนํา 

CP 
 
 
 

ยอดที่แตกใหมมี
การเจริญเติบโต
สม่ําเสมอทั้งตน  

•  สังเกตความสมบูรณของ
ตนและยอดทีแ่ตกใหม 

•  ใสปุยอินทรีย 10 กก./ตน 
โดยแบงใส 2 ครั้ง 
•  ใสปุยใหสอดคลองกับคา
วิเคราะหดิน หรือใสปุยเคม ี 
สูตร 15-15-15,12-6-18 หรือ 
15-5-20   อัตรา 0.5-1 กก./
ตน 
 

• ผลการ
วิเคราะหดิน 
• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
ปุยที่ใช 

 
 
 
 

   1.3  การปองกัน
กําจัดโรคที่สําคัญ 
 
 

ตนและใบ
ไมสมบูรณ 
 
 

ปองกันกําจดัตาม
คําแนะนํา 
 
 

CP  
 
 
 

โรครากปม:  พบ
ตนฝรั่งถูกทําลาย
จากไสเดือนฝอย 
 

•  ตนฝรั่งแสดงอาการไม
เจริญเติบโต การแตกใบ
ออนหยดุชะงกั ขอปลอง
สั้น รากไมยึดติดกับดนิ 

•  ดินที่ใชเพาะตนกลา 
ปราศจากไสเดือนฝอย 
•  กําจัดไสเดือนฝอยในดนิ
กอนปลูก โดยใชสารเคมี

• ขอมูล การ
สํารวจโรค 
• วิธี ปฏิบัติ
อื่นๆ  

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

 สามารถถอนตนไดงาย 
ระบบรากเปนปุมปม 
เนื้อเยื่อรากเปอยยุย ทําให
ตนลมงาย 

คารโบฟูแรน รองกนหลุม
กอนปลูก และตากดินให
แหงกอนปลูก 
•  ขุดตนที่เปนโรคเผา
ทําลาย และใชสารเคมี 
คารโบฟูแรนหวานใหทัว่
บริเวณ  

• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    1.4 การปองกันแมลง
ศัตรูที่สําคัญ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ตนและใบ
ไมสมบูรณ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ปองกันกําจดัตาม
คําแนะนํา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CP  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เพลี้ยแปง : พบ
เพลี้ยแปง ทําลาย
ใบ ไมเกนิ  20% 
ของจํานวนทีสุ่ม
สํารวจ  
 
 
 
 
เพลี้ยหอย : พบใบ
และกิ่งถูกทําลาย

•  สํารวจการเขาทําลายของ
เพลี้ยแปง 
 
 
 
 
 
 
 
•  สํารวจใบและกิ่งที่ถูก
ทําลายจากเพลีย้หอย 

• ปองกันมด ซึ่งเปนตัวพาหะ
นําเพลี้ยแปง โดยพนสารเคม ี
คารบาริล 85% ดับบลิวพี 
อัตรา 50 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 
และใชผาชุบน้าํมันเครื่องผูก
โคนตนปองกนัมด 
• รักษาศัตรูธรรมชาติ (ตัว
ห้ํา) ไดแกดวงเตา  
  
• ตัดใบและกิ่งที่มีเพลี้ยหอย
ทําลาย 

• ขอมูลการ
สํารวจแมลง 
• ขอมูลสํารวจ
ศัตรูธรรมชาติ
(ตัวห้ํา)  
• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
 
•  ขอมูลการ
สํารวจกิ่งที่ถูก

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

ไมเกิน 10% ของ
จํานวนที่สุมสํารวจ 
 
 
 
หนอนเจาะกิ่ง : พบ
กิ่งฝรั่งถูกทําลายไม
เกิน 10% ของ
จํานวนที่สุมสํารวจ 

 
 
 
 
 
• สํารวจการถูกทําลายจาก
หนอนเจาะกิ่ง โดยหนอน
มักเจาะกินตามกิ่งออน หรือ
กิ่งขนาดเล็ก แตถาเปนฝรั่ง
ตนเล็กเจาะกนิลําตน โดยกิง่
และลําตนจะแหง 

• รักษาศัตรูธรรมชาติพวก
ดวงเตา 
 
 
 
•  ตัดกิ่งที่ถูกทําลาย และเผา
ไฟ 
• ใชสารเคมีคลอรไพรีฟอส 
40%  อีซี อัตรา 1-2 มิลลิลิตร
ตอรูฉีดเขาในรูและอุดร ู

ทําลาย 
•  ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
 
•  ขอมูลการ
สํารวจกิ่งที่ถูก
ทําลาย 
• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 

2. การเตรียมตนกอน
การออกดอก 

       

    2.1  การจัดการน้ํา 
เพื่อใหแตกยอดใหม
และออกดอก 
 

แตกยอด 
ใหมชาและ
ออกดอกไม
สม่ําเสมอ 

มีการจัดการน้าํ
ใหสม่ําเสมอ 
  

CCP ตนฝรั่งมีการออก
ดอกไมนอยกวา
90% 

•  ส อาการใบเหีย่ว 
เนื่องจากการขาดน้ํา 
สํารวจปริมาณการออก

ังเกต

•  
ดอก  

•  ใหน้ําอยางสม่ําเสมอ และ
เพียงพอสําหรบัตนโต 
 

• ชวงเวลา 
อัตรา และ
ปริมาณน้ําที่ใช 

เปอรเซ็นต• 
การออกดอก 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  

 

 

 10

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

3. 
 
 
 

การจัดการตนระยะ
ออกดอกถึงกอนการ
เก็บเกี่ยว 

   3.1 การตัดแตงผล
ออน 

 
 
 
ผลมีขนาด
เล็ก 

 
 
 
มีการตัดแตงผล
ออนออกใหเหลือ 
1 ผลตอกิ่ง 

 
 
 

CCP 

 
 
 
ไวผล 1 ผลตอกิ่ง 

 
 
 
•  ไ นวนผลตอกิ่งไมเกนิ
1 ผล 

วจํา ัดแต ณออก
ล 2-

ันที่ต

 
 
 
•  ต งผลไมสมบูร
โดยตัดแตงหลังจากติดผ
4  สัปดาห 

 
 
 
•  ว ัดแตงกิง่ 

    3.2  การใสปุย ผลมีขนาด
เล็ก 

ใสปุยใหสอด 
คลองตามคา
วิเคราะหดินหรือ
ใสปุยตาม
คําแนะนํา 

CP ผลมีการ
เจริญเติบโต
สม่ําเสมอตาม
ระยะการพัฒนา 
การของผล 

• สํารวจการพัฒนาการ
ของผลทุก 2 สัปดาห 

•

วิเคราะหดิน หรือใสปุยเคม ี 
สูตร 13-13-21,12-6-18 หรือ 
15-5-20  อัตรา 0.5-1 กก./
ตน/ครั้ง  จํานวน 2 ครั้ง  

  ใสปุยใหสอดคลองกับคา

  

• ผลการ
วิเคราะหดิน 
• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
ปุยที่ใช 

 
 
 
 
 
 

    3.3  การปองกัน
กําจัดแมลงศัตรูทําลาย
ชอดอกและผล 
 

 

 

 

ชอดอกถูก
ทําลาย
ผลผลิตต่ํา
และดอย
คุณภาพ 
 

ปองกันกําจดัตาม
คําแนะนํา 
 
 
 
 

CCP 
 
 
 
 
 

เพลี้ยแปง : พบ
เพลี้ยแปงที่บริเวณ
ขั้วผลและกนผลไม
เกิน 5% ของผลที่
สุมสํารวจ 
 

•  สํารวจตัวออนและตวัเต็ม
วัยของเพลีย้แปงที่บริเวณขัว้
ผลและกนผล 
 
 
 

•  ปองกันกําจดัเชนเดียวกับ
วิธีที่ไดกลาวมาขางตน 
 
 
 
 

• ขอมูลการ
สํารวจ 
• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

หนอนแดง : พบผล
ฝรั่งถูกหนอนกัด
กิน  
 
 

 
 
 
 

เพลี้ยไฟ : พบชอ
ดอก/ผลออน ถูก
ทําลายจากเพลีย้ไฟ 
ไมเกิน 10% ของ
ผลที่สุมสํารวจ 
 
แมลงวันผลไม : 
พบแมลงวันผลไม
ติดกับดกัมากกวา 1 

•  สํารวจผลฝรั่งที่ถูกหนอน
เจาะกนิ และมกีารขับถาย
มูลเปนเม็ดกลมเล็กๆ ทํา
ใหผลเนา 
 
 
 
 
 
• สํารวจชอดอก และผล
ออนที่ถูกเพลี้ยไฟดดูกนิน้ํา
เลี้ยง 
 
 
 
•   สํารวจโดยตดิกับดัก สาร
เมทธิลยูจินอล โดยใชสาร
ฆาแมลงมาลาไธออน 83% 

• หอผลเพื่อปองกันการเขา
ทําลายของหนอน 
• พนดวยสารเคมีไดฟูเบนซู
ลอน  25% ดับบลิวพี  อัตรา 
30 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร โดย
พนชวงเริ่มแทงดอก, ชวง
ดอกตูม และหลังติดผล 2-3 
ครั้งจนหอผล 
 
•  พนสารเคมีอิมิดาโคลพริด 
10% เอสแอล  อัตรา 10 
มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร หรือ
ฟอรเมทธาเนท 25% เอสพี 
อัตรา 30 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 
 
•  เก็บผลที่ถูกทําลายกําจัด 
•  หอผล 
• พนเหยื่อพิษ โดยใชเหยื่อ

• ขอมูลการ
สํารวจ 
•  ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
 
 
 
 
• ขอมูลการ
สํารวจ 
•  ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
 
• ขอมูลการ
สํารวจ 
•  ชนิด อัตรา 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
 

ตัวตอกับดกัตอวัน อีซี ผสมสารเมทธิลยูจีนอล 
อัตรา 1:1  ชุบสําลีหอยใน
กลองดักแมลง 
 

โปรตีนออโตไลเซท 40%
ผสมสารฆาแมลงมาลาไธ
ออน 83% อีซี อัตรา 40 
มิลลิลิตร + 200 มิลลิลิตร 
และผสมน้ํา 20 ลิตร พนเปน
จุดๆ 

เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
 

 
 
 

    3.4  การปองกัน
กําจัดโรค 

ผลผลิต
ลดลงและ
ดอยคุณภาพ 
 
 

ปองกันกําจดัตาม
คําแนะนํา 
 
 

CCP 
 
 
 
 
 
 

โรคแอนแทรคโนส 

พบอาการผลเนา
จากโรคแอน
แทรคโนส ไมเกิน 
5% ของจํานวนผล
ที่สุมสํารวจ 
 

•  ส การเขาทําลาย
เชื้อราที่ผล ทําใหเกดิจุดแผล
และมีอาการเนาสีน้ําตาล
คล้ํา 

ํารวจ ของ 1. ตัดแตงกิ่งเพื่อใหแสงแดด
สองถึง และลดความชื้นใน
ทรงพุม 
2. ทําความสะอาดแปลงปลูก 
โดยเก็บใบและผลที่เปนโรค
ออกจากแปลง 
3. วัสดุที่ใชหอผลปองกันการ
เขาทําลายของแมลงจะตองตดั
ปลายถุงใหน้ําระบายออกเพือ่
ลดความชื้น 
4. ชวงระบาดรุนแรงไมควร
ปลอยใหผลฝรั่งแกเต็มที่ควร

• ขอมูลการ
สํารวจ 
•  ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
• วิธีปฏิบัติอื่น
นอกเหนือจาก
การใชสารเคมี 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 
เก็บในชวงที่ผลแกพอที่
รับประทานได 
5. พนสารปองกันกําจดัโรค 
เชน คารเบนดาซิม 50%  ดับ
ลิวพี  โพรฟแนบ 70%  ดับลิว
พี  แมนโคเซบ 80% ดับลิวพี 
อัตรา 20-30  กรัมตอน้ํา 20 
ลิตร หรือคอปเปอรออกซีคลอ
ไรด 50%  ดับลิวพี   อัตรา 10-
20 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 

 
 
 
 
 
 
 
 

  3.5  การหอผล 

 

 

 

 

 

 

 

 

• ผลถูก 
ทําลายโดย
แมลงวัน
ผลไม 
• ผลมีสีผิว 
ไมสวยงาม
ไมตรงตาม
ความ

หอผลเมื่ออายุ 4 
สัปดาห หลังติดผล 
 
 
 
 
 
 

CCP 
 
 
 
 
 
 
 

แมลงวันผลไม : 
พบแมลงวันผลไม
ติดกับดกัมากกวา 1 
ตัวตอกับดกัตอวัน 
 
 

•  สํารวจโดยตดิกับดัก สาร
เมทธิลยูจินอล โดยใชสาร
ฆาแมลงมาลาไธออน 83% 
อีซี ผสมสารเมทธิลยูจีนอล 
อัตรา 1:1  ชุบสําลีหอยใน
กลองดักแมลง 
 
 

• เก็บผลที่ถูกทําลายกําจัด 
•  หอผล 
•  พนเหยื่อพิษ โดยใชเหยื่อ
โปรตีนออโตไลเซท 40%
ผสมสารฆาแมลงมาลาไธ
ออน 83% อีซี อัตรา 40 
มิลลิลิตร + 200 มิลลิลิตร 
และผสมน้ํา 20 ลิตร พนเปน

• ขอมูลการ
สํารวจแมลง 
• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 
• วัน เวลา ที่หอ
ผล 
 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

 
 

 

 
ตองการ
ของตลาด 

 
   

 
 

 จุดๆ  

4. 
 

การจัดการเพื่อผลิต
ฝรั่งที่ปลอดภยัจาก
สารพิษ 
 
 

ผลิตผลไม
ปลอดภัยตอ
ผูบริโภค 

ใชสารเคมีตามที่
ระบุในการแกไข
ปญหาในแผน
ควบคุมการผลิต 

CCP ปริมาณสารพิษ
ตกคางไมเกนิคา
มาตรฐานที่
กําหนด 

•  ตรวจสอบบันทึกการใช
สารเคมี 
• สุมวิเคราะหปริมาณ
สารพิษตกคางกอนการเก็บ
เกี่ยวผลผลิต 

• วิเคราะหสาเหตุ 
• ชะลอการเก็บเกี่ยวผลผลิต 

• ชนิด  อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 

5. การจัดการเพื่อผลิต
ฝรั่งที่ปลอดจาก
ศัตรูพืช 

ผลิตผลไม
ปลอดจาก
ศัตรูพืช 

สํารวจชนิด และ
ปริมาณศัตรูพชืทุก
สัปดาห 

CP สํารวจและ
ปองกันกําจดั
ศัตรูพืช เมื่อพบ
เกินคาควบคุม
ตามที่กลาวขางตน 

•  สํารวจชนิดและปริมาณ
ศัตรูพืชในชวงการ
พัฒนาการของพืชและผล 

• ปองกันกําจดัตามคําแนะนํา
ที่กลาวมาขางตน 

• ชนิด อัตรา 
เวลา และปริมาณ
สารเคมีที่ใช 

วิธีปฏิบัติอ• ื่น
นอกเหนือจาก
การใชสารเคมี 

6. 
 
 
 
 

การเก็บเกี่ยวและการ 
ปฏิบตัิหลังการเก็บ
เกี่ยว 
   6.1 อายุการเก็บเกีย่ว
ที่เหมาะสม 

 
 
 
ผลิตผลดอย
คุณภาพ 

 
 
 
เก็บเกีย่วที่อายุ
เหมาะสม 

 
 
 

CCP 
 

 
 
 
มีการคละปนของ
ผลฝรั่งที่แกหรือ

 
 
 
•  ส
กอนทีจ่ะทําการเก็บเกี่ยว 

ุมตรวจสอบความแก เก็บเกีย่วเมื่ออายุเหมาะสม วันที่เก็บเกีย่ว 

 
 
 
• 
ของแตละพันธุ 

 
 
 
• 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  
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No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

  
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

ออนเกนิไป ไม
เกิน 5% ของ
ผลผลิตทั้งหมดที่
เก็บเกี่ยว 

   6.2 วิธีการเกบ็เกี่ยว
และการขนยาย 
 

ผลิตผล
เสียหายและ
ดอยคุณภาพ 
 

เก็บเกีย่วและขน
ยายดวยความ
ระมัดระวัง 
 

CCP 
 

มีผลเสียหายจาก
การเก็บเกีย่วและ
ขนยายไมเกนิ 5% 
 

•  ใ งงานที่มคีวามชํานาญ
และใชอุปกรณที่เหมาะสม
และขนยายดวยความ
ระมัดระวงั 

ชแร • จัดอบรมใหความรูใน
วิธีการเก็บเกี่ยวที่ถูกตอง
ใหแกแรงงานที่จะทําการเกบ็
เกี่ยว 

• จํานวน 
ผลิตผลคุณภาพ 
• จํานวน
ผลิตผลที่
เสียหายจากการ
เก็บเกีย่วและขน
ยาย 
• วัน เดือน ปที่
เก็บเกีย่ว 

 
 
 
 
 

  6.3 การปฏิบัติหลัง
การเก็บเกีย่ว 
   6.3.1  การคัดแยก
ผลิตผลที่มีศัตรูพืช 
 

 
 
ผลิตผลดอย
คุณภาพและ
ไมปลอด

 
 
ตรวจสอบและ 
คัดแยกผลิตผล 
ที่มีรองรอยการเขา

 
 

CCP 
 
 

 
 
ไมมีศัตรูพืชตดิ มา
กับผลิตผล 
 

 
 
•  ค ลที่มี
ศัตรูพืชออกอยางละเอียด
•  ตรวจสอบผลิตผลที่ถู

ัดแยกผลิตผ
 

ก

• 

 
 
• คัดแยกซ้ําและนําผลที่ม ี
ศัตรูพืชตดิอยูออก 
•  คัดแยกผลิตผลที่มีศัตรูพืช

 
 
ผลการ 

ตรวจสอบและ
การคัดแยก 

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

 



(ค) แผนควบคุมการผลิตฝรั่งคุณภาพ  

 

 

 16

แผนควบคุมการผลิตฝรั่ง 

No. ขั้นตอนการผลิต อันตราย มาตรการควบคุม CP/CCP คาควบคุม การเฝาระวัง การแกไขปญหา สิ่งที่ตองบันทึก 

  จากศัตรูพืช 
 
 

ทําลายของศัตรูพืช 
หรือมีศัตรูพืชติด 
อยูบนผลออกจาก
ผลิตผลคุณภาพ 

 
 
 

 
 

ทํา ืชและ/
หรือพบศัตรูพชืติดอยูบน
ผลิตผล 
 

ลายจากศัตรูพ และรองรอยการเขาทําลาย
ของศัตรูพืชออก 

 

 
 
 
 

   6.3.2  การคัดขนาด มีการคละ
ิต

CP มีการคละปน ของ
การคัดขนาด

• คัดแยกผลผลิตดวยความ 

 

• ผลการคัดแยก 
แลปนของผล

ผลตางชั้น 
ขนาด 

คัดแยกผลิตผลตรง
ตามชั้นขนาด ผลิตผลที่ตางชั้น

ขนาด (สูงกวาหรือ
ต่ํากวา 1 ชั้นขนาด)
ไมเกิน 10%ของ
ผลิตผลในชั้น 
ขนาดนั้นๆ  
 

•  ตรวจสอบความถูกตอง
จาก  ละเอยีดรอบคอบ 

 ตรวจสอบและคัดขนาดซ้ํา• 
เมื่อมกีารคละปนของผลิตผล 
ตางชั้นขนาดเกินคาควบคุม 

ะเปอรเซ็นต
ิตผลที่มีการผล

คละปน  

  

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

ระเบียบปฏิบัติ GAP (Good Agricultural Practice) 
 

ระบบการผลิตฝรั่งระดับเกษตรกร 



  

ระเบียบปฏบิัติ GAP (Good Agricultural Practice) 
ระบบการผลติฝรั่งระดับเกษตรกร 

1. ขอบขาย 
ระเบียบปฏิบัติฉบับนี้ ครอบคลุมระบบการผลิตฝร่ังในทุกขั้นตอนการผลิตที่ดําเนินการในระดับเกษตรกร 

เพื่อใหไดผลิตผลฝรั่งที่มีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนที่พึงพอใจของคูคาและผูบริโภค 

2. นิยาม 
 -  

3. ขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด และวิธีการตรวจประเมิน 
 ขอกําหนด เกณฑที่กําหนด และวิธีการตรวจประเมินวาเปนไปตามระบบการผลิตฝร่ังใหเปนไปตาม
ตารางที่ 3.1 

ตารางที่ 3.1  ขอกําหนด เกณฑที่กําหนด  และวิธีการตรวจประเมิน   

ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

1. แหลงน้ํา • น้ําท่ีใช ตองไดจากแหลงท่ีไมมี 
สภาพแวดลอมซึ่งกอใหเกิดการปนเปอน 
จุลินทรีย สารเคมี และโลหะหนัก 

• ตรวจพินิจสภาพแวดลอม หากอยูในสภาวะ 
เสี่ยง ใหตรวจสอบและวิเคราะหคุณภาพน้ํา 

1. แหลงน้ําไมอยูใกล หรือไหลผานชุมชน 
หรือคอกสัตว หรือโรงเก็บสารเคมี หรือสถานที่
ผสมสารเคมีสําหรับพนในสวน หรือโรงงาน
อุตสาหกรรม 

2. ไมเปนน้ําเสียจากโรงงานอุตสาหกรรม 
หรือกิจกรรมอืน่ ๆ หากจําเปนตองใช ตองมี
หลักฐานประกอบวาไดผานการบําบัดน้ําเสีย
มาแลวตามมาตรฐาน 

3. หากเปนแหลงน้ําท่ีจัดทําข้ึนใหม บริเวณที่ 
เปนแหลงน้ํานั้น ตองไมมีประวัติเคยเปน
โรงพยาบาล หรือคอกสัตว หรอืโรงงาน
อุตสาหกรรมมากอน 

4. ใชแผนภูมิ 1 และ 2 Decision tree ความ 
เสี่ ยงในการปนเปอนจุลินทรีย ในน้ํ าใชใน
ระหวางกระบวนการผลิต  และน้ําใชในการ
ปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว (หนา 5/8 และ 6/8)  
และเอกสารสนับสนุน การประเมินความเสี่ยง 
เนื่องจากการปนเปอน ประกอบการตัดสินใจ 
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ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

2. พ้ืนที่ปลูก • ตองเปนพื้นที่ท่ีไมมีความเสี่ยง เนื่องจาก   
สารเคมี จุลินทรีย และโลหะหนัก ท่ีจะทําใหเกิด
การตกคางหรือปนเปอนในผลิตผล 
 

• ตรวจพินิจสภาพแวดลอม หากอยูในสภาวะ 
เสี่ยง ใหตรวจสอบ และวิเคราะหคุณภาพดิน 

1. พื้นที่ปลูก ตองไมมีประวัติเคยเปน 
โรงพยาบาล หรือโรงงานอุตสาหกรรม หรือคอก
สัตว หรือโรงเก็บสารเคมี หรือสถานที่ท้ิงขยะมา
กอน 

2. ตองไมใชพื้นที่ท่ีมีการตรวจพบสารปองกัน 
กําจัดศัตรูพืชกลุมออรแกโนคลอรีน (OC)  
และ/หรือ กลุมออรแกโนฟอสเฟต(OP)  
ในดิน หรือในผลิตผลมากอน 

3. ใชแผนภูมิ 3 Decision tree ความเสี่ยง 
เนื่องจากสารพษิตกคางในดิน (หนา 7/8) 
ประกอบการตัดสินใจ 

4. ปุยเคมีและปุยอินทรียท่ีใชทางดินไมมีธาตุ 
โลหะหนัก ปนเปอนอยู เชน แคดเมียม ตะกั่ว 
และปรอท เปนตน 

5. มีการนําสวนตาง ๆ ของสัตวท่ีไมไดผาน 
การหมัก (compost)  หรือบม (aging) มาใชเปน
ปุย ใชแผนภูมิ 4 Decision tree ความเสี่ยงในการ
ปนเปอนจุลินทรียเนื่องจากปุย และสารเสริม
ประสิทธิภาพปุย  (หนา  8 /8 )  และเอกสาร
สนับสนุน การประเมินความเสี่ยงเนื่องจากการ
ปนเปอน ประกอบการตัดสินใจ 

3. การใชวัตถุอันตราย
ทางการเกษตร 

• การใชวัตถุอันตราย ใหใชตามคําแนะนํา  
หรืออางอิงคําแนะนําของกรมวิชาการเกษตร 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ  หรือตาม
คําแนะนําในฉลากที่ข้ึนทะเบียนกับกรมวิชาการ
เกษตรกระทรวงเกษตรและสหกรณ 
• ตองใชสารเคมีใหสอดคลองกบัรายการ 
สารเคมีท่ีประเทศคูคาอนุญาตใหใช 
• หามใชวัตถุอันตรายที่ระบุในทะเบียนวัตถุ 
อันตรายทางการเกษตรที่หามใช 
 

• ตรวจสอบสถานที่เก็บรักษาวัตถุอันตรายทาง 
การเกษตร (รายละเอียดภาคผนวก ก ขอ 1.3) 
• ตรวจบันทึกขอมูลการใชวัตถุอันตรายทาง 
การเกษตร เปรียบเทียบกับเอกสารสนับสนุน
วัตถุอันตรายทางการเกษตรที่ประเทศคูค า
อนุญาตใหใชไดสําหรับฝรั่ง และสุมตัวอยาง
วิเคราะหสารพิษตกคางในผลิตผลกรณีมีขอ
สงสัย 
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ลําดับขอกําหนด เกณฑท่ีกําหนด วิธีการตรวจประเมิน 

4. การเก็บรักษาและ
การขนยายผลติผลใน
ฟารม 

• สถานที่เก็บรักษาตองสะอาด มีอากาศถายเท 
ไดดี สามารถปองกันการปนเปอนจากวัตถุ
แปลกปลอม วัตถุอันตราย และสัตวพาหะนําโรค 
• อุปกรณและพาหนะในการขนยายตอง 
สะอาดปราศจากการปนเปอนสิ่งอันตรายที่มผีล
ตอความปลอดภัยในการบริโภค 
• ตองขนยายผลติผลอยางระมัดระวัง มิใหเกิด 
รอยชํ้า 

• ตรวจพินิจ นะบรรจุ 
ั้นตอน และวิธีการขนยายผลติผล 

สถานที่ อุปกรณ ภาช
ข

5. การบันทึกขอมูล • ตองมีการบันทึกขอมูลท่ีเกี่ยวกับการใชวัตถุ 
อันตราย 
• ตองมีการบันทึกขอมูลการสํารวจศัตรูพืช 
และการปองกันกําจัด 
• ตองบันทึกแหลงท่ีมาของปจจัยการผลิต 
• ตองมีการบันทึกการจัดการใหไดคุณภาพ 
 

• ตรวจบันทึกขอมูลของเกษตรกรตามแบบ 
ันทึกขอมูล บ

6. ผลิตผลปลอดจาก
ศัตรูพืช 
 
 

 

• สํารวจการเขาทําลายของศัตรูฝรั่ง  เพื่อ 
ปองกันกําจัดศัตรูพืชไมใหเกินคากําหนด ตาม
แผนควบคุมการผลิต       
• ผลผลิตที่เก็บเกี่ยวตองปราศจากรองรอยการ 
ทําลายของศัตรูพืช และ/หรือมีศัตรูพืชติดอยูกับ
ผลิตผล  ถาพบตองคัดแยกออก 
  

• ตรวจบันทึกขอมูลการสํารวจศัตรูฝรั่ง และ
การปองกันกําจดั 

• ตรวจพินิจผลการคัดแยก 
 
 
  

7. การจัดการกระ 
บวนการผลิตเพ่ือให
ไดผลผลิตคุณภาพ 

• ทําการผลิตภายใตระบบการจัดการคุณภาพ   • ตรวจบันทึกตามแผนควบ:
GAP ฝรั่ง และปฏิบัติตามแผนควบคุมการผลิต
อยางเครงครัด 

คุมการผลิต 

 
  

8.  การเก็บเกี่ยวและ
การปฏิบัติหลังการ
เก็บเกี่ยว 
 
 
 
 
 

• เก็บเกี่ยวฝรัง่ เมือ่อายุเหมาะสม 
• อุปกรณท่ีใชในการเก็บเกี่ยว ภาชนะบรรจุ  
และวิธีการเก็บเกี่ยวจะตองไมกอใหเกิดอันตราย
ตอคุณภาพ และปนเปอนสิ่งอันตรายที่มีผลตอ
การบริโภค 
• คัดแยกผลที่มีอายุออนเกินไปแยกไว 
ตางหาก คัดแยกฝรั่งท่ีเสียหายจากการเก็บเกี่ยว 
หรือมีตําหนิจากการเขาทําลายของศัตรูพืช หรือ
มีศัตรูพืชติดมาดวย หรอืท่ีไมไดคุณภาพตาม
ความตองการของตลาด แยกไวตางหาก 

ถานที่เก็บรักษาตองสะอาด มีอากาศ• ส ถายเท
ไดดี สา ารถปองกันการปนเปอนจากวัตถ ุ
 

 
ม

• ตรวจพินิจอุปกรณ ภาชนะบรรจ ุและวิธีการ
เก็บเกี่ยว 

• ตรวจพินิจผลิตผลหลังเก็บเกี่ยว และผลการ 
แยก คัด
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ลําดับขอกําหนด วิธีการตรวจประเมิน เกณฑท่ีกําหนด 

 ปลกปลอม วัตถุอันตราย และสัตวพาหะนําโรค 
• อุปกรณและพาหนะในการขนยายตอง 

 
 

แ

สะอาดปราศจากการปนเปอนสิ่งอันตรายที่มผีล
ตอความปลอดภัยในการบริโภค 
• ตองขนยายผลติผลอยางระมัดระวัง มิใหเกิด 
รอยชํ้า 
 
 
 
 

 

 
คําแนะนําหลักการ ฏิบตัิตามระบบการผลิตฝร่ัง 

ี้มีไว เพื่อใชแนะนําเกษตรกรใหผลิตฝรั่งตามระบบการผลิต
ีรายละเอียดอธิบายไวในภาคผนวก ก.

4. ป
4.1 คําแนะนําหลักการปฏิบัติตามระบบการผลิตน

ทั้งหมดทุกขัน้ตอนที่ดําเนนิการในระดับเกษตรกร  ซ่ึงม
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น้ําใชในระหวางกระบวนการ
ผลิตสัมผัสกับผลิตผลโดยตรง

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ใช ไมใช 

มีการใชน้ําภายใน 2 วัน กอนการเก็บเกี่ยว 
หรือมีสวนใดของพืชที่ไดรับน้ําแลวเก็บ
ความชื้นไวจนอาจเปนบอเกิดของจุลินทรีย 

ความเสี่ยงต่ํา

แผนภูมิ 1  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียในน้ําใชในระหวางกระบวนการผลิต 

ไมใช  

น้ําใชไหลผาน หรือมาจากแหลง
น้ําที่อาจปนเปอนจากมูลสัตว 

ใช ไมใช 

ใช 
หรือไมแนใจ 

วิเคราะหคุณภาพน้ํา และตรวจพบ
ปริมาณจุลินทรียโคลิฟอรม

มากกวา

ไมใช ใช 

 1,000 ตัว/100 มิลลิลิตร 

สุมตัวอยางผลิตผลและตรวจ 
พบ E. coli  มากกวา 20 ซีเอฟยู/
กรัม (CFU/g) 

ความเสี่ยงตํ่า แตควรมีการ 
ตรวจสอบซ้ําอยางสม่ําเสมอ

ไมใช 
 

• ตรวจสอบแหลงที่มาของการปนเปอน 

• ลดความเสี่ยงโดยการบําบัดน้ํากอนนํามาใช 
หรือปองกันมิใหน้ําใชสัมผัสกับผลิตผล
โดยตรง หรือเปล่ียนไปใชน้ําจากแหลงอื่น 

ใช 
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น้ําที่ใชกับผลิตผลในการปฏิบัติ
หลังการเก็บเกี่ยวเปนน้ําที่ 

ใชบริโภคได 
ไมใช 

หรือไมแนใจ 
ใช 

ไมใช ความเสี่ยงต่ํา 

ใช 
ความเสี่ยงต่ําแตควรมีการ
ตรวจสอบซ้ําอยางสม่ําเสมอ 

บําบัดน้ํากอนนํามาใช 
หรือเปลี่ยนไปใชน้ําจากแหลงอื่น 

ตรวจสอบคุณภาพน้ํา 
และพบ E. coli มากกวา 

20 ซีเอฟยู/กรัม (CFU/g) 

 

 

 
แผนภูมิ 2  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียในน้ําใชในการปฏิบัติหลังการเก็บเกีย่ว 
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มีการใชสารเคมีปองกันกําจัด 
ศัตรูพืชตอเนื่องเปนเวลานาน  

 
ไมใช ใช 

หรือไมแนใจ 
 

 

 

ผลิตผลอยูใกลผิวดิน 
หรือสัมผัสกับดิน

 ไมใช ไมมีความเสี่ยง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
แผนภูมิ 3  Decision tree ความเสี่ยงเนื่องจากสารพิษตกคางในดิน สารพิษกลุม OC คือ กลุมออรแกโนคลอรีน  
                 (organochlorine) OP คือ กลุมออรแกโนฟอสเฟต (organophosphate) 

ใช ไมใช 

ไมใช ตรวจสอบหาสารพิษ 
ตกคางในดิน 

มีการปลูกพืชลงในแปลงแลว 

ใช ใช 

ตรวจสอบพบสารพิษกลุม OC และ OP 
เกินคาความปลอดภัยมาตรฐาน 

เปลี่ยนพื้นที่ปลูก หรือเลือกปลูกพืช 
ที่ผลิตผลไมสัมผัสกับดินโดยตรง 

ไมใช ใช ไมมีความเสี่ยง 

กักกันพืช โดย 

• จัดการหลังการเก็บเกี่ยว เพื่อลดสารพิษตกคาง หรือ 

• กําจัดผลิตผล และ 

• หามจําหนายผลิตผลที่มีสารพิษตกคางเกินคาความ
ปลอดภัยมาตรฐาน หรือนําไปเลี้ยงสัตว 
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ใชปุย และสารเสริม
ประสิทธิภาพปุยประเภทใด 

เปนผลิตภัณฑจากสวนตาง ๆ 
ของสัตวที่ยังสดอยู 

แรธาตุตาง ๆ ปุยเคมี และผลิตภัณฑที่ไมมี
สวนตาง ๆ ของสัตวเปนองคประกอบ  

หรือหากมีก็ผานการบําบัด และตรวจสอบ 
ตามมาตรฐานแลว 

ไมใช ไมมีความเสี่ยง 
หรือความเสี่ยงต่ํา 

ใช 
หรือไมแนใจ 

ตองมีการจัดการ 
เพื่อลดความเสี่ยง 

ผลิตผลสัมผัสกับผลิตภัณฑ 
โดยตรง หรือสัมผัสผานทาง

แผนภูมิ 4  Decision tree ความเสี่ยงในการปนเปอนจุลินทรียเนื่องจากปุยและสารเสริมประสิทธิภาพปุย 
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ภาคผนวก  
 

คําแนะนําหลักการปฏบิัติตามระบบการผลิต 
ฝรั่ง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



ภาคผนวก  
คําแนะนําหลักการปฏิบตัิตามระบบการผลิตฝร่ัง 

 
 1. การจัดการสุขลักษณะฟารม 
 1.1 จัดทําประวัตฟิารมและการใชประโยชนท่ีดินในฟารม 
 1.1.1 มีการจัดทําขอมูลประจําแปลง โดยรวมชื่อเจาของแปลง ผูดูแลแปลง ที่ตั้งแปลง แผนที่
ภายในแปลง ชนิดพืชและพันธุที่ปลูก  ประวัติการใชที่ดินยอนหลังอยางนอย 3 ป และรายละเอียดอื่น ๆ ตาม
แบบบันทึกขอมูลประจําแปลง 
 1.1.2 ในกรณีที่สถานที่ผลิตอยูใกล หรืออยูในแหลงอุตสาหกรรม หรือพ้ืนที่ที่มีความเสี่ยง ควรมี
การวิเคราะหดิน เพื่อตรวจสอบคุณภาพดิน และการปนเปอนจากสิ่งที่เปนอันตรายอยางนอย 1 คร้ัง ในระยะ
เร่ิมระบบการจัดการคุณภาพ: GAP ฝร่ัง โดยดําเนินการตามคําแนะนําในเอกสารสนับสนุนวิธีเก็บตัวอยางดิน
เพื่อการวิเคราะห บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางดินลงในแบบบันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการวิเคราะห
ดินไวเปนหลักฐาน  
 1.2  แหลงน้ําและคณุภาพน้ํา 
 1.2.1 น้ําที่ใชในกระบวนการผลิต ควรเปนน้ําที่มีคุณภาพเหมาะสมกับการใชในการเกษตร ตองไม
ใชน้ําเสียจากโรงงานอุตสาหกรรม หรือกิจกรรมอื่น ๆ ที่กอใหเกิดการปนเปอนสิ่งที่เปนอันตราย กรณี
จําเปนตองใช ตองมีหลักฐานหรือขอพิสูจนที่ชัดเจนวาน้ํานั้นไดผานการบําบัดน้ําเสียมาแลว และสามารถ
นํามาใชในกระบวนการผลิตได และน้ําที่ใชลางผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยวตองเปนน้ําที่มีคุณภาพบริโภคได 
 1.2.2 ควรมีการเก็บตัวอยางน้ําอยางนอย 1 คร้ัง ในระยะเริ่มระบบการจัดการคุณภาพ: GAP  
ฝร่ัง ตามคําแนะนําในเอกสารสนับสนุนวิธีเก็บตัวอยางน้ําเพื่อการวิเคราะห สงหองปฏิบัติการ 
ที่เชื่อถือได เพื่อวิเคราะหการปนเปอนเนื่องจากสารเคมี แรธาตุ บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางน้ําลงในแบบ
บันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการวิเคราะหน้ําไวเปนหลักฐาน 
 1.2.3 แหลงน้ําสําหรับการเกษตรไมควรเปนแหลงน้ําที่เกิดขึน้เนื่องจากการทาํลายสิ่งแวดลอม 
 1.3 การเก็บรักษาสารเคมีทางการเกษตร  
 1.3.1 จัดเก็บสารเคมีชนิดตาง ๆ  ที่ใชในกระบวนการผลิตในสถานที่มิดชิด ปลอดภัย ปองกันแดด
และฝนได และมีอากาศถายเทไดสะดวก 
 1.3.2 แยกสถานที่เก็บสารเคมีไมใหอยูใกลที่พักอาศัย และสถานที่ประกอบอาหาร ไมอยูในบริเวณตน
น้ํา หรือบริเวณที่มีน้ําไหลผาน เพื่อปองกันสารเคมีปนเปอนในแหลงน้ํา 
 1.3.3 สารเคมีแตละชนิดตองจัดเก็บในภาชนะปดมิดชิด สารเคมีที่เปดใชแลวหามถายออกจาก
ภาชนะบรรจุเดิม ใหปดปายแสดงชัดเจน และแยกเก็บเปนหมวดหมู ไมปะปนกันระหวางปุย สารควบคุม 
การเจริญเติบโตพืชสารเคมีปองกันกําจัดโรค สารเคมีปองกันกําจัดแมลง สารเคมีปองกันกําจัดวัชพืช และ 
อาหารเสริมตาง ๆ 
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 1.3.4 โรงเก็บสารเคมีตองมีเครื่องมือและวัสดุปองกันอุบัติเหตุอยางครบถวน เชน น้ํายาลางตา น้ํา
สะอาด ทราย และอุปกรณดับเพลิง เปนตน 
 1.3.5 ตองไมมีสารเคมีที่ไมไดขึ้นทะเบียนวัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ.2535 
และสารเคมีที่ประกาศหามใช เก็บรักษาอยูในสถานที่เก็บสารเคมี หรือภายในแปลง 
 1.4 การใชสารเคมทีางการเกษตรอยางถูกตองและเหมาะสม 
 1.4.1 หามใชสารเคมีที่ไมไดขึ้นทะเบียนวัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ. 2535 
ตามเอกสารสนับสนุน รายช่ือวัตถุอันตรายหามใชในการเกษตร และตองใชสารเคมีใหสอดคลองกับรายการ
สารเคมีที่ประเทศคูคาอนุญาตใหใช 
 1.4.2 อานฉลากคําแนะนํา เพื่อใหทราบคุณสมบัติ และวิธีการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืชกอน
ปฏิบัติงานทุกครั้ง 
 1.4.3 ผูประกอบการและแรงงานที่ปฏิบัติงานดานการปองกันกําจัดศัตรูพืช ควรรูจักศัตรูพืช ชนิด
และอัตราการใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืช การเลือกใชเครื่องพนและอุปกรณหัวฉีด รวมทั้งวิธีการพนสารเคมีที่
ถูกตอง โดยตองตรวจสอบเครื่องพนสารใหอยูในสภาพพรอมที่จะใชงานตลอดเวลา เพื่อปองกันสารพิษเปอน
เสื้อผาและรางกายของผูพน ตองสวมเสื้อผาอุปกรณปองกันสารพิษ ไดแก หนากากหรือผาปดจมูก ถุงมือ 
หมวก และรองเทาเพื่อปองกันอันตรายจากสารพิษ 
 1.4.4 เตรียมสารปองกันกําจัดศัตรูพืช และใชใหหมดในคราวเดียว ไมควรเหลือติดคางในถังพน 
 1.4.5 ปดฝาภาชนะบรรจุสารปองกันกําจัดศัตรูพืชใหสนิทเมื่อเลิกใช และเก็บในสถานที่เก็บสารเคมี 
 1.4.6 ใหลางภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใชหมดแลวดวยน้ํา 2-3 คร้ัง แลวเทลงในถังพนสารเคมี  
ปรับปริมาณน้ําตามความเขมขนที่กําหนด กอนนําไปใชพนปองกันกําจัดศัตรูพืชตอไป  
 1.4.7 ควรพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืชในชวงเชาหรือเย็นขณะลมสงบ หลีกเล่ียงการพนในเวลา
แดดจัดหรือลมแรง และขณะปฏิบัติงานผูพนตองอยูเหนือลมตลอดเวลา 
 1.4.8 หลังการพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืชทุกครั้ง ผูพนตองอาบน้ํา สระผม และเปลี่ยนเสื้อผาทันที  
เสื้อผาที่ใสขณะพนสารตองซักใหสะอาดทุกครั้ง 

1.4.9 ตองหยุดใชสารปองกันกําจัดศัตรูพืชกอนการเก็บเกี่ยวตามที่ระบุไวในฉลากกํากับการใชสาร
ปองกันกําจัดศัตรูพืชแตละชนิด 

1.4.10  ใหปฏิบัติตามแผนควบคุมการผลิตของฝรั่ง 
1.4.11   หามรับประทานอาหาร หรือสูบบุหร่ี ขณะพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืช 

1.5 ความสะอาดปลอดภัยและการกําจัดของเสียและวัสดุเหลือใช  
 1.5.1 ภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใชหมดและลางสารเคมีออกหมดแลวตามคําแนะนําในขอ 1.4.6 ตอง
ไมนํากลับมาใชอีก และตองทําใหชํารุดเพื่อปองกันการนํากลับมาใช แลวนําไปทิ้งในสถานที่ที่จัดไวสําหรับทิ้ง
ภาชนะบรรจุสารเคมีโดยเฉพาะ หรือทําลายโดยการฝงดินหางจากแหลงน้ํา และใหมีความลึกมากพอที่สัตวไม
สามารถคุยขึ้นมาได หามเผาทําลาย 
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 1.5.2 กิ่งพืชที่มีโรคเขาทําลายตองเผาทําลายนอกแปลง 
 1.5.3 เศษพืช หรือกิ่งที่ตัดแตงจากตนและไมมีโรคเขาทําลาย สามารถนํามาทําเปนปุยหมัก หรือปุยพืชสด
ได 
 1.5.4 จําแนก และแยกประเภทของขยะใหชัดเจน เชน กระดาษ กลองกระดาษ พลาสติก แกว 
น้ํามัน สารเคมี และเศษซากพืช เปนตน รวมทั้งควรมีถังขยะวางใหเปนระเบียบ หรือระบุจุดทิ้งขยะใหชัดเจน  

เอกสารที่เก่ียวของ 
1. แบบบันทึก ขอมูลประจําแปลง 
2. แบบบันทึก  การเก็บตวัอยางดินและน้ําสงวิเคราะห   
3. เอกสารสนับสนุน   การประเมินความเสี่ยงเนื่องจากการปนเปอน 
4. เอกสารสนับสนุน วิธีเก็บตวัอยางดินเพื่อการวิเคราะห   
5. เอกสารสนับสนุน วิธีเก็บตวัอยางน้ําเพื่อการวิเคราะห 
6. เอกสารสนับสนุน ปริมาณสูงสุดของโลหะหนกั 
7. เอกสารสนับสนุน มาตรฐานคุณภาพน้ําใชในการเกษตร 
8. เอกสารสนับสนุน รายช่ือวัตถุอันตรายที่หามใชทางการเกษตร 
9. เอกสารสนับสนุน วัตถุอันตรายทางการเกษตรทีป่ระเทศญี่ปุนอนุญาตใหใชสําหรับกระเจีย๊บ 
                                      เขียว 

 
2. การจัดการเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร 
 2.1 การจัดทํารายการและการจัดเก็บเคร่ืองมือและอุปกรณ 
 2.1.1 มีอุปกรณการเกษตรเหมาะสมและเพียงพอตอการปฏิบัติงาน  
 2.1.2 สถานที่เก็บรักษาอุปกรณและเครื่องมือการเกษตร ควรเปนสัดสวน ปลอดภัย งายตอการ
นําไปใชงาน  มีปายแสดงไวชัดเจน พรอมทั้งจัดทํารายการและแผนการตรวจบํารุงรักษาเครื่องมือ/อุปกรณ
การเกษตรทุกช้ิน ลงในแบบบันทึก  
 2.2 การตรวจสภาพ และการซอมบํารุง 
 2.2.1 มีการตรวจสภาพเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร เชน เครื่องพนสารปองกันกําจัดศัตรูพืช 
อุปกรณการเก็บเกี่ยว กอนนําออกไปใชงาน และหลังใชงานเสร็จแลวตองทําความสะอาดทุกครั้งกอนนําไป
เก็บในสถานที่เก็บ 
 2.2.2 มีการตรวจซอมบํารุงรักษาเครื่องมือและอุปกรณการเกษตร ตามแผนการบํารุงรักษาที่
กําหนดไว พรอมทั้งบันทึกผลการตรวจซอมทุกครั้ง ลงในแบบบันทึก 
 2.2.3 เครื ่องมือ อุปกรณ และภาชนะที่ใชในการบรรจุ และขนสงผลิตผล ตองมีการทําความ
สะอาดทุกครั้งกอนการใชงาน และเมื่อใชงานเสร็จแลวตองทําความสะอาดกอนนําไปเก็บ 
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 2.2.4 กรณีที่มีความจําเปนตองใชเครื่องมือและอุปกรณที่ตองอาศัยความเที่ยงตรงในการปฏิบัติงาน 
ตองมีการตรวจสอบความเที่ยงตรงอยางสม่ําเสมอแลวแตกรณี หากพบวามีความคลาดเคลื่อนตองดําเนินการ
ปรับปรุง ซอมแซม หรือเปลี่ยนใหม เพื่อใหอุปกรณดังกลาวมีประสิทธิภาพตามมาตรฐานเมื่อนํามาใชงาน 
 
3. การจัดการปจจัยการผลิต 
 3.1 การจัดทํารายการปจจัยการผลิตและแหลงท่ีมา 

จัดทํารายการและรายละเอียดเฉพาะของปจจัยการผลิตที่สําคัญไดแก พันธุ ปุย สารเคมีปองกันกําจัด
ศัตรูพืช ที่ใชในการปฏิบัติการผลิต  พรอมทั้ง จัดทําบัญชี รายการ ปริมาณ วัน เดือน ป ที่จัดซื้อจัดหาลงในแบบ
บันทึก 

เอกสารที่เก่ียวของ 
1. แบบบนัทึก แหลงท่ีมาของปจจัยการผลติ 

 3.2 การตรวจสอบคุณสมบัตขิองปจจัยการผลิตท่ีสําคัญ 
ปจจัยการผลิตที่สําคัญ ที่ไมสามารถตรวจสอบแหลงที่มาได หรือไมนาเชื่อถือ  ตองสงปจจัยการผลิต

นั้นไปยังหนวยงาน หรือหองปฏิบัติการที่เชื่อถือไดเพื่อตรวจวิเคราะห บันทึกรายละเอียดการเก็บตัวอยางปจจัย
การผลิตลงในแบบบันทึก รวมทั้งเก็บใบแจงผลการวิเคราะหไวเปนหลักฐาน 
 
4. การปฏิบตัิและการควบคุมการผลิต 
 4.1 การจัดการในกระบวนการผลิต   

การจัดการในกระบวนการผลิต จะมี ระเบยีบปฏิบัติของแตละประเด็นตามความเหมาะสมในแตละ
พืช  การปฏิบัติตองดําเนินการตามระเบียบปฏิบัติตาง ๆ ในแตละพืช 
 4.1.1 มีขั้นตอนการปฏิบัติเกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นคุณภาพ (quality 
attributes) ที่เกี่ยวของในเชิงการคาเฉพาะเรื่องของพืชนั้น ๆ 
 4.2.2 มีขั้นตอนการปฏิบัติเกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นความปลอดภัย (safety) 
ดานสารเคมี (chemical) ดานจุลินทรีย (microbial) และดานกายภาพ (physical) 
 4.2.3 มีขั้นตอนการปฏิบัติ เกี่ยวกับการควบคุมกระบวนการผลิตในประเด็นสุขอนามัยพืช 
(phytosanitary) ดานโรค แมลง และศัตรูพืช 
 4.2 การจัดการประเด็นท่ัวไป 
 ขอพึงปฏิบัติในการเก็บเกี่ยวและการปฏิบตัิหลังการเก็บเกี่ยว 
 4.2.1 ควรใชเครื่องมือหรือวิธีการเฉพาะ ใหสอดคลองกับธรรมชาติของแตละพืช เพื่อปองกันการช้ํา
ของผลิตผลเนื่องจากการเก็บเกี่ยว 
 4.2.2 ตองมีวัสดุปูรองพื้นในบริเวณที่พักผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในฟารม เพื่อปองกันการปนเปอนของ 
จุลินทรีย ส่ิงปฏิกูล เศษดิน และส่ิงสกปรก หรือส่ิงที่เปนอันตรายอื่น ๆ จากพื้นดิน 
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 4.2.3 ภาชนะที่ใชในการบรรจุและการขนสงผลิตผล ตองแยกตางหากจากภาชนะที่ใชในการขนยาย 
หรือขนสงสารเคมี หรือปุย เพื่อปองกันการปนเปอนสารเคมีทางการเกษตรและจุลินทรียที่เปนอันตรายตอการ
บริโภค และความเสียหายของผลิตผล 
 4.2.4 ในกรณีที่ไมสามารถแยกภาชนะบรรจุผลิตผล และภาชนะขนยายสารเคมีหรือปุยได ตองทํา
ความสะอาดจนแนใจวาไมมีการปนเปอนดังกลาว 
 4.2.5 ภาชนะที่ใชในการบรรจุขั้นตนเพื่อการขนถายภายในฟารมไปยังพื้นที่คัดแยกบรรจุ ตอง
เหมาะสม มีรูปแบบภาชนะ มีวัสดุกรุภายในภาชนะเพื่อปองกันการกระแทกเสียดสี 
 4.2.6 การจัดวางผลิตผลในบริเวณที่พักผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในฟารมตองเหมาะสมกับธรรมชาติของ
แตละพืชเพื่อปองกันคราบเปอนจากน้ํายางในผล หรือรอยแผลที่เกิดจากการขูดขีด หรือกระแทกกัน รวมทั้ง
ปญหาการเสื่อมสภาพของผลิตผลอันเนื่องจากความรอน และแสงแดด 
 4.2.7 การเคลื่อนยายผลิตผลภายในฟารม ควรปฏิบัติดวยความระมัดระวัง 
 4.3 การควบคุมการคละปนของผลิตผลดอยคณุภาพ 
 4.3.1 มีกระบวนการคัดแยกใหไดผลิตผลที่มีคุณภาพและไดมาตรฐานเปนที่พึงพอใจของคูคาและ
ผูบริโภค 
 4.3.2 ตองมีพื้นที่การจัดวางแยกผลิตผลที่ดอยคุณภาพเปนสัดสวน 
 4.3.3 มีแผนการใชประโยชนจากผลิตผลที่ดอยคุณภาพอยางชดัเจน  

 4.4 การบงชี้และการสอบกลับ (traceability) 
 4.4.1 มีการบันทึกการปฏิบัติงาน ตามแบบบันทกึ 
 4.4.2 มีการควบคุมเอกสาร 
 
5.     การบันทึกและการควบคุมเอกสาร 
 5.1 เอกสารที่ใชในการปฏิบตัิงานฟารม ไดแก 
 5.1.1 นโยบายคณุภาพของฟารม  
 5.1.2 วัตถุประสงคคณุภาพของฟารม  
 5.1.3 ขอบเขตการปฏิบัติงานตามขอกําหนดของระบบการจดัการคุณภาพ  
 5.1.4 แผนควบคุมการผลิตเฉพาะพชื  
 5.1.5 ระเบียบปฏิบัตติาง ๆ ในการปฏิบัติงานฟารม 
 5.1.6 วิธีการปฏิบัติตาง ๆ ตามระเบยีบปฏิบัติ 
 5.1.7 แบบบนัทกึการปฏิบัติงานฟารม 
 5.1.8 เอกสารสนบัสนุน 
 5.1.9 หลักฐานการฝกอบรม การจัดซื้อ จัดหาปจจยัการผลิต (ถามี) 
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 5.1.10 หลักฐานผลการตรวจวิเคราะห ดิน น้ํา ปจจัยการผลติ และสารตกคางในผลิตผลทีฟ่ารมไดมกีาร
ดําเนินการเพือ่ใหบรรลุตามวตัถุประสงคคณุภาพ ตามความจําเปน 
 5.1.11 เอกสารอื่น ๆ ที่จําเปนในการดําเนินการเพือ่บรรลุตามวัตถุประสงคคุณภาพ   รวมถึงขอสัญญา
ในการจดั-ซ้ือผลผลิตกับคูคา  
 5.1.12  จัดทํารายการเอกสาร และบนัทึกที่อยูในครอบครอง ลงในแบบบันทกึ  
 5.2 เอกสารหรือแบบบันทึก ตองจัดทําใหเปนปจจุบันสําหรับการผลิตในฤดูกาลนั้น ๆ รวมทั้งตองมีการ
บันทึกใหครบถวน และลงชื่อผูปฏิบัติงานทุกครั้งที่มีการบันทึกขอมูล 
 5.3 ในกรณีที่มีแปลงผลิตมากกวา  1 แปลง ตองแยกบันทึกขอมูลเปนรายแปลง    
 
6. การจัดเก็บและควบคุมเอกสาร 
 6.1 ใหมีการจัดเก็บเอกสารเปนหมวดหมู แยกเปนฤดูการผลิตแตละฤดูกาล เพื่อสะดวกตอการตรวจสอบ  
และการนํามาใช 
 6.2 เก็บรักษาแบบบันทึกการปฏิบัติงานและเอกสารสําคัญที่เกี่ยวของกับการปฏิบัติงาน ไวเปนอยางดี 
อยางนอย 3 ปของการผลิตติดตอกัน หรือตามที่ผูประกอบการ หรือคูคาตองการ เพื่อใหสามารถตรวจสอบยอนหลัง
ได 
 6.3 ในกรณีที่มีการแกไขเปลี่ยนแปลงเอกสารมาตรฐานระเบียบปฏิบัติ หรือระเบียบปฏิบัติ และเอกสาร
อ่ืนที่เกี่ยวของ ผูประกอบการตองบันทึกการแกไขลงในแบบบันทึกการควบคุมเอกสาร 
 
7. การจัดการเพื่อใหไดผลฝร่ังคุณภาพผิวสวย  สะอาด  ปราศจากตําหนิปลอดภัยจากสารพิษ และศัตรูพืช 

 7.1 การเตรียมตนหลังการเก็บเก่ียว เพื่อใหตนพรอมที่จะออกดอกและใหผลผลิตที่มีคุณภาพด ี  โดยตดั
แตงกิ่ง ใสปุย  ใหน้ํา และปองกันกําจัดศัตรูพืชที่ทําลายใบ ในชวงเวลาที่เหมาะสม 

 7.1.1 ตัดแตงกิ่ง   หลังจากเก็บเกีย่วผลฝร่ังเสร็จสิ้นแลว ใหตดักิ่งแหง กิ่งหกั กิ่งที่ถูกทําลายโดย
ศัตรูพืช และตดัยอดหรือตัดกิ่งขางทุกกิ่งใหเหลือใบประมาณ 4 คู  เพื่อใหแตกยอดใหม       

  7.1.2 การใสปุย  หลังจากตัดแตงกิง่ฝรั่งเสร็จสิ้นแลว  ใหใสปุยใหสอดคลองกับคาวิเคราะหดิน หรือ
ใสปุยคอกและปุยเคมี   
 โดยใส  ปุยคอก    :   อัตราเปนกิโลกรัมตอตน ประมาณ 10 กิโลกรัมตอตน แบงใส 2 ครั้ง 
               ปุยเคมี     :   สูตร 15-15-15, 12-6-18 หรือ 15-5-20  อัตรา 0.5-1.0  กิโลกรัมตอตน 
 7.1.3   การปองกันกําจัดโรคที่สําคัญ 

     โรครากปม  เมื่อพบตนฝร่ังถูกทําลายจากไสเดือนฝอย  ซ่ึงตนฝร่ังมีอาการไมเจริญเติบโต 
ยอดฝรั่งจะดํา  ขอปลองสั้น  รากไมยึดติดกับดนิ  สามารถถอนตนไดงาย  ระบบรากเปนปุมปม กรณีเปน
รุนแรงใหขดุตนที่เปนโรคเผาทําลาย  กรณไีมรุนแรง ใชสารคารโบฟูแรน หวานใหทัว่บริเวณ 
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  7.1.4 การปองกันกําจัดแมลงศัตรูพืชที่สําคัญ                                                                    
    เพล้ียแปง   เมื่อพบเพลี้ยแปงทําลายใบไมเกิน 20 % ของจํานวนทีสุ่มสํารวจ  โดยจะตอง
ปองกันมดซึ่งเปนตัวพาหะนาํเพลี้ยแปง โดยพนคารบาริล 85 % ดับลิวพี อัตรา 50 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร  และใช
ผาชุบน้ํามันเครื่องผูกโคนตนปองกันมด 
    เพล้ียหอย  เมื่อพบใบและกิ่งถูกทําลายไมเกิน 10% ของจํานวนที่สํารวจ  โดยตัดใบและกิ่ง
ที่มีเพลี้ยหอยทําลายออก  รักษาศัตรูธรรมชาติพวกดวงเตา 

     หนอนเจาะกิ่ง  เมื่อพบกิ่งฝรั่งถูกทําลายไมเกนิ 10% ของจํานวนที่สํารวจ โดยตัวหนอน
มักเจาะกินตามกิ่งออนหรือกิ่งขนาดเล็ก  แตถาเปนฝร่ังตนเล็กเจาะกนิลําตนและตนจะแหง ใหตดักิ่งทีถู่ก
ทําลายและเผาไฟ ใชสาร คลอไพรีฟอส 40% อีซี  อัตรา 1-2 มิลลิลิตรตอ รูฉีดเขาไปในรูและอุดร ู
 

7.2  การเตรียมตนกอนการออกดอก 

 7.2.1 การจัดการน้ําเพื่อใหแตกยอดใหมและออกดอก   โดยใหน้ําอยางสม่ําเสมอและเพยีงพอสําหรับ 
ตนโตใหน้ํา  64 ลิตร/ตน/สัปดาห  โดยฝร่ังควรมีการออกดอกไมนอยกวา 90% 
 

 7.3  การจัดการตนระยะออกดอกถึงกอนการเก็บเก่ียว 

  7.3.1   การตัดแตงผลออน  จะตองมีการตัดแตงผลออนออกใหเหลือ 1 ผลตอกิ่ง  โดยตัดแตงหลังจาก
ติดผล 2-4 สัปดาห 

  7.3.2  การปองกันกําจัดแมลงศัตรูทําลายชอดอกและผล 

   7.2.2.1   ติดตามและปองกนักําจัดแมลงศัตรูฝร่ังในระยะดอกและผล  โดยเฉพาะถามีการ
ระบาดของเพลี้ยแปง  หนอนแดง  เพล้ียไฟ  และแมลงวนัผลไม 
  - สํารวจการเขาทําลายของเพลี้ยแปง  ทั้งตัวออนและตัวเตม็วยัที่บริเวณขัว้ผลและกานผล  
และปองกันกําจัดตามวิธีที่กลาวมาขางตน 

    -  สํารวจการเขาทําลายของหนอนแดงที่ผลฝรั่ง  ผลฝร่ังที่ถูกหนอนเจาะกินและมีการขับถาย
มูลเปนเม็ดกลมเล็กๆ ทําใหผลเนา  ใหทําการหอผล เพื่อปองกันการเขาทําลายของหนอนแดง  และพนสารได
ฟูเบนซูลอน 25% ดับลิวพี  อัตรา  30 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร  โดยพนชวงเริ่มแทงดอก  ดอกตูมและหลังติดผล 2-3  
คร้ัง จนหอผล 

    -  สํารวจการเขาทําลายของเพลี้ยไฟที่ชอดอกและผลออน  โดยจะถูกกินน้ําเลี้ยง  ทําใหผิวผล
เปนลาย ใหพนดวยสารอิมิดาโคลพริด 10% เอสแอล อัตรา 10 มิลลิลิตรตอน้ํา 20 ลิตร หรือ ฟอรเมทธาเนท 
25% เอสพี  อัตรา  30  กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 

 
33 



  7.3.3  การปองกันกําจัดโรค  ทําการปองกันกําจัดโรคที่ทําความเสียหายตน  ใบ  ดอก และผล ตาม
คําแนะนํา โรคแอนแทรคโนส  สํารวจการเขาทําลายของเชื้อราที่ผล  ทําใหเกิดจุดแผล และมีอาการเนาสี
น้ําตาลคล้ํา  การปองกันกําจัดโรค ใชคารเบนดาซิม  50% ดับลิวพี  โพรฟแนบ  70% ดับลิวพี  แมนโดเซป 
80% ดับบลิวพี  หรือ คอปเปอรออกซีคลอไรด 50% ดับลิวพี  อัตรา  10-20 กรัมตอน้ํา 20 ลิตร 

  7.3.4   การหอผล    เมื่อผลมีอายุ 4 สัปดาหหลังการติดผล ใหทําการหอผลเพื่อปองกันแมลงวัน
ผลไม และผิวผลสวย  และหลังหอผล หากพบเกิน 40% ของจํานวนผลที่สุมสํารวจ  ใหพนดวยเหยื่อโปรตีนออ
โตไลเซท ผสมสารเคมี กําจัดแมลงมาลาไธออน 83% อีซี  อัตรา 40 มิลลิลิตรโดยใชอัตราเหยื่อโปรตีน 200 
มิลลิลิตร  กับสารเคมี 70 มิลลิลิตร ผสมน้ํา 20 ลิตร  พนแบบเปนจุดตนละ 2-4 จุด 

 7.4   การจัดการเพื่อใหไดผลผลิตท่ีปลอดภยัจากสารพิษตกคาง 

  -   สํารวจชนิด และปริมาณศตัรูพืช และปองกันกําจัด โดยใชสารเคมีตามคําแนะนําอยางเครงครัด 

 7.5  การจัดการเพื่อผลิตฝร่ังท่ีปลอดจากศัตรูพืช 

  - สํารวจการเขาทําลายของศัตรูพืชชวงระยะตางๆ ตามการพัฒนาการของพืชและผล และทําการ
ปองกันกําจดัตามคําแนะนําที่กลาวมาขางตน 
 

  เอกสารที่เก่ียวของ 

   1. แบบบันทึก การปองกันกําจัดศัตรูฝร่ัง   

 7.6   การเก็บเก่ียวและการปฏิบัตหิลังการเก็บเก่ียว 

  7.6.1  อายุเก็บเก่ียว  ทําการเก็บเกีย่วฝร่ังทีอ่ายเุหมาะสม  มีการสุมตรวจสอบความแกกอนการเก็บเกีย่ว  
เพื่อใหไดผลผลิตคุณภาพ 

  7.6.2  วิธีการเก็บเกี่ยวและการขนยาย   เก็บเกีย่วและขนยายฝร่ังดวยความระมัดระวงั เพื่อปองกัน
ผลผลิตเสียหายรวมทัง้ตองใชแรงงานที่มีความชํานาญ และใชอุปกรณการเก็บเกีย่วและขนยายที่เหมาะสม 

  7.6.3  การปฏบิัติหลงัการเกบ็เกี่ยว 

   7.6.3.1  การคดัแยกผลิตผลท่ีมีศัตรูพชื    ตรวจสอบและคัดแยกผลติผลทีม่ีการเขาทําลายของ 

ศัตรูพืชหรือมศีัตรูพืชตดิอยูบนผลิตผลออกจากผลิตผลคณุภาพและบันทึกผลการคดัแยก ตามแบบบนัทึกการเก็บ
เกีย่วและการปฏิบัติหลังการเกบ็เกีย่ว 

   7.6.3.2  การคดัขนาด  ทาํการคัดแยกขนาดผลใหสม่าํเสมอในแตละขนาด โดยมกีารคละปนของ
ผลิตผลที่ตางชัน้ขนาด ไมเกนิ 10% ของผลิตผลในชัน้ขนาดนัน้ๆ 
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